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Novo Fusion 2.5 Flex ganha
formas mais descontraídas
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Sedã esportivo
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Turismo com adrenalina: 
Os contornos da Lagoa da 
Conceição ficam ainda mais 
fascinantes vistos do alto

Guia com passeios panorâmicos de 
avião e helicóptero e voos duplos 
de parapente para desbravar a 
cidade sob um novo ângulo
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Quatro receitas incríveis
para você fazer na Páscoa
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ColaboraÇÃo
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Troca de endereço
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do que acontece em Florianópolis. Envie um e-mail para: redacao@imagemdailha.com.br ou ligue para 3028-3778.

músiCa

Confira as atrações que acontecem em Floripa

As noites são pura animação no Uai di Minas, na Rua Bocaiúva, a partir das 
19h. Terça é dia de tributo ao Clube da Esquina, quinta a música fico por conta de 
acordeon e violão de sete cordas e sexta tem jazz mineiro. No almoço de sábado, 
a feijoada vem acompanhada de um autêntico chorinho. Boa música e boa comi-
da, uma combinação perfeita.

esporte

Meia maratona
Foi dada a largada para a “4ª Meia 

Maratona Internacional Caixa de Flo-
rianópolis”. Marcada para 24 de mar-
ço, a prova oferece aos atletas per-
cursos de 21 km, 10 km e 5 km. Em 
2013, o evento está sendo organiza-
do pela Latin Sports, empresa reco-
nhecida internacionalmente pela re-
alização de eventos já tradicionais 
no segmento de endurance, como o 
“Ironman Brasil” e as Maratonas de 
Santa Catarina, Curitiba e Porto Ale-
gre. As inscrições seguem até dia 
17 e podem ser feita através do site 
www.meiamaratonafloripa.com.br.

O antes e o depois de Florianópolis
Florianópolis comemora 287 anos no dia 23 de março. Para homenage-

ar a cidade, o Floripa Shopping traz uma exposição fotográfica mostrando 
o antes e o depois de diversos pontos da cidade. “Desterro hoje – revivendo 
a memória de Florianópolis” tem visitação gratuita de 11 de março a 14 de 
abril, no horário de funcionamento do shopping. Idealizado e desenvolvido 
por Felipe Botelho, aluno de Sistemas de Informação na UFSC, o projeto foi 
inaugurado em junho de 2012 buscando uma maneira diferente de recriar 
uma parte da história da cidade. São selecionadas diariamente fotos do sé-
culo XX que mostram pontos conhecidos dos manezinhos e em seguida é fei-
ta uma foto no mesmo local a fim de mostrar a passagem do tempo. Esse 
contraste é exibido na forma de slideshow, no qual as imagens são sobrepos-
tas e o usuário realiza a transição, visualizando e comparando o passado e o 
presente sob o mesmo ângulo. Os slideshow são disponibilizados semanal-
mente no website www.desterrohoje.com.br.

exposiÇÃo

Jazz mineiro

Diva da MPB
Marina Lima e banda apresen-

tam seus grandes sucessos em 
Florianópolis, na Célula Cultural, 
no dia 13 de abril, às 23h. Hits 
como “À francesa”, “Fullgás”, “Vir-
gem”, “Me chama” e “Uma noite e 
meia” não faltarão no repertório 
do show que vem incendiando as 
plateias Brasil afora. Os ingres-
sos custam de R$ 30 a R$ 100. 
Pontos de venda: www.blueti-
cket.com.br, Anna Pegova, Res-
taurante Central Bocaiúva, Cara-
vana Lagoa. Mais informações: 
99037690/84169900.

O que se viu no final de feve-
reiro foram dias bonitos, noites 

calmas e quentes. 
Um prelúdio de fi-
nal de verão, com o 
calor de março che-
gando duas sema-
nas antes do espe-
rado. As lindas ma-
nhãs do pré-outono 

encantam nativos e turistas e os 
fazem correr pelos quatro can-
tos da Ilha. Ou até praticar o es-
porte que foi nossa capa na edi-
ção passada, o stand up paddle.

E como exercício é fundamen-
tal, fomos conversar com o re-
cém-eleito vereador Ed, Edmil-
son Carlos Pereira Júnior, que 
fez uma proposta inusitada, mas 
imediatamente aceita pelo pre-
feito Cesar Souza Júnior: mais 
espaço para o lazer na área da 
Beira-Mar Norte. Confira a ma-
téria com o espevitado vereador 
nesta edição.

No caderno de gastronomia, 
a Páscoa ganha contornos casei-
ros de chocolates. Mais que um 
momento cristão, a festa agora 
é o que o marketing criou: as 
delícias do chocolate. 

E no caderno Auto Imagem 
duas novidades. Em Floripa, a 
apresentação à imprensa na-
cional (nos incluíram nesta!) 
do novo Ford Fusion 2.5 Flex. O 
carro, totalmente reformulado, 
traz na frente ares (na grade 
frontal) do inglês Aston Martin 
e traseira lembra alguns mode-
los BMW. O motor flex 2.5 é um 
dos destaques, assim como o na-
vegador com comando de voz 
em português brasileiro, sem 
sotaque e software de largo es-
pectro de entendimento. 

Em Balneário Camboriú, fo-
mos à concessionária DVA, da 
Mercedes, para um test-drive 
com os novos modelos SLS Ro-
adster e SL BiTurbo. Isso para 
deixar qualquer aficionado por 
automóveis com água na boca. 

Confira!    
   

Boa leitura!
Hermann Byron

>  C A R T A  A O  L E I T O R
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 Foto: Google Maps

Beira-Mar fechada 
para lazer aos domingos

Andréa Fischer

No Rio de Janeiro, aos domingos, 
as principais vias da orla (sen-
tido bairro-Centro) são fecha-
das para o tráfego de veículos, 

do Leblon ao centro da cidade, passando 
por Ipanema, Copacabana, Botafogo e 
Flamengo. As pistas transformam-se em 
um grande espaço de lazer a céu aberto, 
possibilitando aos moradores desfrutar 
de diversas atividades de lazer e esportes 
com vista para o mar. Em Florianópolis, 
um projeto semelhante pretende fechar 
também aos domingos as três faixas da 
Avenida Beira-Mar Norte (sentido pon-
tes), na região do trapiche, das 9h às 20h. 
A iniciativa é do vereador Edmilson Car-
los Pereira Júnior (PSB), que recebeu uma 
autorização do prefeito para realizar um 
teste, marcado para o dia 17 de março.

O vereador solicitou a liberação da ave-
nida para a execução do projeto “Praça de 

Esporte e Lazer na Beira-Mar 
Norte” de forma per-

manente a partir de 
março, mas por pre-
caução o prefeito 
César Souza Júnior 
autorizou apenas 
a liberação de um 
teste. “Dependen-

do do resultado, o 
projeto será ou não 

aprovado”, afirma. 
A preocupação é em 

relação ao impacto que a medi-
da terá no trânsito da cidade, em especial 
da região. Edmilson garante que o fecha-
mento não irá comprometer a mobilidade 
na cidade. “Esta mesma área já é fechada 
há três anos seguidos para a realização da 
Meia Maratona de Florianópolis, sem pre-
juízos para os motoristas, das 6h às 14h”, 

explica o vereador. E afirma que o volume 
de carros em circulação cai aos domingos. 
“Segundo dados do IPUF, passam por dia 
na Avenida cerca de 120 mil carros du-
rante a semana. Não existem números 
sobre os domingos, mas com certeza são 
bem menores”, garante. E lança uma per-
gunta: “Será que vai dar fila de incomodar 
tanto ou será que vale a pena ter um pou-
co de paciência para se ter cultura, lazer e 
esporte na cidade?”.

O assunto vem rendendo discussões 
nas redes sociais. Entre os questiona-
mentos está: por que não realizar o fe-
chamento em outra avenida ou área 
menos movimentada de Florianópolis? 
Entre as sugeridas pelos moradores 
estão a Via Expressa Sul e a Beira-Mar 
Continental (do Estreito). O vereador 
justifica: “a Beira-Mar Norte está estra-
tegicamente localizada para dar visibili-
dade ao projeto, atraindo o interesse do 

público e dos patrocinadores”.

Como fiCa o trânsito
As três faixas da pista sentido pontes 

ficam interditadas do semáforo da Pizza-
ria Papparela até o semáforo do El Divino. 
A Guarda Municipal estará nestes locais 
coordenando o fluxo de veículos. Neste 
trecho, os carros que se deslocam para 
o Centro circularão nas três faixas senti-
do bairros. Os carros que se dirigem aos 
bairros (vêm do Centro) vão transitar pe-
las três faixas da via marginal que existe 
neste sentido. 

atrações
Entre as atrações confirmadas para o 

dia 17 estão: balonismo, stand up paddle, 
pedalinho, quadra de mini tênis, futebol e 
basquete de rua e skyline (corda bamba 
nas alturas). Pista e rampa de skate tam-
bém estão sendo negociadas. 

Prefeito autorizou teste para avaliar o impacto da medida 
sobre o trânsito antes de implantar o projeto de forma permanente

>  C I D A D E
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O Imagem da Ilha selecionou algu-
mas opiniões emitidas por moradores 
através do Facebook.

rodrigo andres: “A Beira-Mar já era 
vendida para a iniciativa privada para 
fazer todo tipo de corrida e maratona. 
Quantas vezes precisei sair da Ilha no do-
mingo e fiquei trancado ali. Agora o es-
torvo só foi institucionalizado. Lazer da 
Beira-Mar? Ela já tem praticamente um 
parque urbano na sua orla, com ciclovia, 
áreas gramadas, bares e aparelhos de gi-
nástica. Precisamos de lazer nos bairros.”

anselmo Döll: “Ruas de lazer são 
muito boas, mas antes é necessário um 
estudo para não ter que arrumar depois, 
como muitas coisas que temos visto.”

rodrigo ormond: “Na minha opi-
nião, tem áreas mais apropriadas e li-
vres, ou ocupadas irregularmente, que 
servem para o lazer comum. Começando 
pelo Aterro, onde se estaciona todo tipo 
de coisa na chegada da cidade e passan-
do também pela emergência de se dar vi-
da ao Parque da Luz.”

OpiniãO

Na região do trapiche 
o trânsito ficará 

interrompido nas três 
faixas sentido pontes, sendo 

os veículos que se dirigem 
ao Centro desviados para 
as faixas sentido bairros, 

e os que vêm do Centro 
passam a transitar pela 

marginal da Avenida 
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Sem oposição
O baixo número de CPIs nas as-

sembleias legislativas de todo País, 
inclusive na de SC, tem uma explica-
ção: não há oposição. Ela só controla 
cinco dos 27 legislativos estaduais. 
Isso também barra a abertura de pro-
cessos criminais contra governadores. 
Assim é que a impunidade vai domi-
nando tudo e todos.

Irritação
A impaciência do governador Rai-

mundo Colombo com alguns secre-
tários é apenas visível internamente. 
Externamente, tudo está bem. Não 
com broncas diretas, no estilo Dilma, 
mas via recados indiretos, por meio 
de cobranças de providências exigidas 
por ele e ignoradas. Mas daí a sacar o 
secretário do cargo, é outra história.

Desunidas
Tão unidas na vaidade, a ponto de 

reivindicarem a criação da Galeria 
Lilás na Assembleia Legislativa, a ban-
cada feminina mostrou desunião em 
outro flanco do poder. Apesar de ter a 
maior representação feminina da his-
tória do legislativo estadual, não há, 
nesta legislatura, nenhuma represen-
tante na nova Mesa Diretora, 100% 
masculina.

Apropriação
Pesquisadores da UFSC são con-

trários a transformação da Reserva 
Biológica Marinha do Arvoredo, entre 
Florianópolis e Porto Belo, em parque 
nacional, o que significaria abri-lo pa-
ra visitação pública. O que espanta na 
atitude é o forte sentimento dos buro-
cratas de que aquele patrimônio na-
tural pertence a eles. Posição mesqui-
nha e arrogante porque não admite a  
possibilidade de se conciliar o turis-
mo sustentável com a conservação.

Ponte
Uma das principais cabeças pensantes 

de Florianópolis, o advogado Paulo Sto-
dieck vê impossibilidade total, “para 2014 
ou 2050”, de entrega da Ponte Hercílio 
Luz para o trânsito de veículos, por falta 
de acesso nos dois lados. Se um dia ela 
for entregue, sugere, “que o seu uso seja 
destinado aos pedestres (uma calçada 
rolante, de ida e volta, protegida por uma 
cobertura transparente, ficaria perfeita), 
ciclistas e motociclistas. Mais do que isso é 
a maquiagem de uma promessa irrespon-
sável e sem nenhum vestígio de verdade”.

Libertação?
Será o início da libertação de Raimun-

do Colombo?  Algumas palavras, aqui e 
acolá, reunidas, pronunciadas na aber-
tura do ano legislativo, na Assembleia, 
ainda ecoam. Em outros termos, e não 
a impronunciável “herança maldita”, re-
clamou que a administração pública está 
engessada e excessivamente presa a mé-
todos de gestão ultrapassados, eivados 
de desperdícios.

 Emprego itinerante
Para um grupo de petistas de SC não 

existe desemprego, quase que sempre ga-
rantido e no serviço público. A estratégia 
funciona assim, há anos: uma prefeitura 
importante conquistada pelo partido com-
promete-se a empregar petistas desalo-
jados de cargos comissionados naquelas 
onde perdeu. É o caso de Brusque, que 
recebeu diversos demitidos após o fim das 
gestões petistas de Blumenau e Itajaí. O 
exemplo da hora está na agora prefeitura 
petista de Tubarão, invadida por correli-
gionários dispensados em Laguna, onde o 
partido perdeu seu breve reinado no plei-
to de 2012.

Marca
Se ainda havia alguma restrição a que 

policiais civis e militares exibissem tatu-
agens em partes mais visíveis do corpo, 
elas caíram. Alan Coelho, delegado da Po-
lícia Civil em Penha, no litoral Norte, deu 
entrevista vestindo camiseta justa para 
destacar músculos superiores adquiridos 
em malhação, sem esconder parte de uma 
grande tatuagem no braço esquerdo.

Ano perdido
Na sede da Federação das Indústrias 

de SC (Fiesc) ouve-se frase muito repetida 
também na Confederação Nacional da In-
dústria (CNI): “2012 foi um ano perdido”. 
Pudera. A  produção industrial de SC apre-
sentou queda de 2,7%. Registrou declínio 
em  nove dos 14 locais pesquisados, em 
relação a 2011.

Ídolo de barro
No momento em que aparece como 

bom moço no papel de padrinho da  ver-
são catarinense da campanha “Conte 
até10”, o lutador de artes marciais mistas 
florianopolitano Thiago Tavares foi fla-
grado em exame  antidoping realizado 
em São Paulo e suspenso por nove meses. 
Usou drostanolona, esteróide anabólico 
que mantém a força e a massa muscular 
às vésperas de competições.

Confira outras notas na seção "Colunistas" do www.imagemdailha.Com.br.

>  c o l u n a  p o l í t i c a
raulsartori@raulsartori.com.br
RaulSartori

A segurança 
pública é coisa 
séria e deve 
ser gerida por 
profissionais, 
e não por 
partidos, 
para suprir a 
demanda da 
população 

Os culpados    
Faça-se justiça e que se dê nome aos bois. A área da justiça e cidadania 

do governo estadual, que está no epicentro no momento, é controlada pelo 
PMDB, que impede o governador Raimundo Colombo de fazer qualquer mu-
dança. Aliás, o partido faz cara de paisagem em relação à onda de atentados. 

Complexo de inferioridade
A tendência do catarinense de sempre achar que seus valores são inferiores 

aos do resto do País ou do exterior – sintoma de falta de identidade – se revela 
no fato das gaitas de boca da Hering, que são produzidas em Blumenau há 90 
anos, ainda não serem alvo, sequer da possibilidade, de serem declaradas pa-
trimônio imaterial do Brasil. São tão importantes para nossa cultura quanto o 
frevo, que acaba de ganhar aquele título do Instituto do Patrimônio Histórico e 
Arquitetônico Nacional.
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Floripa vista do alto

Andréa Fischer

As belezas da capital catarinense 
ficam ainda mais interessantes 
se vistas de cima. Quem já de-
colou do Aeroporto Internacio-

nal Hercílio Luz, ou aterrissou nele, em 
um dia ensolarado teve uma amostra, 
ainda que rápida, do visual da Ilha do 
alto. Dá vontade de pedir para o piloto 
voltar, ou ir mais devagar! E depois fi-
ca aquela vontade de quero mais. Para 
quem deseja explorar as curvas da Ilha 
da Magia do alto, existem três opções 
interessantes: voo duplo de parapente e 
passeios panorâmicos de helicóptero ou 
de avião.

Helicóptero
Na Helisul, o passeio de uma hora cus-

ta R$ 4,8 mil em um Esquilo, com capa-
cidade para cinco passageiros. O tempo 
mínimo de voo é 30 minutos. As saídas 
acontecem do hangar da empresa, loca-
lizado em São José, ou em local a combi-
nar. O tempo começa a contar assim que 
a aeronave é acionada. Os roteiros não 
fixos, sendo feitos ao gosto do cliente. 
Mais informações e reservas: 3246-0060 
ou www.helisul.com.

Outra empresa que opera voos pano-
râmicos em Florianópolis é a Hugo Almei-
da Serviços Aéreos Especializados. O heli-
cóptero tem capacidade para três pessoas. 
Trinta minutos de vôo custam R$ 1.200 e 
15 minutos saem por R$ 750. As saídas 
podem ser do Aeroclube de Santa Catari-
na, em São José, ou nas praias (a combi-
nar, caso tenha espaço para pouso). Mais 
informações: 9194-0649.

Mirantes
A vista de Florianópolis a partir 

dos mirantes existentes na cidade é 
magnífica. Mirante do Morro da Cruz 
(Centro): para a Baía Norte e as pon-
tes que fazem a ligação Ilha-Continen-
te, incluindo a Ponte Hercílio Luz. Mi-
rante da Praia Mole (Leste): localiza-
do no Restaurante Ponto de Vista. Mi-
rante da Lagoa da Conceição (Morro 
da Lagoa): panorâmica geral da Lagoa 
da Conceição.

Avião
O Aeroclube de Santa Catarina ofe-

rece voos panorâmicos para quem 
deseja conhecer a região da Grande 
Florianópolis e do litoral de uma for-
ma diferente. A sugestão é um roteiro 
com sobrevoo em Florianópolis (Pon-
te Hercílio Luz, Lagoa da Conceição, 
entre outros) com a duração de 30 
minutos, mas é possível sobrevoar as 
praias da região ou outra localidade a 
sua escolha. O avião geralmente utili-
zado é o Cessna C-177B Cardinal, que 

leva até três passa-
geiros sob o coman-
do de um piloto co-
mercial habilitado 
que irá mostrar os 
pontos turísticos 
da região. A hora 
de voo custa R$ 500 
(tempo menor ou 
maior é pago pro-
porcionalmente) . 

As saídas são do Aeroclube, que fica 
em São José. Mais informações: 3257-
0400 ou www.aeroclubesc.com.br.

Acesse www.imagemdailha.com.br e surpreenda-se com a Versão Digital

>  L A Z E R

Passeios de helicóptero, avião e parapente revelam 
os contornos de Florianópolis sob um ângulo privilegiado

A Parapente Sul 
faz voos duplos na 
Lagoa (foto), Mole, 
Brava e no Rio 
Vermelho

Parapente 
Entre as empresas que realizam 

voos duplos de parapente em Flo-
rianópolis está a Parapente Sul, que 
atua na cidade desde 1991 sob a co-
ordenação de Segundo Carlos Ale-
mão Dal Molin. Eles acontecem na 
Lagoa da Conceição, no Rio Verme-
lho e à beira-mar, nas praias Mole e 
Brava. A rampa da Lagoa fica a 200 
metros de desnível e está localizada 
no Morro da Lagoa. Do alto, conse-
gue-se ver as praias de Moçambique, 
Mole, Joaquina, Campeche, a Lagoa 
da Conceição inteirinha e, olhando 
para trás, o Centro e o Continente. 
Nas praias, dependendo das condi-
ções do tempo, o voo pode chegar 
a 300 metros de altura. O custo por 
pessoa é de R$ 150. A duração é de 
10 a 15 minutos. Mais informações 
e reservas: 9155-9643/3232-0791 
ou www.parapentesul.com.br.

Vista do Centro e das pontes a partir 
do mirante do Morro da Cruz

Um voo de 30 minutos para três 
passageiros sai por R$ 250 no 
Aeroclube de Santa Catarina

A empresa Helisul oferece voos 
panorâmicos no helicóptero Esquilo

Alimentação saudável e saborosa
A capital catarinense já tem uma nova opção para 

quem busca uma alimentação equilibrada, livre de gordu-
ras e com muito sabor. Desde o final do ano passado, 
a cidade conta com uma unidade do Saúde no Copo.
A rede de franquias existe há mais de dez anos e já foi 
premiada seguidamente como o “melhor suco de Porto 
Alegre”, pela Revista Veja. Atualmente, conta com uni-
dades nos três Estados do Sul. Além de contar com os 
famosos sucos, o Saúde no Copo foi pioneiro na venda 
de smoothies no Brasil. No cardápio, são dezenas de op-
ções, entre sucos e smoothies, que são feitos com pu-
ra fruta. Além das bebidas, os destaques ficam por conta 
dos pratos quentes, incluindo opções para veganos, além 
de sanduíches frios e quentes, wraps e sobremesas sau-
dáveis. As refeições são elaboradas buscando o equilíbrio, 
visando opções saudáveis e saborosas. Para conhecer 
mais sobre este conceito de alimentação, passe na loja e 
aproveite para colocar mais saúde na sua vida!

• Saúde no Copo
• Rua Bocaiúva, 1925 - Centro
• Fone: 3039-1644
• Site: saudenocopo.com.br
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>  I M P R E N S A

Mais leitores no Norte 
Andréa Fischer

Uma das regiões de Florianópo-
lis que vem apresentando um 
crescimento vertiginoso nos 
últimos anos é o Norte da Ilha, 

em especial o entorno da SC-401. Atento 
a este movimento, o Imagem da Ilha am-
pliou sua área de abrangência, passando 
a entregar o periódico no João Paulo, em 
Cacupé e Santo Antônio de Lisboa. 

O Imagem da Ilha já marcava presen-
ça no Norte através de um expositor no 
Open Shopping, em Jurerê Internacional, 
e em dois condomínios fechados no João 
Paulo. A partir de fevereiro, passou a 
chegar a mais 500 casas e apartamentos 
de áreas nobres destes três bairros. A en-
trega é feita porta a porta (door to door) 
por entregadores da equipe do jornal.

Da tiragem de 10.000 exemplares por 
quinzena, 1.500 são entregues porta a 
porta em sete bairros. Além dos três do 
Norte, moradores do Santa Mônica, Par-
que São Jorge, Jardim Anchieta e da La-
goa da Conceição também já recebem o 

jornal desde 2008. Segundo o diretor ge-
ral do Imagem da Ilha, Hermann Byron, a 
meta é chegar a 3.000 exemplares nessa 
área até o final de 2013, subindo a tira-
gem para 12.000. “Queremos ampliar o 
número de leitores gradativamente e fa-
zer com que o jornal chegue a mais áreas 
nobres da cidade, onde está concentrado 
o público classe A, para o qual ele é volta-
do. O objetivo é incluir mais casas e con-
domínios no Norte, que está sendo uma 
das regiões mais valorizadas da Ilha”, 
afirma.

Imagem da Ilha amplia entrega do jornal na região, chegando a mais três bairros

500 residências de Cacupé, 
Santo Antônio de Lisboa e 
João Paulo começaram a 
receber o Imagem da Ilha em 
fevereiro 

Entrega em 
condomínio 

fechado de 
casas no 

Cacupé

urbanosalles@uol.com.br
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O secretário de 
comunicação da 
Prefeitura, João 
Cavallazzi, com
a filha, Betina, em tarde 
de festa infantil nos 
salões do La Perle 

Foto: KKFurttado

Sandra Ferreira de Mello com o filho, Luiz Felipe, no casamento
de Thais Gomes Ferreira e Rodrigo Gattás, no Majestic

Reação
A 1007 Boite Chik, que apesar do no-

me é frequentada por jovens de várias 
tribos, reabriu após passar por uma re-
forma para se adequar 100% às normas 
de segurança do Corpo de Bombeiros.

A casa entrou na lista de estabeleci-
mentos com irregularidades divulgada 
pelo Ministério Público em janeiro, após 
a tragédia da Kiss.

Disneyland
O Comitê de Mobilidade Urbana da 

Grande Florianópolis está sendo compa-
rado a um “laboratório” de ideias mira-
bolantes, descoladas da realidade. A mais 
recente delas, de um trem em monotrilho 
para apenas seis passageiros, sem moto-
rista (!), foi massivamente ridicularizada 
nas redes sociais.

Pegadas
Será na Academia Catarinense de Le-

tras, dia 21, o lançamento do novo livro 
do imortal Mário Pereira, “Roteiros His-
tórico e Sentimental Pelas Ruas de Flori-
pa”.

A obra é fruto de muita pesquisa e 
das andanças do autor - gaúcho de Porto 
Alegre - por Florianópolis, onde vive há 
quase 30 anos. “Vim passar um ou dois 
anos. E até hoje aqui estou e daqui não 
saio”, avisa o acadêmico.

  

Peixe frito
Além dos bares e restaurantes 

que estariam instalados irregular-
mente ao longo do canal da Barra 
da Lagoa,  estabelecimentos tradi-
cionais na Costa da Lagoa também 
estão na mira das autoridades fede-
rais.

A demolição das construções é 
uma das possibilidades.

Rimador
Parado há cerca de um ano, o MC Do-

ria Psj voltou à ativa. A poucas semanas 
do nascimento da primeira filha, que-
brou o jejum com um show no evento 
“Made in Rap”, da Explosive, produtora 
de Gustavo Silveira da qual ele é dire-
tor artístico e que está atuando no novo 
projeto das quintas-feiras do El Divino, a 
“Quintinha Open Format”.

Ternurinha
Depois do “Tremendão” e do “Rei”, ou-

tro ícone da Jovem Guarda vai aterrissar 
em Floripa ainda nesse primeiro semes-
tre.

Trazida pelo produtor Rodrigo Brug-
gemann, Wanderléa vem matar as sau-
dades dos fãs locais cantando no CIC dia 
16 de maio.

Dínamo
Deborah Garcia não para. Enquanto mergulha 

na reta final do curso de Arquitetura e Urbanismo 
da Unisul, não perde tempo para começar a alicer-
çar a carreira. 

No início do mês, foi a São Paulo conferir a Ex-
po Revestir, maior evento da América Latina no 
setor de materiais de acabamento. Em abril, segue 
para o Salão de Milão.  

  

Despertador
A chef Joyce Francisco incluiu café da manhã 

entre as atrações diárias do seu novo bistrô na Bo-
caiúva.

Doces, tortas e outras delícias serão servidas 
pontualmente a partir das 7h.

Oceano
Aos 22 anos, Emmanuel Schurmann será um 

dos membros da tripulação da “Expedição Orien-
te”, liderada pelos avós Heloísa e Vilfredo Schur-
mann.

É a primeira vez que um representante da ter-
ceira geração participa em tempo integral de uma 
aventura da família.

Bonjour
O cônsul geral da França em São Paulo, Da-

mien Loras, passou dois dias em Florianópolis.
Na agenda, além da posse de Jean-Victor 

Martin como cônsul honorário, encontros com 
políticos e empresários.

Foto: Urbano Salles
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guia
Gastronômico
PÁSCOA=
CHOCOLATE! 
Receitas de tortas, bombons, trufas e outros doces
feitos com o ingrediente mais desejado da comemoração
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Toque gourmet: a 
doceira Fernanda 

Mattos ensina a 
fazer brigadeiro 

de conhaque 

• Página G3

GUIAS

As bíblias
do vinho

• Página G4

Os melhores livros, revistas
e sites especializados na bebida
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Ébom estar de volta. Reencon-
trar os leitores e amigos e con-
tinuar fazendo parte da equipe 
do Jornal Imagem da Ilha. Aliás, 

parabéns ao Jornal pelo novo formato. 
Ficou muito legal!

Em 2012, nos despedimos com as 
festas de Natal e Ano Novo e em 2013 
nos encontramos para comemorar a 
Páscoa. Que o ano continue assim, com 
muitas comemorações!

Deliciosa data! Dia em que celebra-
mos a ressurreição de Jesus Cristo. Épo-
ca de comemorar a vida e o renascer de 
novos tempos. Data que nos remete ao 
reencontro de pessoas queridas e da fa-
mília. Em meio a tanto corre corre, uma 
pausa para celebrar o encontro. Ainda 
bem que datas como essa fazem parte 
de nosso calendário.

Se na Sexta-feira Santa relembramos 
a morte de Cristo, no Domingo de Pás-
coa é a vida que é festejada! Por tradi-
ção, na sexta-feira, o cardápio é à base 

de peixe e frutos do mar. E entre tantos 
a preferência é pelo bacalhau. Começa 
com o aperitivo, os famosos bolinhos, se-
gue pela salada e prato principal acom-
panhado de muitas azeitonas, cebolas, 
pimentões, batatas e azeite de oliva.

Já no almoço de domingo, vale a pre-
ferência de cada família. Minha sugestão 
é um pernil de cordeiro marinado no 
vinho tinto com alecrim e assado com 
batatas, cenouras, abobrinhas e ceboli-
nhas. Para acompanhar, um arroz à Pie-
montese e uma leve salada com folhas e 
frutas.

E para a sobremesa, que tal deixar 
o chocolate de lado, já que todos com 
certeza serão presenteados com tantos 
ovos e bombons, e servir uma refrescan-
te torta de sorvete com suspiros e frutas 
vermelhas? Uma deliciosa opção, até 
porque, este ano, brindaremos a Páscoa 
ainda no mês de março.

Um bom ano a todos e uma Páscoa 
muito Feliz! Nos encontramos em abril.

Ceres Azevedo é produtora gastronômica
para coquetéis e jantares. 

E-mail: ceresazevedo@gmail.com 
Fones: (48) 3209-8439 - 9162-8041

OVale do Loire é uma das regi-
ões mais belas da França, local 
em que estão os mais incríveis 
Châteaux e também por onde 

o Rio Loire corta as colinas e deságua em 
Nantes, no Oceano Atlântico. É este rio 
que ajuda a criar as condições ideais para 
uma enorme quantidade de vinhos fan-
tásticos, mas infelizmente pouco conheci-
dos. A região é enorme e possui diversas 
divisões, ou apelações, mas os vinhos ali 
são produzidos com muito carinho e res-
peito às tradições e à natureza. E além de 
tudo são vinhos perfeitos para esta época 
do ano, em que o calor ainda predomina 
e os pratos de peixes e frutos do mar ain-
da estão em evidência.

Com exceção da Região de Touraine, 
que vai do centro do Loire em direção 
ao interior, o Vale é lar das uvas brancas, 
principalmente Melon de Bourgogne, 
Chenin Blanc e Sauvignon Blanc. Em Tou-
raine, as regiões de Chinon e Bourgueil 
são lar de vinhos tintos e rosés produzi-
dos com a Cabernet Franc  (que junto à 
Sauvignon Blanc deu origem à Cabernet 
Sauvignon) e também Pinot Noir. Os Ca-
bernet Franc ali produzidos são joviais, 
frutados e levam o típico aroma vege-
tal da casta, mas podem ser produzidos 
com a qualidade que lhe confere corpo e 
estrutura para envelhecer bem por uns 
anos. 

Mas, como disse, os destaques ficam 
com as brancas. Na região central a Che-
nin Blanc produz vinhos incríveis, prin-
cipalmente em Vouvray, Savennières e 
Anjou-Saumur. Nestes locais são produzi-
dos Crémants (espumantes pelo método 

Champenoise), vinhos secos e um deli-
cioso vinho de sobremesa feito com uvas 
atacadas pela botrytis na apelação Cote-
aux du Layon. Para você que acha que a 
Chenin Blanc resulta em vinhos simples e 
retos, vale a pena provar.

No litoral, na região de Pays Nantes, 
está a uva mais produzida no Loire: a Me-
lon de Bourgogne, matéria-prima do vi-
nho conhecido como Muscadet, de acidez 
vibrante, que combina perfeitamente com 
ostras in natura. E na parte mais conti-
nental, onde o solo é muito parecido com 
Chablis, ou seja, muito calcário, estão as 
grandes estrelas internacionais do Loire: 
Sancerre e Pouilly-Fumé, a quintessência 
da Sauvignon Blanc. Com um clima conti-
nental e solo que mistura calcário e sílex, 
a Sauvignon é produzida resultando em 
vinhos encorpados e minerais, com aro-
mas que lembram pólvora e fumaça, além 
das notas frutadas e levemente vegetais.  
São brancos incríveis, que, com certeza, 
irão mudar a cabeça de quem ainda torce 
o nariz para tudo que não for vinho tinto.

O Loire oferece muitas belezas natu-
rais, e uma delas é seu vinho, de tintos 
frutados a brancos intensos e encorpados 
existe muita coisa boa sendo produzida 
por lá. Eu recomendo a harmonização de 
um bom Muscadet com as nossas ostras 
e também provar esses brancos intensos, 
principalmente para quem tem um certo 
preconceito com esse estilo de vinho. Vo-
cê irá se surpreender. 

Deixo aqui alguns excelentes produto-
res que podem ser encontrados no Brasil: 
Didier Dagueneau, Domaine Huet e Pas-
cal Jolivet.

Almoço de Páscoa Os franceses do Vale do Loire

Por Ceres Azevedo
>  SABORES DA COZINHA

Sommelier da Miolo Wine Group e Santa Adega Vinhos Finos
E-mail: eduardomaraujo@hotmail.com

Site: http://www.vinho365.com.br
Fone: 3234-1296 

Por Eduardo Machado Araujo
>  VINHOS

Receita

Ingredientes:

400g de suspiro
500g de sorvete de creme
500g de sorvete de morango
Calda de morangos (4 xícaras 
de morangos, 2 xícaras de açú-
car, gotas de limão)

Modo de fazer:

Em uma forma de fundo remo-
vível, cubra a base com uma 
camada de suspiros. Sobre eles coloque uma camada de sorvete de moran-
go. Siga fazendo as camadas alternando o sabor do sorvete. Finalize com 
os suspiros. Deixe no freezer de um dia para o outro. Leve à geladeira 20 
minutos antes de servir. Cubra com calda de morangos e morangos frescos. 
Calda de morangos: 
misture 4 xícaras de morangos com 2 xícaras de açúcar. Acrescente gotas 
de limão e leve ao fogo baixo até ficar em consistência de calda.

Torta sorvete com suspiros e morangos

A sugestão é bacalhau para a Sexta-feira Santa
 e cordeiro para o domingo

São 40.000 leitores sendo que 85% deste público são mulheres, formadoras 
de opinião e com grande poder na decisão de compra.

Anuncie na próxima edição do caderno de decoração 

Arquitetura
& Decoração

Ligue: 3024 2747

Quitutes mineiros
O cardápio do Uai di Minas faz su-

cesso em Florianópolis, com destaque 
para o pão de queijo feito com queijo 
Canastra. São pastéis de forno, bolos, 
diversos tipos de pães e muitas outras 
delícias, tudo acompanhado de um ca-
fé no bule coado na mesa. A partir de 
fevereiro, os pães, doces e salgados 
do cardápio passaram a ser assados 
à vista dos clientes na loja do Cen-
tro, num forno industrial, garantindo 
que eles cheguem à mesa ainda mais 
quentinhos a qualquer hora do dia. Uma boa opção de lugar para tomar café da manhã. 
No almoço à la carte pratos tipicamente mineiros, acompanhados de buffet de salada. O 
Uai di Minas também agita às noites da cidade, com música ao vivo a partir das 19h e pe-
tiscos regados a drinques feitos com autênticas cachaças mineiras. A dica é a caipirinha de 
limão, cachaça e açúcar mascavo.  

• Uai di Minas – O Armazém Mineiro
• Centro: R. Bocaiúva, 1959. Fone: 3224-0019
• Rio Tavares: Rod. Dr. Antônio Luiz Moura Gonzaga, 1167. Fone: 3334-0094
• Site: www.uaidiminas.com
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Gabriela Morateli

Sempre que se fala em Páscoa, lembra-se imediatamente dos ovos de choco-
late. Que tal inovar neste dia tão especial e oferecer doces diferenciados, sem 
deixar de lado, é claro, o chocolate? A convite do Imagem da Ilha, experts da 
cozinha ensinaram a preparar bombons, trufas, tortas e sobremesas à base de 

chocolate. É só escolher e colocar a mão na massa!

>  D O C E S

Além do ovo de Páscoa
Sugestão é sair do óbvio e surpreender a família e os amigos 

com bombons, trufas, bolos e sobremesas de chocolate

Acesse fAcebook.com/imAgemdAilhA e confirA outrAs deliciosAs receitAs!

receitAs

Ingredientes: 200g de chocolate ao 
leite, 300g de creme de leite sem soro, 1 
colher de sopa de Karo (glucose de mi-
lho), 2 colheres de sopa de conhaque, 
200g de chocolate meio amargo para a 
cobertura, 50g de cacau em pó para pol-
vilhar no final.

Modo de fazer: Derreta o chocolate 
ao leite em banho-maria. Misture o creme 

de leite. Mexa bem e acrescente o Karo e 
o conhaque. Bata firmemente até a mis-
tura ficar homogênea. Deixe esfriar e leve 
para gelar durante 24 horas. Derreta em 
banho-maria o chocolate meio amargo. 
Mexa bem até esfriar um pouco. Reserve. 
Faça bolinhas com a massa de trufa que 
estava na geladeira e cubra com o choco-
late de cobertura. Deixe o chocolate secar 
e polvilhe o cacau em pó. 

Trufas de chocolate   
(Ceres Azevedo Café & Cia)

Onde comprar os utensílios para o preparo das receitas:
- Tupã Embalagens: Rua Conselheiro Mafra, 564 – Centro. Fone: 3025-3232.
- Loja Isamara Amâncio: Avenida Madre Benvenuta, 1168 – Santa Mônica.
   Fone: 3240-2005.

Ingredientes: 1 lata de leite conden-
sado, 50g de chocolate branco, 1 colher 
de margarina sem sal,

1 colher de farinha de trigo sem fer-
mento, 100g de chocolate ao leite fracio-
nado, chocolate branco para decorar, 25 
morangos lavados e sem o talo.

Modo de fazer: Coloque todos os 
ingredientes, exceto os morangos e o 

chocolate ao leite, em uma panela. Leve 
ao fogo médio até ferver, ou até que co-
mece a desprender do fundo da panela. 
Abra um disco dessa massa na palma da 
mão, envolva o morango e feche. Depois, 
banhe o morango coberto com a massa 
no chocolate derretido.Coloque pra secar 
em cima de papel manteiga. Decore com 
o chocolate branco e coloque nas formi-
nhas de papel.

Bombom de morango    
(Celina Keppeler - doceira)

Ingredientes: 700g de chocolate 
(meio amargo ou ao leite), 500g de nata 
(creme de leite fresco), 8 claras em ne-
ve, 100g de bolacha maisena, 50g de bo-
lacha Maria de chocolate (sem recheio), 
5 colheres de sopa de manteiga.

Modo de fazer: BASE: triture, no 
liquidificador ou processador, os biscoi-
tos maisena e Maria até que virem uma 
farofa. Junte a manteiga e misture bem, 
com as mãos, até que fique uma farinha 
úmida. Unte uma forma grande de fun-
do removível e “grude” esta farofa no 
fundo da forma. Leve ao forno médio 
pré-aquecido, por 10 minutos. Reserve.

RECHEIO: Derreta o chocolate no mi-
croondas por 30 segundos. Mexa. Faça 
isso até o chocolate derreter totalmente, 
pois isso evita que o chocolate queime. 
Bata as claras em neve com a ajuda de 
uma batedeira. Reserve. Bata a nata até 
engrossar. Cuide para não bater demais, 
para não virar manteiga. Quando perce-

ber que ficou mais consistente, pare de 
bater. Misture a nata com o chocolate e, 
depois, com as claras em neve. Despeje 
esta mousse por cima da base da torta e 
leve à geladeira por pelo menos 3 horas. 

Dica: sirva bem gelada, enfeitada com 
morangos.

Ingredientes: 1 lata de leite con-
densado, 3 colheres de sopa de choco-
late em pó, 1 colher de sopa de mantei-
ga sem sal, 1 colher de sopa de creme 
de leite, 1 xícara de café de conhaque, 
chocolate ralado ou em raspas.

Modo de fazer: Em uma panela 
média e com fundo grosso coloque o 
leite condensado, o chocolate, a man-
teiga e o creme de leite. Leve ao fogo 
baixo, mexendo sempre, até começar a 
desgrudar da panela. Acrescente o co-
nhaque e continue mexendo até evapo-
rar. Transfira o brigadeiro para um re-
cipiente untado com manteiga e deixe 
esfriar. Depois de frio, pegue uma por-
ção da massa e modele uma bolinha.
Passe a bolinha pelo chocolate ralado e 
coloque-a em uma forminha de papel.
Repita o procedimento com o restante da massa. Rendimento: 25 unidades.

Torta mousse de chocolate    
(Julia Sizinando Rossi - autora do blog Tem Delícia na Cozinha)

Brigadeiro de conhaque   
(Fernanda Mattos - Especiarias ByFer Mattos)

Sabores do mar
Novas e tradicionais criações do aclamado chef Adilson Lucinda fazem a diferença no To-

ca de Jurerê, referência em frutos do mar no Norte da Ilha há mais de duas décadas. No 
cardápio, as famosas moquecas de peixe e camarão e o bacalhau grelhado disputam as 
preferências com o congrio, peixe importado do Chile e que pelas mãos de Lucinda ganhou 
sabores e conceitos inovadores. Outros destaques da casa são o Risoto à Toca de Jurerê, de-

liciosa combinação de camarões ao creme 
de espinafre, e os Camarões flambados 
no conhaque (foto). Enquanto o prato prin-
cipal é preparado, a sugestão é saborear as 
entradas: ostras defumadas, bolinhos de ga-
roupa e de bacalhau e coquilles de siri. Boa 
parte dos peixes preparados pelo restaurante 
é pescada e oferecida no mesmo dia, como 
as garoupas, robalos e chernes. 

• Toca de Jurerê
• Rua Acácio Melo, 78 - Jurerê 
• Fone: 3282-1188

Tradição na Ilha
O Antonio´s Restaurante é uma excelente es-

colha para quem aprecia camarão, peixes e frutos do 
mar. Localizado na Cachoeira, no Norte da Ilha, serve 
deliciosos pratos, entre eles: Caçarola à Gallega – uma 
criação que leva camarão, lula, marisco, pimentão, to-
mate, cebola e azeite de oliva –, Grelhados à Ilha do 
Francês – lagosta, camarão e salmão – e Camarão à 
Ilha dos Açores (foto) – camarões com lascas de ba-
calhau refogados em azeite de oliva com cebola, alho, 
rodelas de batata, pimenta, pimentão e azeitonas. 
Outro prato que faz sucesso é o Bacalhau à Carmem, 
deliciosa combinação de bacalhau desfiado e refogado 
em azeite de oliva com cebola, alho, salsinha, azeito-
nas fatiadas, batata palha, creme de leite e maionese, gratinado e servido sobre uma cama 
de purê de batatas. Todos elaborados pelo criativo chef Antonio Carlos Correia. 

• Antonio´s Restaurante
• Rua Luiz Boiteux Piazza, 1214 – Cachoeira do Bom Jesus  • Fone: 3284-5736
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Daniela de La-Rocque

Amaioria das pessoas ainda fica indecisa na 
hora de escolher um vinho, e há cada vez 
mais oferta no mercado. Os guias sobre vin-
ho são grandes aliados de quem quer apre-

ciar um bom rótulo e ainda é leigo no assunto, ou está 
aprendendo. O Imagem da Ilha conversou com dois 
conceituados sommeliers de Florianópolis, que sug-
erem alguns títulos que consideram os melhores do 
mercado. 

O sommelier Eduardo Araujo, da Santa Adega, in-
dica, como guia geral que avalia vinhos do mundo to-
do, a revista “Wine Advocate”, do famoso crítico Rob-
ert Parker, que avalia vinhos em uma escala de 100 
pontos. Na mesma linha 
de exigência de escala 
há também a revista 
“Wine Spectator”. Am-
bas são americanas. 

A sommelier Regina 
Essenburg, da Essen 
Vinhos, viaja muito 
em busca do que há 
de melhor no mercado 
de vinhos. Ela compar-
tilha a mesma opinião 
em relação às revistas 
citadas por Eduardo e 
afirma que hoje é mui-
to mais fácil ter acesso à 
informação sobre vinho 
já que ela pode também 
ser acessada na internet. Re-
gina cita também a revista 
inglesa “Decanter” e a “Wine 
& Spirits”.

Eduardo explica que no 
Brasil revistas como “Adega”, 
“Vinho Magazine”, “Gula” e 
“Prazeres da Mesa” produ-
zem guias anuais, no estilo 
“Top 100”ou “Melhores do 
Ano”, e também avaliações 
de vinhos em cada edição.

Um dos principais críticos do Brasil, Marcelo Co-
pello, lançou no ano passado a revista “Baco”, que es-
tá sendo um sucesso por conter um guia estilo “Top 
100” de vinhos nacionais, porém com o diferencial 
de serem separados por estilo e faixa de preço.

InternacIonaIs respeItados
Regina e Eduardo citam alguns guias internacio-

nais muito conhecidos e respeitados pela crítica. São 
eles:

descorchados (chile e argentina)
Jancis robinson (Inglaterra)
Gambero rosso (Itália)
João paulo Martins (portugal)
Guia penin (espanha)
rui Falcão e revista de Vinhos (portugal)
Guide de Vins de France de Bettane et des-

seauve (França)
A vantagem dos livros é sempre tê-los sempre à 

mão. Para os grandes apreciadores, eles não podem 
faltar na estante. O enólogo Patricio Tapia, autor do 
livro “Descorchados”, diz que seu livro, lançado em 
2012, “é uma verdadeira Bíblia dos vinhos do Chile 
e da Argentina.” E como toda bíblia, eles acabam 
se tornando livros de cabeceira ou até mesmo uma 
peça de decoração. 

onde ler e coMprar?
Muitos livros e revistas podem ser compra-

dos só no próprio País onde foram editados. Há 
alguns sites, como o da FNAC e o Amazon, onde 
se pode comprar alguns livros. Os preços variam 
de acordo com o autor e o tipo de impressão. Al-
guns são mais básicos e outros mais elaborados 
e ilustrativos.

Os melhores guias do mundo
Livros e revistas nacionais e internacionais são grandes aliados 

de quem quer conhecer mais sobre o universo do vinho

>  E N O L O G I A

Alguns são divulgados amplamente na internet. Regina dá a dica de alguns 
sites:

www.erobertparker.com (Autor: Robert Parker)
www.jancisrobinson.com (Autora: Jancis Robinson)
www.decanter.com           (Revista Decanter)
www.winespector.com     (Revista Wine Spector)
www.gamberorosso.it       (Autor: Gambero Rosso)
www.wineandspiritsmagazine.com (Revista Wine anda Spirits)

Os livros e o site 
da premiada 
enóloga inglesa 
Jancis Robinson são 
referência quando o 
assunto é vinho

A revista americana 
“Wine & Spirits” traz 

uma lista dos melhores 
vinhos do ano
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Elida Hack Ruivo 

Osetor automobilístico está 
sempre inovando na oferta 
de veículos para atender as 
mais variadas exigências 

do consumidor. Prova disso são os 
lançamentos de carros populares em 
versões esportivas, como o Ka Sport 
(Ford), o Uno Sporting (Fiat) e o Sand-
ero GTline (Renault). 

Segundo o diretor comercial da Au-
tomega Renault, Gustavo Raccioppi, 
a procura pelos esportivos é grande 
e estimula cada vez mais a fabrica-
ção dessas versões. “No caso do San-
dero GTline, até mesmo as mulheres 
estão curtindo a nova versão”, revela. 
E acrescenta: “Este modelo tem mais 
apelo estético e ofer-
ece um visual arrojado, 
com rodas diferentes 
daquelas instaladas na 
versão popular”.

Os pequenos tam-
bém surpreendem. A 
Ford lançou o Ka Sport 
com motor 1.6 flex, o  
mesmo usado no Fiesta, 
rodas de liga leve e ad-
esivagem especial. “Este 
carro tem sido procu-
rado por homens jovens 
e solteiros que buscam 
algum diferencial na 
aquisição de um carro”, detalha Leon-
ardo Ghidini, gerente de marketing da 
Ford Dimas. O modelo esportivo custa 
R$ 32 mil. 

A Fiat também investe em novos es-
portivos. O Novo Uno apresenta algu-
mas versões bem estilosas, mas que se 
resumem a alterações estéticas. O ge-
rente de vendas da Prima Fiat, Valmir 
Clasen, inclui na lista de esportivos da 
marca o exclusivo Bravo T-Jet, vendido 
apenas sob encomenda. “O modelo 

vem com motor 1.4 e 152 cv de potên-
cia. As rodas são de liga leve e 17 po-
legadas”, conta Valmir. Segundo ele, a 
maioria dos compradores são homens 
jovens, com idade entre 30 e 40 anos. 
Para esse público existe ainda o Punto 
T-Jet, com características semelhantes 
ao Bravo T-Jet, o Punto Sporting, com 

motor 1.8 e rodas de liga leve de 16 
polegadas, e o Bravo Sporting, com mo-
tor 1.6 flex. 

TurbinadO
Um dos principais lançamentos de 

carros em versão esportiva de 2012 
foi o novo Fluence GT, da Renault. Sua 
nova roupagem vai além do visual e 
apresenta motor turbinado. Entre as 
versões está uma com câmbio manual 
de seis marchas e motor com 180 cv 
de potência. 

O Fluence GT sai de fábrica equipa-
do com rodas de liga leve (17 polega-
das), interior coberto em couro preto, 
controles eletrônicos de estabilidade 
e tração, faróis de xênon com lavador-
es, freios ABS, seis airbags, teto solar, 
sistema multimídia com GPS e tela de 
LCD no painel, ar-condicionado de du-
as zonas, partida do motor sem chave 
e sensores de chuva, luz e obstáculos 
traseiros. 

O carro vai exigir um investimento 
maior, pois chega ao mercado por 
cerca de R$ 80 mil.

Irmão mais arrojado 
>  M E R C A D O

Cresce o número de modelos de carros que ganham versões esportivas

A Ford lançou o Ka Sport com motor 1.6 flex, o  mesmo do Fiesta, rodas de 
liga leve e adesivagem especial

A versão esportiva do Sandero, o 
Sandero GTline, vem agradando 
também as mulheres

O Bravo T-Jet, da Fiat, é vendido 
apenas sob encomenda e agrada 
principalmente homens jovens, com 
idade entre 30 e 40 anos Hermann Byron 

ONovo Fusion 2.5 Flex esteve 
em Florianópolis, na praia 
de Jurerê Internacional, no 
final de fevereiro para ser 

apresentado a jornalistas de todo o 
País especializados em automóveis, 
entre eles o Imagem da Ilha. O sedã, 
que tem motor Duratec de alumínio, 
é um bicombustível de última geração 
e foi desenvolvido especialmente para 
o Brasil. O modelo flex oferece carac-
terísticas de segurança, qualidade e 
design similares ao topo de linha, Fu-
sion 2.0 EcoBoost, a um custo de R$ 
R$92.990, tendo como opcional o teto 
solar elétrico por R$4.000.

A nova versão flex amplia as op-
ções que o veículo trouxe para este 
segmento de luxo. O consumidor pode 
optar pelo desempenho do motor 
flexível de 175/167 cv com etanol ou 
gasolina, ou ainda pela performance 
de 240 cv do EcoBoost a gasolina. 
Ambos têm transmissão automática 
de 6 velocidades com opção de tro-
cas manuais, o 2.5 Flex com trocas na 
alavanca de câmbio e o 2.0 com trocas 
no volante (paddle shift). Em breve, 
estará disponível o Novo Fusion Hy-
brid, um modelo 2.0 a gasolina que 
funciona também com motor elétrico.

MOtOr cOM DNA brAsileirO
O novo motor Duratec do Novo Fu-

sion foi desenvolvido exclusivamente 
para o Brasil, com a experiência da 
engenharia local nessa aplicação. 
Ele tem bloco e cabeçote produzidos 

em alumínio, que contribuem para a 
redução de peso. Também conta com 
comando variável de abertura das vál-
vulas de admissão (iVCT) e a adoção 
de uma bobina de ignição por cilindro 
para otimizar a eficiência da com-
bustão. Essa estratégia garante um 
excelente equilíbrio entre potência e 
consumo.

seDã cOM Ares espOrtivOs
O Novo Fusion continua sendo um 

sedã de luxo, mas ganhou ares esport-
ivos que atraem um novo perfil de 
clientes para o segmento de luxo. Seu 
design de linhas marcantes e dinâmi-
cas expressa energia em movimento, 
unindo criatividade e requinte de en-
genharia.

Na frente, a ampla grade cromada 
em formato de trapézio invertido 
mostra a nova identidade visual da 
Ford. O parachoque envolvente, os 
arcos de rodas largos, a linha de teto 
de desenho fluido, o ombro musculo-
so e as rodas de alumínio de 17 pole-
gadas destacam o seu porte atlético. 
A traseira com recortes esculpidos, 
lanternas de LED e ponteira do esca-
pamento cromada compõe um visual 
sofisticado e de personalidade.

O projeto avançado da carroceria 
privilegia, ao mesmo tempo, a eficiên-
cia aerodinâmica. As formas trabal-
hadas em túnel de vento e o uso de 
diversos defletores dão ao carro o 
menor coeficiente de arrasto da cate-
goria (0,28 Cd). Outro recurso inova-

dor é o controle ativo de fechamento 
da grade dianteira. Suas aletas fe-
cham-se automaticamente e desviam 
o fluxo de ar quando ele não é usado 
para refrigerar o motor, aumentando 
a economia de combustível.

A carroceria é disponível em sete 
cores: a metálica prata e as peroliza-
das branco, preto, cinza, vermelho 
Bordeaux, vermelho Vermont e azul.

AssistêNciA AO MOtOristA
O Novo Fusion 2.5 Flex é equipado 

com tecnologias avançadas de as-
sistência ao motorista que aumentam 
a segurança na direção. O controle 
eletrônico de estabilidade e tração 
Advance Trac dispõe de uma série de 
sensores que monitoram o compor-
tamento do veículo e permitem o seu 
controle mesmo em condições ad-
versas. Ele atua junto com os freios 
ABS, equipados com distribuição e 
assistência eletrônica de frenagem 
(EBD e EBA).

O assistente de partida em rampa 
mantém o freio acionado por alguns 
segundos para que o veículo não 
deslize para frente ou para trás nas 
saídas em pista inclinada. A câmera 
de ré auxilia nas manobras de estac-
ionamento, com imagem de excelente 
definição e guias de sinalização na 
tela do SYNC, junto com o sensor de 
estacionamento traseiro. O sistema 
de monitoramento de pressão dos 
pneus aumenta a segurança e contri-
bui para a economia de combustível 
com a manutenção da calibragem 
correta.

As rodas de alumínio de 17 polegadas destacam o seu porte atlético

Luxo com potência
>  L A N Ç A M E N T O

Novo Fusion 2.5 Flex ganha ares mais esportivos
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ONovo Fusion 2.5 Flex esteve 
em Florianópolis, na praia 
de Jurerê Internacional, no 
final de fevereiro para ser 

apresentado a jornalistas de todo o 
País especializados em automóveis, 
entre eles o Imagem da Ilha. O sedã, 
que tem motor Duratec de alumínio, 
é um bicombustível de última geração 
e foi desenvolvido especialmente para 
o Brasil. O modelo flex oferece carac-
terísticas de segurança, qualidade e 
design similares ao topo de linha, Fu-
sion 2.0 EcoBoost, a um custo de R$ 
R$92.990, tendo como opcional o teto 
solar elétrico por R$4.000.

A nova versão flex amplia as op-
ções que o veículo trouxe para este 
segmento de luxo. O consumidor pode 
optar pelo desempenho do motor 
flexível de 175/167 cv com etanol ou 
gasolina, ou ainda pela performance 
de 240 cv do EcoBoost a gasolina. 
Ambos têm transmissão automática 
de 6 velocidades com opção de tro-
cas manuais, o 2.5 Flex com trocas na 
alavanca de câmbio e o 2.0 com trocas 
no volante (paddle shift). Em breve, 
estará disponível o Novo Fusion Hy-
brid, um modelo 2.0 a gasolina que 
funciona também com motor elétrico.

MOtOr cOM DNA brAsileirO
O novo motor Duratec do Novo Fu-

sion foi desenvolvido exclusivamente 
para o Brasil, com a experiência da 
engenharia local nessa aplicação. 
Ele tem bloco e cabeçote produzidos 

em alumínio, que contribuem para a 
redução de peso. Também conta com 
comando variável de abertura das vál-
vulas de admissão (iVCT) e a adoção 
de uma bobina de ignição por cilindro 
para otimizar a eficiência da com-
bustão. Essa estratégia garante um 
excelente equilíbrio entre potência e 
consumo.

seDã cOM Ares espOrtivOs
O Novo Fusion continua sendo um 

sedã de luxo, mas ganhou ares esport-
ivos que atraem um novo perfil de 
clientes para o segmento de luxo. Seu 
design de linhas marcantes e dinâmi-
cas expressa energia em movimento, 
unindo criatividade e requinte de en-
genharia.

Na frente, a ampla grade cromada 
em formato de trapézio invertido 
mostra a nova identidade visual da 
Ford. O parachoque envolvente, os 
arcos de rodas largos, a linha de teto 
de desenho fluido, o ombro musculo-
so e as rodas de alumínio de 17 pole-
gadas destacam o seu porte atlético. 
A traseira com recortes esculpidos, 
lanternas de LED e ponteira do esca-
pamento cromada compõe um visual 
sofisticado e de personalidade.

O projeto avançado da carroceria 
privilegia, ao mesmo tempo, a eficiên-
cia aerodinâmica. As formas trabal-
hadas em túnel de vento e o uso de 
diversos defletores dão ao carro o 
menor coeficiente de arrasto da cate-
goria (0,28 Cd). Outro recurso inova-

dor é o controle ativo de fechamento 
da grade dianteira. Suas aletas fe-
cham-se automaticamente e desviam 
o fluxo de ar quando ele não é usado 
para refrigerar o motor, aumentando 
a economia de combustível.

A carroceria é disponível em sete 
cores: a metálica prata e as peroliza-
das branco, preto, cinza, vermelho 
Bordeaux, vermelho Vermont e azul.

AssistêNciA AO MOtOristA
O Novo Fusion 2.5 Flex é equipado 

com tecnologias avançadas de as-
sistência ao motorista que aumentam 
a segurança na direção. O controle 
eletrônico de estabilidade e tração 
Advance Trac dispõe de uma série de 
sensores que monitoram o compor-
tamento do veículo e permitem o seu 
controle mesmo em condições ad-
versas. Ele atua junto com os freios 
ABS, equipados com distribuição e 
assistência eletrônica de frenagem 
(EBD e EBA).

O assistente de partida em rampa 
mantém o freio acionado por alguns 
segundos para que o veículo não 
deslize para frente ou para trás nas 
saídas em pista inclinada. A câmera 
de ré auxilia nas manobras de estac-
ionamento, com imagem de excelente 
definição e guias de sinalização na 
tela do SYNC, junto com o sensor de 
estacionamento traseiro. O sistema 
de monitoramento de pressão dos 
pneus aumenta a segurança e contri-
bui para a economia de combustível 
com a manutenção da calibragem 
correta.

As rodas de alumínio de 17 polegadas destacam o seu porte atlético
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Hermann Byron 

Carros, na maioria das vezes, es-
tão para o universo masculino 
assim como joias estão para o 
feminino. Uma atração quase 

fatal, irresistível em alguns momentos, 
principalmente se estes são passados 
a bordo de um Mercedes Roadster SLS 
conversível. 

Pois é, assim foi o test-drive para o 
qual fui convidado no final de janeiro. 
No sufocante calor do mês, um convite 
como esse não se pode desprezar, ai-
nda que envolva uma mini viagem a Bal-
neário Camboriú. 

Apesar do trânsito lento na BR-101, a 
perspectiva do test-drive me movia para 
frente. Chegando à concessionária DVA 
Mercedes de Balneário Camboriú/Ita-
jaí em cima da hora do encerramento, 
meu coração palpitava e pensei comigo: 
“Cheguei! Se ainda der tempo de dirigi-
mos, será ótimo, se não apreciamos os 
carros”.

À medida que o Mercedes SL BiTurbo 
foi sendo apresentado, a emoção cres-
cia. Os detalhes do motor V8 de 5461 

cm3 e com 564 cavalos de força, poden-
do chegar de zero a 100km/h em 4,2 
segundos, o teto solar translúcido, que 
com um toque de botão escurece com-
pletamente (e este é um dos segredos 
da Mercedes), a harmonia na equaliza-

ção do som interno e a exclusão total do 
externo surpreendem.    

Impressões ao dIrIgIr
Já na saída, a câmera traseira em con-

junto com os retrovisores com anti-ofus-

cante automático impedem qualquer im-
prudência, tanto na ré quanto na troca 
de faixa. O Mercedes SL BiTurbo tem um 
design esportivo, mas comportado, com 
total isolamento de ruído exterior – e 
dentro o CD toca como se você estivesse 
no centro de um palco imaginário. 

Já o Mercedes Roadster SLS desfila 
sua supremacia do mundo com o estilo 
conversível e um inquieto motor V8 com 
6.208 cc e 571 cavalos, para mim o mais 
próximo que se pode chegar a um mo-
tor de Fórmula 1. No ronco do motor já 
se sente seu potencial. O carro flui, ner-
voso, pelo meio do trânsito com uma fila 
de admiradores quase que se debatendo 
para olhar.  

Já o SL BiTurbo, com linhas mais 
comportadas e um inusitado ícone, o 
relógio analógico IWC no painel, desfila 
em grande estilo, mas pode chegar facil-
mente a 300 km/h. O navegador, com a 
utilização de internet dentro do carro, é 
funcionalmente perfeito. 

É um test-drive imperdível para 
quem pensa em comprar um carro em 
grande estilo! Ou pelo menos para ad-
mirá-lo.
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O Mercedes Roadster SLS vem equipado com motor V8 de 571 cavalos

Velozes e poderosos
>  T E S T - D R I V E

Desempenho do Mercedes SL BiTurbo e do Roadster SLS  surpreende nas ruas de Balneário Camboriú

Da Redação 

aCitroën fechou o mês de fe-
vereiro com vendas totais 
de 4.891unidades e uma 
participação de mercado 

de 2,2%, graças principalmente ao 
bom desempenho do Novo Citroën 
C3 e a ótima aceitação de sua gama 
distintiva DS, agora completa com a 
chegada do cupê DS4. 

Para o diretor-geral da Citroën 
do Brasil, Francesco Abbruzzesi, o 
crescimento nas vendas e na par-
ticipação de mercado de 0,2% é bas-
tante positivo para a marca, princi-
palmente pelo fato de fevereiro ser 
o menor mês do ano, com apenas 
17 dias úteis. No acumulado do ano, 
foram vendidos 10.996 unidades, 
com um crescimento de 1,09% sobre 
os dois primeiros meses do ano an-
terior.

O Novo Citroën C3, lançado com 
bastante sucesso em agosto de 2012 
– e muito bem avaliado pela imp-
rensa especializada –, fechou fever-

eiro com 2.281 unidades e já ocupa 
7,36% do segmento dos automóveis 
c o m p a c t o s  p r e m i u m .  N o s  d o i s 
primeiros meses do ano, o modelo 
da Citroën soma 4.535unidades. “Ele 

já é o nosso carro-chefe de vendas, 
principalmente devido a seus prin-
cipais atributos, como design mod-
erno, luzes diurnas de LEDs, o mod-
erno conjunto mecânico e o exclusivo 

parabrisa Zenith”, explica Francesco. 
Desde seu lançamento, o modelo 
acumula vendas totais superiores a 
16 mil unidades.

Um balanço das vendas da marca 
em fevereiro mostra o bom desem-
penho dos dois modelos da gama C3 
Picasso/AIRCROSS, com 1.166 uni-
dades, ou seja, 5,6% a mais que no 
mesmo mês de 2012, quando foram 
comercializadas 1.104 unidades. “A 
linha distintiva DS também man-
tém sua trajetória ascendente, com 
349 unidades vendidas no primeiro 
bimestre do ano, tornando-se uma 
nova referência de estilo e requinte 
no segmento premium”, afirma. A 
gama DS registrou no período 144 
unidades do DS3, 184 do DS5 e 21 
do DS4, este último lançado em 25 
de fevereiro. 

Fechando o quadro de vendas da 
marca este ano, a família C4 já apre-
senta 1.449 unidades comercializa-
das, seguida pelos modelos C4 Pi-
casso/Grand C4 Picasso (279) e pelo 
comercial leve Jumper (429).

16 mil unidades do Novo Citroën C3 já foram vendidas desde que o modelo 
foi lançado, em agosto de 2012

Novo C3 é campeão de vendas 
>  M E R C A D O

4.535 unidades do modelo foram comercializadas nos dois primeiros meses do ano 


