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Beiramar Shopping: Café Fanny
Shopping Iguatemi: Café Cultura (1º piso)
SC 401: Café Cultura e Café Francoise

Jurerê Internacional: Doce de Pelotas (Jurerê Open 
Shopping)
Itacorubi:  Mercado São Jorge

O Imagem da Ilha oferece 500 exemplares a mais
nos seguintes locais com reposição semanal: 

Confira outros eventos no blog do jornal (www.imagemdailha.Com.br/blog)

Prezados leitores,
Esse outubro foi drástico para 

o Estado. Um dos meses mais crí-
ticos do ano veio com tempestades 

violetas, muitos desa-
lojados, mas poucas 
mortes. Isto graças 
ao trabalho eficiente 
e preventivo da Defe-
sa Civil. Ainda assim 
foram muitos preju-
dicados. A Udesc está 

realizando uma campanha para o 
atendimento destes necessitados e 
nós, do Imagem da Ilha, estamos 
divulgando esta importante ação 
com matéria na página 6 desta 
edição. Pedimos aos que puderem 
ajudar, que ajudem com o que for 
possível, pois as necessidades bá-
sicas são muitas. Ironicamente, o 
contraponto alegre desta triste 
realidade já se aproxima. A tem-
porada turística, nossa matéria 
de capa, promete.

Com dólar e euro nas nuvens, 
a  tendência do brasileiro é pro-
curar destinos nacionais no verão. 
Segundo informações, a região 
Nordeste, com sol garantido, já 
tem diárias lotadas para a pró-
xima estação. E nós por aqui tor-
cendo para o retorno do Astro Rei. 
Que venha, e rápido, para animar 
paulistanos, mineiros e cariocas a 
virem desfrutar Santa Catarina e 
suas belezas naturais.

O Guia Gastronômico tem mui-
tas novidades. A começar pela en-
trega dos diplomas aos eleitos do 
concurso “Meus Pratos e Restau-
rantes Favoritos”. O evento reali-
zado no S7 Coworking, um espaço 
bacana para trabalho comparti-
lhado, reuniu vários campeões de 
outras edições do concurso e no-
vas caras também. Confiram em 
nossa matéria de capa do cader-
no.

No Auto Imagem, uma surpre-
sa! Antecipamos a chegada do 
novo Citroën C4 Picasso. Apresen-
tado no salão do automóvel em 
São Paulo, o importado finalmen-
te chega às revendas com muitas 
novidades.

Uma boa leitura!

Hermann Byron  

>  C A R T A  A O  L E I T O RmúsiCa

Congresso

humor

exposição

Extremos e Escrito 
Em Extremos, Tereza Bossler questiona o ritmo com que levamos a 

vida. Já em Escrito, Maíra Dietrich fará desenhos diretamente sobre as 
paredes da Fundação, compondo planos que se sobrepõem e remetem 
ao “desaparecimento” de uma página. Até 20/11, de segunda a sexta-
feira, das 12h às 19h, na Fundação Cultural Badesc. A entrada é gra-
tuita. Mais informações: 3224 8846.

Chicago Connection 
A terceira edição do Festival Chicago Connection contará com a pre-

sença do bluesman Linsey “Hoochie Man” Alexander. No ano passado Lin-
sey, que já tocou com nomes como B.B. King, Bobby Rush, Little Milton, 
Buddy Guy, entre outros, entrou oficialmente para o “Chicago Blues Hall 
of Fame”, como uma das lendas do gênero. Nos dias 13/10, no Divino Gas-
tro Club, em São José, e 15/10, no Teatro Ademir Rosa, em Florianópolis. 
Os ingressos estão à venda nos locais de apresentação e no site Blueticket. 
Mais informações: www.chicagoconnection.com.br.

Portátil
Portátil  é uma 

obra de improvisa-
ção com os atores 
Gregório Duvivier, 
João Vicente de Cas-
tro, Luis Lobianco 
e Marcio Ballas, do 
canal Porta dos Fun-
dos. Cada espetáculo 
parte de uma entre-
vista com a plateia 
que dá origem a uma peça inteiramente improvisada. Dias 14/10, às 
21h; e 15/10, às 20h, no Teatro Pedro Ivo. Os ingressos estão à venda 
no site Blueticket. Mais informações: 3665-1630.

Floripa Instrumental 
O Floripa Instrumental traz nomes consagrados da música, como o bai-

xista Thiago Espírito Santo, a pianista Silvia Goes e o bandolinista Fábio 
Peron, na abertura; e o duo Nailor Proveta (clarinetista e saxofonista)  e 
Alessandro Penezzi (violonista), no encerramento de domingo, com o show 
Velha Amizade. O festival aposta em novos talentos e traz, no sábado, 14, o 
multi instrumentista Pedro Martins. Nos dias 13/11, a partir das 21h; 14/11 
e 15/11, a partir das 16h, na Freguesia do Ribeirão da Ilha. O ingresso é gra-
tuito para os shows principais. Colaborações podem ser doadas por meio 
do link: www.kickante.com.br/campanhas/floripa-instrumental-2015. Mais 
informações: www.facebook.com/FloripaInstrumental.

Psiquiatria atual
Abordar a psiquiatria no mundo contemporâ-

neo para desmistificar diversos temas inerentes 
à área. Esse é um dos objetivos da 33ª edição do 
Congresso Brasileiro de Psiquiatria (CBP), que a 
Associação Brasileira de Psiquiatria (ABP) pro-
move em Florianópolis. Além de apresentar te-
mas relacionados à saúde mental em seus múl-
tiplos aspectos com a participação de mais de 
50 conferencistas internacionais e cerca de 300 
nacionais, o evento terá também uma ampla dis-
cussão sobre corrupção. Até 07/11, no Centrosul.  
Mais informações: www.cbpabp.org.br.
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Atendemos todas as especialidades odontológicas.

Tratamento de excelência, profissionais renomados

e consultórios de alto padrão.

Odontologia Integrada e Saúde.
Excelência Integrada ao seu bem estar.

Av. Trompowski, 354, Sala 2
Centro Executivo Ferreira Lima

Centro - Florianópolis - SC
Fone (48) 3225-1053

Orbis

Últimos ajustes
>  D E S T A Q U E

Da redação

Em vinte anos de existência, o 
Imagem da Ilha tornou-se re-
ferência em Florianópolis co-
mo o único jornal impresso a 

ser entregue gratuitamente e de forma 
direcionada: na casa e com o nome do 
leitor. Com a conquista de novos par-
ceiros a cada ano, é preciso acrescentar 
novos desafios à rotina, e isso foi feito 
há aproximadamente um ano, quando o 
Imagem decidiu afiliar-se ao IVC – Ins-
tituto Verificador de Comunicação. Mas 
como isso não é uma tarefa fácil, nesse 
período uma equipe muito envolvida 
arregaçou as mangas para atingir esse 
objetivo, que hoje falta pouco para ser 
atingido.

O IVC é responsável por conferir se 
são verdadeiras as informações de en-
trega passadas pelo veículo de comuni-
cação. No caso do Imagem da Ilha, que 
é gratuito, é preciso que os zeladores de 
todos os condomínios aonde as edições 
quinzenais são entregues – são cerca de 
450 prédios, num total de mais de 9 mil 
moradores – assinem um termo para 
comprovar o recebimento. 

E como há pontos avulsos (exposito-
res), como no Café Doce de Pelotas, em 
Jurerê Internacional, Mercado São Jorge, 
no Itacorubi, Café François, na SC-401, 
Boston Café e Restaurante Mirantes, na 
Beiramar Norte, os responsáveis por 
estes locais também precisam assinar o 
recebimento dos exemplares. Somente 
após todos os “aceites” assinados pelos 
zeladores e  protocolos de entrega dos 
avulsos recebidos e conferidos pelo au-
ditor do IVC, o jornal está apto a oficial-
mente veicular o carimbo do intituto.

“Decidimos buscar o IVC inicialmente 
porque ele dá credibilidade ao que você 
fala”, destaca o diretor Hermann Byron. 
Ele salienta que essa confiança é neces-

sária principalmente para as agências 
de publicidade, quando apresentam o 
veículo como opção de comunicação aos 
seus clientes. Em Santa Catarina, apenas 
17 jornais impressos possuem o selo do 
Instituto verificador, sendo dois deles 
em Florianópolis. O Imagem da Ilha é o 
terceiro.

Visita Técnica
Em contato direto com a sede do IVC, 

que fica em São Paulo (SP), o Imagem 

da Ilha sugeriu que um auditor se des-
locasse até sua sede, na rua Bocaiúva, 
para que conferisse pessoalmente essa 
entrega diferenciada em Florianópolis. 
No dia 3 de setembro, um funcionário 
do Instituto chegou à cidade e acom-
panhou durante dois dias ,“in loco”, o 
processo de entrega do jornal, desde a 
etiquetagem, o manuseio e preparação 
para a distribuição de uma edição. “Aqui 
em Florianópolis, ele pode acompanhar 
tudo, e inclusive fez uma pesquisa nas 

ruas, perguntando aos zeladores sobre 
a entrega nos prédios. Aí teve subsídio 
para realizar um aferimento real do ve-
ículo”, completa Hermann Byron.

Em posse de todos estes dados, e 
depois da visita, o técnico do IVC pode 
continuar a auditoria do veículo. Es-
se foi um processo realizado durante 
todo o mês de setembro. A partir de 
outubro o jornal começou a veicular o 
selo do IVC “Em processo de Filiação”, 
na página 2. 

Imagem da Ilha está em processo de filiação ao IVC
Foto: Reprodução

No caminho: A página 2 traz um selo indicando que o jornal está em processo de filiação



Ex-destino gay
Ao contrário de várias outras pes-

quisas, uma que acaba de ser realizada 
pelo jornal “O Estado de S. Paulo”, so-
bre os destinos mais procurados pelo 
público LGBTT (Lésbicas, Gays, Bisse-
xuais, Travestis e Transgêneros) não 
tem mais Florianópolis nas primeiras  
preferências. À sua frente estão São 
Paulo, Rio de Janeiro, Búzios, Fortaleza, 
Porto Seguro, Salvador, Recife e Juiz de 
Fora.

Álcool nas escolas
Pelo decreto 385, a lei estadual que 

proíbe a venda e consumo de bebidas 
alcoólicas no ambiente físico das es-
colas públicas e privadas de ensino 
fundamental, médio, superior e profis-
sionalizante de SC ganhou uma flexibi-
lização. Pelo decreto, as escolas podem 
disponibilizar seus espaços para a re-
alização, sem fins lucrativos, de festas 
comunitárias, beneficentes e eventos 
esportivos, entre outros, nos dias em 
que as escolas não têm atividades nor-
mais, com dispensa da restrição quan-
to à venda de bebidas alcoólicas.

Escolha a fazer
Deputados governistas sugeriram 

ao governador Raimundo Colombo 
que primeiro melhore a infraestrutu-
ra do Estado para depois, se possível, 
salvar a ponte Hercílio Luz.

Cabide, de novo
As secretarias regionais têm 

sido alvo crescente de críticas 
por serem, em sua grande maio-
ria, um cabide de empregos. Há 
exemplos crassos disso nas SDRS 
de Joinville e Mafra. A primeira 
gastou R$ 6 milhões com pesso-
al e encargos em 2014, e investiu 
R$ 1 milhão. Na de Mafra, pes-
soal e encargos custaram R$ 4,9 
milhões e os investimentos che-
garam a apenas R$ 684 mil.

Caça fantasmas
É alvissareira e serve de alerta para 

casos parecidos em SC – e os há, sim – a 
noticia de que dois ex-servidores da Câ-
mara de Vereadores de Guaraciaba, que 
recebiam salário sem trabalhar, vão ter 
que devolver tudo que receberam. Tive-
ram seus bens indisponíveis no valor de 
R$ 631 mil. O mesmo ocorreu com oi-
to vereadores, que quando exerceram a 
presidência do Legislativo, permitiram a 
improbidade, no valor de 405 mil. Cabe 
recurso.

Empresa em casa
Por unanimidade, o plenário 

da Câmara dos Deputados apro-
vou projeto do deputado Mauro 
Mariani (PMDB-SC), que autori-
za os microempreendedores in-
dividuais (MEI) a utilizar a pró-
pria residência como sede para 
o exercício da atividade. O texto 
segue para análise do Senado.

Crescimento negativo
SC deverá apresentar um cresci-

mento negativo de -2% neste ano, se-
gundo projeção divulgada pelo ban-
co Santander.  Entre as 27 unidades 
da federação, só o Pará deve fechar 
2015 ano com PIB estagnado. Para 
os vizinhos Rio Grande do Sul e Pa-
raná a previsão é de  -2,6% e -1,7%.

Mais saúde
A deputada Carmen Zanotto (PPS-SC) 

apresentou seu parecer à proposta de 
emenda à Constituição 1/15, que eleva 
o valor mínimo a ser aplicado pela União 
em saúde. O percentual será de 15% da 
receita corrente líquida no ano seguinte 
à promulgação da emenda constitucional 
derivada da PEC, 16% no segundo ano, 
17% no terceiro, 18% no quarto e 18,7% 
a partir do quinto. A PEC teve respaldo 
do movimento Saúde +10.

Idade mínima
A proposta de redução da idade míni-

ma para o trabalho, de 16 para 14 anos, 
em discussão no Congresso Nacional e 
com a simpatia da maioria da bancada ca-
tarinense, já tem reações fortes por aqui. 
Empunha a bandeira contrária a desem-
bargadora do TRT-SC Maria de Lourdes 
Leiria, gestora regional do Programa de 
Combate ao Trabalho Infantil. Qualifica a 
proposta como um “grave retrocesso”.

Fim
Finalmente foi aprovado no Legislati-

vo estadual o projeto de lei 17/11, de au-
toria de Ana Paula Lima (PT), que proíbe 
a absurda puxada de cavalo no território 
catarinense.  Ambientalistas fizeram co-
memoração nas galerias do Palácio Bar-
riga Verde. Agora precisa acabar também 
com as igualmente infames brigas de ga-
lo, canários e cães, entre outras.

Contenção
O Judiciário estadual é o primeiro a 

decidir, de fato, por medidas de conten-
ção de gastos para fazer frente ao quadro 
econômico difícil. Projeções indicam que 
encerrará 2015 com cerca de R$ 100 mi-
lhões a menos do que o inicialmente pre-
visto em seu orçamento. Por conta desse 
quadro, o TJ-SC está suspendendo despe-
sas por pelo menos 60 dias.

Lixões
O Plenário da Câmara dos Deputados 

manteve a prorrogação do prazo, agora 
até 2018, para municípios acabarem com 
os lixões e criarem aterros sanitários. O 
prazo anterior era 3 de agosto de 2014 
e o único Estado a cumpri-lo, eliminando 
todos os aterros sanitários, foi SC.

Referência
Pode ser referência para decisões fu-

turas a tomada pelo TJ-SC ao determinar 
a internação de uma adolescente flagra-
da pela quinta vez traficando drogas na 
Capital. Sempre, em tais casos, o normal 
seria aplicar medidas socioeducativas de 
prestação de serviços à sociedade e liber-
dade assistida por certo período.

Presidente generoso
A nomeação, com posse no pró-

ximo dia 1º, do ex-deputado Joares 
Ponticelli (PP) para um  cargo de di-
retor da Assembleia Legislativa, é a 
mais recente generosidade do atual 
presidente do Legislativo estadual, 
deputado Gelson Merísio (PSD). Nos 
últimos meses arranjou uma boqui-
nha para vários deputados da legisla-
tura anterior que não se elegeram.

Conta  bilionária
Entre 2006 e 2014, o Governo do Es-

tado gastou R$ 13,7 bilhões para paga-
mento de aposentados e pensionistas, 
valor que ultrapassou investimentos re-
alizados em Saúde e Educação, por exem-
plo. Somente em 2014, o déficit foi de R$ 
2,6 bilhões.
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>  c o l u n a  p o l í t i c a
RaulSartori

Preparo 
Não aconteceu toda aquela tra-

gédia que se previa, mas é fato, dos 
mais auspiciosos, que o Estado de SC 
mostrou nos últimos dias estar efe-
tivamente preparado para enfrentar 
as consequências de eventos climáti-
cos anormais. A Secretaria de Estado 
da Defesa Civil fez um trabalho de 
primeira linha. Também serviu para 
revelar a importância do ainda des-
conhecido Fundo da Defesa Civil, que 
tem uma reserva de aproximadamen-
te R$ 30 milhões anuais.

raulsartori@raulsartori.com.br

Foto: Reprodução



Da redação 

Santa Catarina espera receber 
8 milhões de turistas durante 
a próxima temporada de ve-
rão, um aumento de 30% em 

relação aos 6,2 milhões de visitantes 
da temporada passada. Florianópolis 
deve receber 20% a mais este ano. 
Por isso, algumas ações são necessá-
rias para garantir o conforto de mo-
radores e turistas na cidade. Desde o 
mês de agosto, foram realizadas mais 
de 20 reuniões técnicas, divididas nos 
quatro eixos temáticos que compõem 
a Operação Presença da Prefeitura 
da Capital: infraestrutura; serviços e 
equipamentos turísticos; cultura e la-
zer e sustentabilidade. 

Ao todo, mais de cem dirigentes, re-
presentantes de órgãos governamen-
tais e o trade turístico participaram 
dos encontros. Neles, foram elencadas 
as ações para o verão 2016, definindo 
as prioridades por região e estabele-
cendo um cronograma.“A alta do dólar 
é um dos fatores aliados do setor. Com 
isto, movimentamos o turismo inter-
no, deixamos de ir para o Exterior, e os 
visitantes da América Latina buscam 
o Brasil como destino, em especial o 
litoral. Precisamos trabalhar em cima 
das nossas potencialidades, gerando 
renda para a nossa cidade”, frisou a 
secretária de Turismo, Zena Becker.

Atendimento Ao turistA 
Os Centros de Atendimento ao Tu-

rista (CATs) localizados no Terminal 
Rodoviário Rita Maria, na cabeceira 
continental da ponte Pedro Ivo Cam-
pos e no Mercado Público estão pas-
sando por reestruturações. O projeto 
adotado contempla nova iluminação, 
pintura, móveis e decoração. O CAT 
do Mercado Público, localizado no Box 
79 da Ala Norte, conta agora com uma 
mesa interativa. Os visitantes poderão 
acessar informações no aplicativo Vi-
vendo Floripa, que pode ser baixado 
também no smartphone, e conhecer 
os melhores passeios para fazer na ci-
dade.

AtividAdes náuticAs
As ações voltadas para as ativida-

des náuticas serão trabalhadas nesta 
temporada de verão, como a coorde-
nação do processo de regularização 
das escunas de Canasvieiras; a regu-
larização dos píeres e atracadouros 
da Costa da Lagoa; a coordenação do 
projeto do Parque Urbano Beira-Mar, 
que prevê uma marina com vagas mo-
lhadas.

 

EstruturA dAs prAiAs
Nas praias, haverá a instalação 

de 200 sanitários químicos por-
táteis, 16 decks de madeira com 
dois chuveiros em cada, totalizan-
do 32, para que possa ser atendi-
da a necessidade destes equipa-
mentos em 25 praias da cidade. 
As instalações permanecerão nos 
locais no período que vai de 1º de 
dezembro a 2 de março. 

águA e luz
Para aliviar os problemas de for-

necimento de energia, a Celesc des-
taca que irá contratar equipes extras 
durante o verão; disponibilizará uma 
agência móvel para fornecer orien-
tações e serviços aos consumidores, 
além de reforçar o número de equi-
pes para o serviço de manutenção 
e emergências. Já a Casan está in-
vestindo mais de R$ 50 milhões em 
ações como o flocodecantador, para 
proporcionar uma melhor qualidade 
da água e aumento em 50% o volu-
me ofertado; um novo reservatório 
nos Ingleses, com capacidade de 3 
milhões de litros de água; e em uma 
adutora no Itacorubi, que promete 
proporcionar um aumento de 25% 
no abastecimento.

  
turismo náutico
A Capitania dos Portos irá efetu-

ar durante a Operação a orientação 
da comunidade náutica; vistoriar as 
embarcações, banana boat, pedali-
nhos, transportes de passageiros, 
com ênfase nas regiões do Pântano 
do Sul, Armação e a Caieira do Sul; 
dispor a sinalização das praias e fis-
calizar o tráfego marítimo.

 
coletA de resíduos
A Comcap salienta que fará a 

aquisição de novos veículos que pos-
sam atender à demanda do período, 
aumentará o quadro de funcionários 
e o número de lixeiras, entre outras 
providências.

segurAnçA
As Polícias Civil, Militar e Militar 

Rodoviária e a Guarda Municipal 
prometem reforçar os trabalhos nos 
balneários, intensificarão as fiscali-
zações e as blitz e farão a seguran-
ça dos eventos públicos da cidade, 
previstos entre o fim e início de ano. 
Já o Corpo de Bombeiros atuará nas 
praias, garantindo principalmente a 
segurança dos banhistas.

trânsito
As obras nas rodovias estaduais 

da cidade estão sendo prejudica-
das pelo tempo chuvoso. O elevado 
que facilitará o acesso aos bairros 
Canasvieiras e Cachoeira do Bom 
Jesus e à SC-401, está quase pron-
to. Faltam a colocação de sinali-
zação, que não pode ser feita com 
o asfalto úmido, e os canteiros na 
parte de baixo da obra. A conclu-
são da SC-403, que dá acesso aos 
Ingleses, deve ser em dezembro. 

5
Florianópolis, SC  •  1ª Quinzena de Novembro de 2015 Acesse www.imagemdailha.com.br e

surpreenda-se com a Versão Digital

Lista de ações
>  C I D A D E

O turismo corresponde a 12,5% do 
PIB catarinense, gerando 510 mil em-
pregos em 2015, conforme apontado 
pela Embratur. Em 2014, 325 mil turis-
tas argentinos visitaram Florianópolis e 
a previsão para esta temporada é de que 
2,2 milhões turistas argentinos venham 
ao Brasil. Na temporada 2014/2015, o 
gasto médio do turista na cidade foi de 
R$ 2.211,00, com permanência média 
de 10,4 dias, conforme a pesquisa Feco-
mércio-SC.
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rada anterior demonstram que os esfor-
ços das entidades diante da Operação 
vêm trazendo resultados à cidade. Uma 
comprovação disso é o prêmio de Me-
lhor Destino de Praia concedido a Flo-
rianópolis pela Revista Viagem &Turis-
mo há poucos dias. Nosso objetivo não é 
receber bem apenas o turista, mas pro-
porcionar boas experiências e produtos 
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Órgãos prometem melhorias na cidade para receber turistas nesta temporada de verão

DaDos Do Turismo

 A conclusão das obras na SC 403 está prejudicada devido ao mal tempo

Praias da Capital receberão 
chuveiros e banheiros químicos
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Da redação

Para ajudar a população atin-
gida pelas enchentes no Vale 
do Itajaí, no Norte de Santa 
Catarina, principalmente na 

região do Alto Vale, a Universidade do 
Estado de Santa Catarina (Udesc) es-
tá com ponto de coleta de donativos 
no hall da reitoria, que fica no bairro 
Itacorubi, em Florianópolis. No local, 
a comunidade poderá doar roupas e 
calçados em bom estado, água potável, 
produtos de limpeza e alimentos não 
perecíveis. 

Todo o material recolhido será en-
tregue no Centro de Educação Supe-
rior do Alto Vale do Itajaí (Ceavi) e en-
caminhado para a população desalo-
jada ou desabrigada na região. Outros 
pontos de arrecadação foram abertos 
nos centros de ensino da universidade 
em Joinville, Balneário Camboriú e Ibi-
rama.

Mais informações podem ser ob-
tidas pelo e-mail proex@udesc.br e 
pelo telefone 3321-8032.

Atingidos pela enchente
>  A J U D A

Udesc na Capital tem ponto de coleta de donativos 

É possível mudar

Rio do Sul foi um dos municípios mais prejudicados pelas enchentes desta semana no Estado 

Foto: Secom/SC
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Mais baratos
Da redação

A Feira de Orgânicos Viva a Cida-
de, que acontece aos sábados 
no Terminal Cidade de Floria-
nópolis, das 9 horas às 13 ho-

ras, no Centro, agora oferece também 
produtos orgânicos processados como 
pães, biscoitos, geleias, molho de tomate, 
farinha e arroz. Desde agosto, explica o 
presidente da Companhia Melhoramen-
tos da Capital (Comcap), Marius Bagnati, 
eram oferecidos vegetais in natura, prin-
cipalmente folhosas.

 Nessa nova etapa, que teve início 
no último sábado, 31/10, os feirantes 
cadastrados pela Secretaria Executiva 
de Serviços Públicos (Sesp) podem ofe-
recer alimentos orgânicos processados 
de fabricação própria ou de produtores 
também certificados, produtos agroin-
dustriais e agroecológicos como mel e 
frango.

 Com a chuva, aponta Bagnati, a pro-
dução sofre quebras e os produtos enca-

recem, o que torna ainda mais importan-
te esse tipo de aproximação direta entre 
o produtor orgânico e o consumidor. 
“As pessoas têm pedido maior varieda-
de, então vamos oferecer produtos co-
mo molho de tomate certificados e com 
preço de feira, preço acessível”, confirma 
Anderson Romão, produtor de Biguaçu 
e feirante desde a primeira edição. 

O que é
A feira de produtos orgânicos (livres 

de defensivos agrícolas e cultivados com 
responsabilidade social e ambiental) é 
uma ação da Prefeitura de Florianópo-
lis, por meio da Secretaria Executiva de 
Serviços Públicos (Sesp) e Comcap, em 
parceria com a Câmara de Dirigentes 
Lojistas (CDL) de Florianópolis, Minis-
tério da Pecuária e Abastecimento (Ma-
pa), Cepagro e organizações privadas 
e colaborativas que trabalham com re-
cuperação de resíduos orgânicos e com 
produção e comercialização de produtos 
agroecológicos.

Evento acontece aos sábados no Terminal Cidade de Florianópolis

Feira oferece maior variedade de alimentos livres de agrotóxicos no Centro da Capital 
Foto: Divulgação-Martinho ghizzo/secom/PMF

Da redação

O novo recorde conquistado 
por Florianópolis,  como 
a cidade que mais recicla 
óleo de cozinha no mundo, 

com 45.390 litros coletados em um 
único mês, está oficialmente regis-
trado no Guinness Book, o livro dos 
recordes. A nova marca foi obtida 
pelo Programa ReÓleo da Associação 
Comercial e Industrial de Florianó-
polis (Acif ), em campanha de arre-
cadação realizada entre os dias 1º 

e 30 de junho deste ano. O número 
alcançado superou os 20 mil litros 
da meta inicial estabelecida pelo 
Guinness e bateu o próprio recorde 
do Programa de 2012, com 18.670 
litros do resíduo reciclados. 

O certificado foi entregue à enti-
dade, que aproveitou a ocasião para 
homenagear os participantes que 
recolheram os maiores volumes de 
resíduo para a campanha. As três 
escolas - Colégio Santa Terezinha, 
com 4,8 mil litros; Escola Básica Mu-
nicipal José Amaro Cordeiro, com 

340 litros; e Escola Básica Municipal 
Adotiva Liberato Valentin, com 320 
litros -; além do Supermercado Hip-
po como Ponto de Entrega Voluntá-
rio; do Restaurante e Churrascaria 
Capoeirão, como gerador de óleo; e 
do Condomínio Residencial Estrela.

Apesar da quebra do novo recor-
de, o trabalho do ReÓleo continua. O 
calendário de palestras educacionais 
e a rota de coleta e reciclagem segue 
por toda a Grande Florianópolis. Pa-
ra participar do Programa, basta se 
inscrever ou encontrar um dos 250 

Pontos de Entrega no site www.acif.
org.br/reoleo. Em quase duas dé-
cadas de funcionamento, o ReÓleo 
já coletou e enviou para reciclagem 
mais de 3 milhões de litros de óleo 
vegetal, evitando a poluição de rios, 
lagos, mares, lagoas e lençóis freá-
ticos e ajudou a evitar a emissão de 
35 mil toneladas de CO2, gás res-
ponsável pelo efeito estufa. Além 
disso, já sensibilizou mais de 27 mil 
crianças e adolescentes por meio da 
palestra de sustentabilidade Reciclar 
é Educar. 

No pódio
>  r E c O r D E

Florianópolis é novamente a cidade que mais recicla óleo vegetal no mundo
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Youtube Red
No final de outubro o Youtube lançou o seu primeiro 

serviço pago: o Youtube Red. Basicamente, o usuário vai 
pagar US$ 10 por mês (sim, só em dólar) e poderá ter 
acesso ao serviço sem anúncios, vai poder baixar vídeos 
(e músicas) para ver e ouvir offline no celular e também 
vai ter a possibilidade de deixar um vídeo rodando em 
segundo plano, enquanto usa outro app (no Youtube 
normal você não pode mudar o aplicativo, senão ele pá-
ra de reproduzir o vídeo). É mais um concorrente para 
o mercado de tocadores de música por streaming, como 
o Spotify, Apple Music e Deezer.

Futebol também! 
Além do Red, o Youtube lançou uma outra GRANDE 

novidade! A transmissão de jogos de futebol ao vivo. O 
primeiro torneio que será transmitido é a Copa do Rei 
da Espanha (um jogo do Barcelona foi o que inaugurou 
o serviço), e provavelmente terá outros campeonatos no 
futuro também. E olha outra coisa boa: normalmente os 
produtos e serviços são lançados nos EUA e na Europa, 
e só depois no Brasil; mas dessa vez foi diferente. O Bra-
sil é um dos 17 países onde os jogos serão transmitidos, 
e cada jogo terá o custo de R$ 9,90 para o usuário. 

Vai e volta 
Depois do Hyperlapse 

(para criar vídeos em alta 
velocidade) e do Layout 
(para criar montagens), o 
Instagram lançou o Boo-
merang, um app que tira 
diversas fotos na sequên-
cia e o resultado é como se 
fosse um GIF (um videozi-

nho de uns 3 segundos que fica rodando em 
loop infinito). A diferença é que o vídeo vai e volta, sem 
começo meio e fim. Difícil de entender né? Acho que só 
baixando e testando pra ver como é hehehe.

Dólar nas redondezas
Essa dica é especial pra quem vai viajar pra fora do 

Brasil! Em tempos de dólar a 4 reais, qualquer 1% de 
variação na troca por real já dá um grande impacto no 
orçamento de uma viagem. O legal do aplicativo Ex-
change Premium é que ele é um buscador e compara-
dor (como o Buscapé) de casas de câmbio. Baseado no 
GPS do seu smartphone, ele procura as casas de câmbio 
nas redondezas e já apresenta o valor que o dólar está 
sendo comprado e vendido em cada uma delas.

10 dominando
A Microsoft lançou há alguns meses o 

Windows 10, a nova versão do sistema 
operacional que pode ser atualizada gra-
tuitamente por quem já tem o Windows 
7 ou 8.

Só que pelo jeito pouca gente instalou 
o W10, porque a empresa resolveu fazer 
esse upgrade automaticamente. Qualquer 
PC que esteja com o Windows Update ati-
vado vai baixar automaticamente a nova 
versão, e aí o sistema vai sugerir para o 
usuário instalá-la. Ah, e quem usa Windo-
ws pirata não precisa se preocupar mui-

to... O sistema vai avisar que é uma cópia pirata e 
vai sugerir que o usuário entre no site e compre 
uma cópia original, mas nada que impeça o uso.

Leitura dinâmica 
Não sei você, mas eu já tentei inúmeras vezes ler 
um texto de forma “dinâmica”. Nunca consegui 
e sempre levou mais tempo, porque tive que co-
meçar tudo de novo e ler na velocidade normal... 
hehehe. Mas o interessante é que várias pesqui-
sas indicaram que, quando lemos, o que faz com 
que levemos mais tempo é mexer os olhos na 
horizontal. Então uma startup americana desen-
volveu um software chamado Spritz, que é como 
um visor, que mostra apenas uma palavra de cada 
vez. Você seleciona o texto que quer que apareça 
ali e ele vai mostrando palavra a palavra, em uma 
velocidade impressionante! E você realmente 
consegue ler tudo! Eu sugiro fortemente você 
acessar SpritzInc.com agora e testar. Ah, e ima-
gina quanto tempo você perde lendo e-mails ou 
notícias, que poderia ser economizado com essa 
ferramenta. É demais!

GoPro baratinha
Pra quem gosta do estilo de filmagem e fotos de 

aventura que a câmera GoPro faz, mas acha muito 
caro pagar R$1.700 por ela, surgiu uma nova opção. 
O Walmart lançou recentemente (sim, já está à ven-

da no Brasil) a 
ONN, que é mui-
to parecida tanto 
no formato quan-
to em funções, 
mas custa cerca 
de R$350.  Cla-
ro que algumas 
coisas  var iam, 
como a conexão 
ser apenas por 
USB e a qualida-
de das imagens, 
afinal não dá pra 
querer comparar 

um produto de R$1.700 e já confirmado no mercado 
com um de R$350 que está surgindo agora. Mas, as-
sim como todo eletrônico que surge, eu indico sem-
pre esperar para comprar a segunda versão, pois na 
primeira normalmente ocorrem muitos bugs e defei-
tos, que normalmente são consertados e melhorados 
quando vem uma versão nova.

e-mail: leonardo@imagemdailha.com.br

>  Tecnológicas

Por Leonardo Azevedo Soares
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urbanosalles@uol.com.br

Foto: Lauro Maeda

Além de casados, Din Rose e 
Gessony Pawlick Jr. também 
formam parceria em artes como 
a música, pintura e literatura. 
O trabalho mais recente é a 
obra de literatura fantástica 
“A Senhora dos Sonhos - Ato I 
Atlântida”, lançado dia 31 na 
Saraiva do Iguatemi

Foto: Murilo Vessling Jr./Divulgação

Vem chegando a melhor época do ano. 
Tempo de união, amor, renovação e, 
claro, muito sabor com os produtos 
especiais do Hippo.  

hippo.com.br  | 4007-2204

/hipposupermercados

Filial americana
O florianopolitano Thiago Lapa-

gesse, diretor da Tross Empreendi-
mentos, acaba de expandir seus ho-
rizontes ao inaugurar uma filial em 
Miami, nos EUA. Ao lado dos sócios 
Osvaldo Macedo Neto e Daniel Je-
vaux, o grupo de empresários já está 
com dois terrenos na badalada Ilha 
de Bay Harbor, onde vão levantar re-
sidenciais de alto padrão. O primeiro 
a ser construído é o One by Tross, 
empreendimento com 17 unidades, a 
700 metros do mar. A previsão do iní-
cio das obras é para março de 2016.

A isca e o anzol
Ponto para o prefeito Cesar Souza Jú-

nior. A derrubada da arquibancada e a 
urbanização do entorno, próximo à ca-
beceira da Colombo Salles, vem atraindo 
antigos e novos pescadores, que adota-
ram o espaço como “oficial” para a prá-
tica - mais que natural para uma cidade 
banhada pelo mar.

Nos trinques
O vereador e cantor Guilherme Bote-

lho (PSDB) reassume o mandato nos pró-
ximos dias.

Estava licenciado desde quando sofreu 
uma grave inflamação no miocárdio, mas 
os exames mais recentes mostraram que 
o problema está sob controle e ele pode 
retomar o trabalho. Afirma, inclusive, que 
será candidato à reeleição em 2016.

Seta para baixo
O brasileiro está gastando menos com 

livros. Na projeção das vendas das edito-
ras, a variação do faturamento, na com-
paração anual com setembro/outubro de 
2014, é de uma queda de 0,25%.

Tem cura
Depois do “Outubro Rosa”, chegou a hora do “No-

vembro Azul”, campanha criada para conscientizar 
os homens sobre o diagnóstico precoce do câncer de 
próstata. Quando diagnosticada ainda no início, a do-
ença é curável em 90% dos casos. 

A catarinense Dudalina está entre os apoiadores 
da causa. A marca desenvolveu uma coleção de 10 ca-
misas especialmente para a data, com parte da renda 
revertida para três instituições: Hospital de Câncer de 
Barretos, A.C Camargo Câncer Center e Instituto Lado 
a Lado.

Contas no vermelho
Um déficit de mais de R$ 5,5 milhões no balanço 

de 2014 da OAB/SC pode influenciar no rumo das 
eleições do dia 16 de novembro. Advogados influen-
tes de todo o Estado reclamam que o balanço, publi-
cado apenas no final de agosto no site da Ordem, foi 
apresentado de forma sintética, sem informar onde o 
dinheiro foi gasto.

 Vive la France!
Da nova geração de cozinheiros da 

Ilha, graduado na Le Cordon Bleu em 
Paris, Felipe Lummertz movimentou o 
Emporium Jazz, no Emporium Bocaiúva, 
com suas receitas autorais. Uma das es-
trelas do menu foi o Filé Mignon Chate-
aubriand com Molho Dijon. 

Barcos ancorados
A pouco conhecida praia do bairro 

João Paulo é a nova menina dos olhos do 
advogado e “ativista náutico” Ernesto São 
Thiago.  Com o apoio enfático de 45 famí-
lias de pescadores, agora está empenha-
do na construção de um moderno trapi-
che no local. A ideia inclui recuperação 
ambiental e paisagística da orla. O Sebrae 
já sinalizou interesse no projeto.

O palácio é dele
O polêmico memorial em homenagem a 

Cruz e Sousa continua caindo aos pedaços, 
sem nunca ter sido inaugurado.  A memória 
do poeta, porém, não foi esquecida pelo go-
verno no momento em que se celebra os 154 
anos do seu nascimento. Durante todo o mês 
de novembro, quem visitar a área externa do 
palácio vai encontrar 24 banners com o tema 
“João da Cruz e Sousa: Poeta da Ilha” instala-
dos pela FCC.

É só o começo...
Uma prévia do verão de superlotação 

na Ilha que vem por aí: os dois maiores 
hotéis de Jurerê – IL Campanario Villag-
gio Resort (Jurerê Internacional) e Jurerê 
Beach Village (Jurerê), tiveram taxas de 
ocupação no feriado de Finados próximas 
aos 100%.

Caixa de surpresas
A história de Amaury Jr., o papa 

do colunismo eletrônico brasileiro, 
está chegando às estantes de todo 
o país. O lançamento nacional do 
livro-reportagem “A Vida é uma 
Festa” será dia 13 em São Paulo. O 
autor, o jornalista Bruno Meier, re-
trata, além da trajetória profissio-
nal, a vida íntima do apresentador, 
que já avisou que irá ao evento pa-
ra fazer uma “social”, mas não au-
tografará exemplares porque não o 
deixaram ler previamente o texto, 
embora ele tenha concordado em 
dar entrevistas e ceder imagens. 
Apreensivo, Amaury comentou há 
poucos dias que irá à Justiça se en-
contrar alguma mentira escrita.

Luz no fim do túnel
Constatação do movimento criado 

por empresários para revitalizar a Rua 
Bocaiúva: anos após ser inaugurada, a 
ciclofaixa do ex-prefeito e hoje senador 
Dário Berger continua sendo pouco usa-
da. A ideia é valorizar o pedestre e me-
lhorar a mobilidade dos veículos criando 
uma “ciclofaixa compartilhada”.

Crianças internadas no Hospital 
Infantil Joana de Gusmão receberam 

visitas pra lá de especiais, dia 27, 
graças a uma ação social promovida 
pela 14ª Mostra de Dança Infantil de 

Florianópolis. Até a Minnie circulou 
pelos quartos 
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>  C U L T U R A

Show que promete
Da redação

O esperado retorno do Vozes 
da Primavera, espetáculo 
que foi promovido em gran-
des montagens durante 11 

anos na Capital, com elenco de canto-
res, músicos e bailarinos locais, pro-
mete emocionar o público nos dias 
11 e 12 de novembro em duas horas e 
meia de show no Teatro Ademir Rosa, 
no Centro Integrado de Cultura (CIC), 
a partir das 20h30. Esta edição come-
morativa, promovida pelo Estúdio Vo-
zes, conta com a participação de mais 
de 200 profissionais, entre artistas e 
produção.

O espetáculo será dividido em três 
atos, sendo o primeiro composto por 
valsas, árias e coros de óperas que 
comoveram a plateia desde a primei-
ra edição, em 1995. Já o segundo ato, 
apresentará um repertório popular 
com clássicos nacionais e internacio-
nais que fazem parte da história do 
público, seguido pelo terceiro e último 
ato, com trechos de grandes musicais 
da Broadway e do cinema. Uma pro-
dução de peso, que sempre foi a marca 
do Vozes da Primavera, levará ao CIC 
cenários modernos, projeções 
multimídia, diversas trocas de fi-
gurinos e muitos elementos sur-
presas. 

ElEnco dE pEso
A direção geral é da maestri-

na e soprano Rute Gebler, que é 
a idealizadora desde a primeira 
apresentação, realizada no Clube 
12 de Agosto, no dia 08 de no-
vembro de 1995. O objetivo do 
evento era ajudar na reconstru-
ção do Hospital de Caridade após 
o incêndio que chocou a cidade 
e destruiu boa parte do local. De 
lá até 2005, foram 11 edições do 
projeto, todas em prol de insti-
tuições catarinenses, com produ-
ções cada vez mais sofisticadas e 
centenas de artistas envolvidos. 

“Este musical comemorativo nas-
ceu de um sonho que tive no último 
réveillon, inclusive com revelações de 
parte do espetáculo. Então, além de 
torná-lo realidade, é uma honra con-
tar com grande parte dos cantores que 
participaram de toda essa história, 
além de novos artistas locais, em uma 
produção maravilhosa e moderna. Há 
muitas surpresas sendo preparadas e 
com certeza será um marco na história 
artística e musical catarinense”, conta 
Rute Gebler. O elenco é formado por 
solistas convidados e um coro de can-
tores do Estado.

Assinam o Vozes da Primavera 
2015: Giovane Pacheco, na Regência 
Geral e Preparação da Orquestra; a 
própria Rute e Guilherme Votto, na 
Coordenação Artística; Fernando de 
Carli, na Preparação do Coro; Rogé-
rio Hildebrand, como Diretor de Ce-
na; Liliane Motta, na Concepção de 
Arte; Marcos Carioni, no Cenário; 
José Alfredo Beirão Filho, nos Figu-
rinos, entre outros vários profissio-
nais. 

O ingresso custa R$ 80 (inteira) 
e R$ 40 (meia) e pode ser adquirido 
nas bilheterias dos Teatros do CIC, 
Álvaro de Carvalho e Pedro Ivo. 

Espetáculo Vozes da Primavera comemora 20 anos de história em espetáculo nos dias
10 e 11 de novembro, na Capital

“Vozes” será apresentado em 
três atos, que passam por valsas, 
árias e coros de óperas até 
repertório popular com clássicos 
nacionais e internacionais e 
grandes musicais da Broadway

A soprano Rute Gebler (de 
vermelho) é a idealizadora 

do projeto que foi realizado 
pela primeira vez em 1995 

para ajudar na reconstrução 
do Hospital de Caridade 
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Culinária da cidade escolhida pelos leitores do Imagem da Ilha

Vinte categorias foram premiadas no “Meus Pratos 
e Restaurantes Favoritos”



O vinho nunca esteve tão em alta 
na mídia brasileira. Não sei se 
o motivo é pelo fato de eu tra-
balhar no ramo e consequente-

mente procurar notícias, ler e falar sobre 
o assunto todos os dias, além, é lógico, 
de ser bombardeado de informações em 
qualquer local da internet que me meto, 
pois o Google, Facebook e outros sites uti-
lizam as minhas informações de interes-
ses pra me alimentar com conteúdo. Mas, 
de fato temos mais a presença do vinho 
nas camadas mais populares da informa-
ção. Revistas, jornais e até mesmo novelas 
do horário nobre abordam o tema com 
mais frequência e até mesmo com certo 
protagonismo.

Esse acesso ao tema faz com que o vi-
nho seja mais falado, procurado e, logica-
mente, apreciado. Até mesmo em locais 
novos, aonde chego sem ser apresentado 
como sommelier ou proprietário de ade-
ga, o tema é bastante conversado. Nas 
festas em que antes só se serviam cerve-
jinhas aguadas hoje vemos não somente 
cervejas melhores, mas vinho! Isso é fan-
tástico e mostra que aquela bebida tida 
como celebrativa, romântica ou “de velho” 
como já ouvi falar, está em copos descom-
promissados num churrasco de final de 
semana ou numa festinha de aniversário 
onde cada um leva a sua bebida. 

Vejo isso também quando estou na loja 
atendendo aos clientes querendo escolher 
um rótulo de vinho para a confraterniza-
ção de quinta à noite ou o jantar da turma 
da academia. E, o melhor, querendo har-
monizar com a pizza ou o risoto que será 
feito. 

Essa busca pelo vinho, simplesmente 
o vinho, é às vezes mais interessante que 
a busca pelo vinho quase como um vício, 
a enofilia. Imagino sempre como seria se 
o vinho fosse tratado com respeito pelos 
nossos governantes, como uma cultura 
que dá sustento não só ao camponês, mas 
aos empresários que geram empregos, co-
mo uma bebida que gera cultura, conhe-
cimento, socialização e, principalmente, 
relacionada a bons costumes e saúde. 

Seria fantástico poder chegar numa 
loja ou mercado e comprar um vinho de 
verdade por quatro ou cinco unidades 
monetárias nacionais, como acontece na 
Europa, por exemplo. Mas, como disse na 
última coluna, mais um imposto na absur-
da cadeia tributária do vinho aumentou e 
nós, que geramos emprego e que geramos 
a cultura do vinho, somos penalizados. 
Ainda assim conseguimos alternativas, 
lógico, mas com muito trabalho e, infeliz-
mente, penalizando o consumidor. ...

Continue lendo esta coluna no site 
www.imagemdailha.com.br

Para os que costumam acompa-
nhar minhas crônicas aqui, ali, ou 
acolá, fica claro o quão saudosista 
sou, saudosista de tudo, mas nem 

por isso melancólico! Tenho saudades do 
meu tempo de colégio, público e bom, on-
de formávamos fila no pátio (militarismo, 
patriotismo ou civismo?) para cantar o 
Hino Nacional. Sinto saudades da carteira 
escolar com tampo de madeira, da maleta 
de napa vagabunda com cadernos e livros 
encapados, estojo de madeira e sonhos. 
Saudades da merenda da minha mãe: na 
lancheira azul, o sanduiche de queijo e a 
garrafinha de tampa rosqueada cheia de 
leite gordo com Nescau e muito açúcar 
que, por vezes, azedava antes do intervalo 
entre as aulas. 

Saudades da cantina... será que ainda 
chamam assim aquele oásis de sabores 
infantis? Falo “infantis” do tempo que 
eu era criança, pois hoje, provavelmente, 
infantil é sinônimo de refeição equilibra-
da, com sal controlado, sem lactose ou 
o inescrupuloso glúten, tudo de origem 
orgânica conferida em tablets e smar-
tphones com aplicativos de última gera-
ção que localizam a plantação e o sorriso 
branco-neve do produtor em um avental 

Dolce & Gabanna e boné Rip Curl. Sauda-
des do tempo em que o olhar doce lade-
ando a bochecha honestamente rosada 
do sitiante bastava para confiar na ori-
gem do produto. Aliás, o quanto custou 
para a natureza a fabricação destes ta-
blets e smarthphones? 

Qual o custo ecológico para se deliciar 
com maças orgânicas da Nova Zelândia 
consumida por politicamente corretos 
que, ecologicamente preocupados, só 
consomem produtos orgânicos mesmo 
que produzidos a 13 mil km de casa? 
Saudades do tempo que só comíamos 
maças em seu período de safra. Fora de-
la, sonhávamos e esperávamos ansiosos 
por estas frutas. Saudades do tempo em 
que respeitávamos o ciclo normal da na-
tureza, não porque éramos politicamente 
corretos mas, simplesmente, porque não 
pensávamos nisso. Saudades do tempo 
em que se alimentar não era uma equa-
ção que combinava discurso saudável + 
produtos certificados / responsabilidade 
social + composições nutracêuticas * pra-
tos funcionais... e tudo isso igual a nada 
que tenha sabor saudoso de um almoço 
caseiro...Continue lendo esta coluna no 
site www.imagemdailha.com.br
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André Vasconcelos é cozinheiro autodidata e culinarista 
entusiasta no comando do Bistrô Muito Além do Jardim.

E-mail: bistro@bistromuitoalemdojardim.com 
Site: www.bistromuitoalemdojardim.com

Momento saudoso

Por  André Vasconcelos
>  SABORES DA COZINHA

Certified Sommelier - Court of Master Sommeliers
e Santa Adega Vinhos Finos

E-mail: eduardo@santaadega.com.br
Site: www.vinho365.com.br • Fone: 3234-1296 

Por Eduardo Machado Araujo
>  BEBIDAS

A democracia dos vinhos
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Da redação 

Com a maioridade, veio também 
a necessidade de se reinventar. 
Afinal, 18 anos de vida preci-
sam ser comemorados e é isso 

que o Ostradamus está fazendo. Nada 
melhor do que um espaço renovado 
com um píer imponente e uma adega 
premiada para brindar elegantemente 
esses anos de sucesso ao lado de seus 
clientes e funcionários. Conhecido por 
sua variedade de pratos com ostras, o 
restaurante é referência em comida de 
qualidade e responsável por projetar o 
Ribeirão da Ilha para o mundo. “Acredi-
to que as pessoas que vêm ao Ribeirão 
para degustar as ostras, vêm também 
para conversar e contemplar a bela 
paisagem”, destaca o chef e proprietá-
rio Jaime Barcelos. 

Para proporcionar maior conforto e 
beleza ao local e não obstruir o visual 
de tirar o fôlego, a aposta foi revestir 
no píer com vidro, que proporciona 
uma imersão na paisagem natural, que 
brinda os clientes com um belo pôr do 
sol. O local, que também recebe embar-
cações dos Bombeiros, Polícia Federal, 
Polícia Militar e Marinha, precisava 
também de maior reforço estrutural 
para garantir a segurança de todos que 

o ocupam. “O equipamento também é 
aberto à comunidade. Se alguém quiser 
pescar, jogar sua linha, tarrafa, moline-
te, temos um acesso à praia”, destaca.

O píer também é espaço para uma 
ação social chamada “Trapiche social”, 
quando crianças de escolas de Floria-
nópolis visitam o local e recebem aulas 
sobre assuntos relevantes, como reci-
clagem de produtos. A funcionalidade 
do equipamento é, juntamente com as 

ostras, a pauta principal do documen-
tário “Le Brésil par la côte”, produzido 
recentemente por um canal francês. 

Cardápio renovado
O Ostradamus conta com 35 pro-

fissionais. Segundo Jaime, todos são 
incentivados a oferecer aos clientes 
o seu melhor. “Focamos em receber 
bem quem chega ao restaurante. Um 
sorriso é o melhor cartão de visitas e, 

por isso, primamos por ele”, destaca. 
Além da simpatia dos atendentes, ou-
tra atração à parte está no cardápio. A 
ideia de Jaime Barcelos é oferecer aos 
clientes os pratos que eram servidos 
há algumas décadas aqui na Ilha, co-
mo o “ensopadinho de palmito com 
aspargos e camarão” e o ensopado 
intitulado de “encharcadinho de siri”. 
“Queremos servir um pouquinho de 
cultura, explorar os hábitos dos almo-
ços de domingo de antigamente”, ex-
plica o chef. 

Adega
A adega subterrânea ganha desta-

que especial no Ostradamus e rece-
beu recentemente o prêmio de Me-
lhor Adega do Brasil pela revista Gu-
la, e o “Grande Prêmio de Excelência” 
da revista Prazeres da Mesa, durante 
a ExpoVinis 2015. “Isso tudo é uma 
expressão muito forte para o Ribeirão 
da Ilha”, destaca.  São 290 rótulos “co-
mercializados legalmente e com no-
ta fiscal”, como Jaime gosta de frisar, 
todos condicionados cuidadosamente 
para que mantenham a temperatura 
ideal, e servidos em taças de acor-
do com o tipo de uva. Os vinhos são 
apresentados por dois experientes 
sommeliers que trabalham na casa. 

>  A M B I E N T E  R E N O V A D O

Em grande estilo

Adega recebeu prêmios por sua variedade e condicionamento dos rótulos 

Ostradamus comemora seus 18 anos com píer “de cinema” e adega premiada

Fotos: Hermann Byron

Píer 
proporciona 

momentos de 
integração 

entre os clientes 
e a natureza



Da redação 

A  temporada de verão está quase chegando e que tal se preparar pa-
ra surpreender os amigos e familiares com drinks que são grandes 
sucessos de restaurantes badalados de Floripa? Eles ensinam suas 
TOP receitas especialmente para vocês, leitores do Imagem da Ilha. 

É pra fazer bonito na estação!
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>  D R I N K S  D E  V E R Ã O

Do cardápio para casa
Top restaurantes de Floripa ensinam receitas exclusivas

Caipirinha de Lima Pimenta
(Guacamole)

Ingredientes: 6 a 8 folhas de hortelã,1 colher 
de açúcar rasa, ½ dose de suco de limão, 1 dose 
de rum, 110g de gelo. Complete com refrigeran-
te de limão. 

Modo de preparo: Macere as folhas de hor-
telã com açúcar. Acrescente o rum, o suco de 
limão e gelo. Bata na coqueteleira e despeje em 
um copo long drink e complete com refrigerante 
de limão. Decore com um ramo de hortelã.

Mojito clássico
(Guacamole)

Receitas

Fotos: Divulgação

Ingredientes: 3 a 4 pedaços médios de li-
ma da Pérsia, 1 colher (bailarina) de pimen-
ta-rosa, 1 colher (sopa) rasa de açúcar 60 ml 
de vodca, cachaça ou saquê. 

Modo de preparo: Macere a lima, a pi-
menta e o açúcar juntos em um recipiente. 
Coloque gelo e o destilado e misture bem. 
Depois, é só servir.

Ingredientes: 25ml de uísque Jack Daniel’s, 15ml de rum Ma-
libu, 110g de sorvete de creme, 20g de calda de chocolate. 

Modo de preparo: Bata no liquidificador o Jack Daniel’s com 
o sorvete de creme, a calda de chocolate e o Malibu. Desenhe a ta-
ça por dentro com a calda de chocolate e acrescente cubos de gelo 
até a extremidade do copo. Despeje o conteúdo do liquidificador. 
Decore com um triângulo de abacaxi e uma cereja na ponta

Rock’n ice
(Didge)
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Da redação 

Em noite de comemoração, a 
equipe do Jornal Imagem da 
Ilha recebeu seus convidados 
na segunda-feira, dia 26 de 

outubro, para a premiação da 7ª edi-
ção do concurso “Meus Pratos e Res-
taurantes Favoritos”, que aconteceu 
no S7 Coworking, no Centro de Flo-
rianópolis, com apoio da Santa Adega 
Vinhos Finos e da Prata e Pratos. Os 
vencedores foram escolhidos através 
de votação dos leitores aberta pelo 
jornal em suas redes sociais até o dia 
10 de outubro.

Confira os ganhadores das vinte ca-
tegorias:
Cozinha Regional: Rancho Açoriano
Cozinha Italiana: Macarronada Italiana
Cozinha Portuguesa: Taberna Ibérica

Comida do Dia a Dia: Restaurante Cen-
tral
Comida de Bistrô: Bistrô do Jardim
Padaria: O Padeiro de Sevilha
Ostra Gratinada: Ostradamus
Polvo: Ostradamus
Frutos do mar: Antonio’s
Sushi: Taishô
Pizza: Pizzeria Milano
Hambúrguer: Madero
Carne: Outback
Doce: Café François
Feijoada: Lindacap
Restaurante Favorito na Beira-Mar e 
região: Outback
Restaurante Favorito Santo Antônio 
de Lisboa: Rosso Restro
Restaurante favorito no Sul da Ilha: 
Ostradamus
Restaurante favorito no Norte da Ilha: 
Antonio’s
Restaurante no Continente: Di Taroni

>  C O N C U R S O

No gosto dos leitores

1- O diretor do Imagem da Ilha, Hermann Byron, anunciou os eleitos • 
2-   Ézio Librizzi, da Macarronada Italiana, eleita Cozinha Italiana Favorita • 
3 - Ger. Comunicação Themis Severo (E) e a Chef Carolina Araújo Teixeira, do 
Restaurante Central • 4 - Chef Ricardo Almeida com o diploma para  Comida de 
Bistrô, e colunista Urbano Salles • 5 - Maurício Machado e a esposa Fernanda, 
do Padeiro de Sevilha, com  Gabriela Morateli Giordani, editora do Imagem da 
Ilha • 6 - Urbano Salles e Cristina Cruz, da Pizzeria Milano • 7 - Rachel Sardinha 
representou o restaurante Madero eleito Hamburger Favorito • 8- Benoit Cousin, 
do Café François, eleito Doce Favorito • 9 – Jaime Barcelos, do Restaurante 
Ostradamus, recebeu diploma em três categorias  • 10 - Favorito do Continente: 
chef Bento da Silva, da Di Taroni, e sua filha Larissa • 11 - Chef Anderson Antônio, 
da Taberna Ibérica por Cozinha Portuguesa 

“Meus Pratos e Restaurantes Favoritos” premiou vinte categorias da gastronomia de Florianópolis
1

2 3

4 5

6 7

8 9
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Saiba mais em:
www.casan.com.br

um novo momento:

A CASAN vive

R$ 1,8 bilhão em

investimentos até 2018.

São mais de 200 obras

em cerca de 100 municípios,

que estão impulsionando

a economia catarinense.

FAÇA A SUA PARTE NESTE VERÃO:
A reserva domiciliar é fundamental para evitar a falta de água.
Para definir o tamanho da caixa de água,
considere 200 litros por dia por pessoa.

RESPEITE A CAPACIDADE DO IMÓVEL:
Evite alugar ou emprestar para um número de hóspedes
superior ao limite do imóvel.

Onde tem CASAN,

tem mais qualidade de vida.

Mais de 30 estações de tratamento de água
estão sendo instaladas ou ampliadas até 2018.
Essas obras estão aumentando ainda mais
o fornecimento de água para todo o Estado,
dando mais segurança à população catarinense.

41 obras de redes de esgoto em todas
as regiões do Estado. 
Ao final dessas obras, Santa Catarina ficará entre
os 4 primeiros lugares do ranking nacional de 
tratamento de esgoto. Onde tem saneamento
básico, tem mais saúde.

Macroadutora do Rio Chapecozinho.
O maior projeto de transporte de água já realizado
em Santa Catarina e uma das maiores obras da
história da Casan, que vai garantir o abastecimento
pelos próximos 40 anos à região Oeste.

Flocodecantador da Grande Florianópolis. 
A Casan está realizando cerca de 30 grandes obras
na região da Grande Florianópolis. A principal delas
é o Flocodecantador, que vai deixar a água constante
e mais cristalina, e vai aumentar em 50% a capacidade
de tratamento já neste verão, beneficiando Florianópolis,
São José, Biguaçu, Santo Amaro da Imperatriz e Palhoça.

Mais 30 reservatórios estão sendo entregues,
construídos, ampliados ou projetados para
os próximos 3 anos.
Maior capacidade de armazenamento
e de abastecimento em todo o Estado.



Saiba mais em:
www.casan.com.br

um novo momento:

A CASAN vive

R$ 1,8 bilhão em

investimentos até 2018.

São mais de 200 obras

em cerca de 100 municípios,

que estão impulsionando

a economia catarinense.

FAÇA A SUA PARTE NESTE VERÃO:
A reserva domiciliar é fundamental para evitar a falta de água.
Para definir o tamanho da caixa de água,
considere 200 litros por dia por pessoa.

RESPEITE A CAPACIDADE DO IMÓVEL:
Evite alugar ou emprestar para um número de hóspedes
superior ao limite do imóvel.

Onde tem CASAN,

tem mais qualidade de vida.

Mais de 30 estações de tratamento de água
estão sendo instaladas ou ampliadas até 2018.
Essas obras estão aumentando ainda mais
o fornecimento de água para todo o Estado,
dando mais segurança à população catarinense.

41 obras de redes de esgoto em todas
as regiões do Estado. 
Ao final dessas obras, Santa Catarina ficará entre
os 4 primeiros lugares do ranking nacional de 
tratamento de esgoto. Onde tem saneamento
básico, tem mais saúde.

Macroadutora do Rio Chapecozinho.
O maior projeto de transporte de água já realizado
em Santa Catarina e uma das maiores obras da
história da Casan, que vai garantir o abastecimento
pelos próximos 40 anos à região Oeste.

Flocodecantador da Grande Florianópolis. 
A Casan está realizando cerca de 30 grandes obras
na região da Grande Florianópolis. A principal delas
é o Flocodecantador, que vai deixar a água constante
e mais cristalina, e vai aumentar em 50% a capacidade
de tratamento já neste verão, beneficiando Florianópolis,
São José, Biguaçu, Santo Amaro da Imperatriz e Palhoça.

Mais 30 reservatórios estão sendo entregues,
construídos, ampliados ou projetados para
os próximos 3 anos.
Maior capacidade de armazenamento
e de abastecimento em todo o Estado.



8
Florianópolis, SC • 1ª Quinzena de Novembro de 2015Acesse www.imagemdailha.com.br e

surpreenda-se com a Versão Digital

O Imagem da Ilha destaca espaços que se distinguem pela variedade e qualidade das opções oferecidas.
Vale a pena conferir!

>  O N D E  C O M E R  E  B E B E R  B E M

SalMãO GRElhaDO aO MOlhO
DE OStRaS

No Restaurante Rancho Açoriano, a paisagem do 
Ribeirão da Ilha é o cenário perfeito para degustar um 
cardápio recheado de receitas à base de frutos do mar. 
São receitas que enchem os olhos e surpreendem o 
paladar. Você pode saborear um aperitivo perfeitamen-
te preparado, como as famosas ostras gratinadas e o 
Camarão tropical. Para a refeição principal opções é 
que não faltam e vão desde os tradicionais Camarão 
na Moranga e Moqueca de Garoupa a outras belas op-
ções do menu como o Salmão Grelhado ao Molho de 
Ostras (foto). 

Rancho Açoriano
Rod. Baldissero Filomeno, 5634
Ribeirão da Ilha
Fone: 3337-0848
www.ranchoacoriano.com

MIlaNO aINDa MElhOR
a Pizzeria Milano mudou de endereço e está 

ainda mais deliciosa. Com um ambiente maior e 
com vista privilegiada, de frente para a Beira-Mar 
Norte, a casa continua oferecendo um cardápio 
selecionado e italianíssimo, com pizzas, massas, 
saladas e risotos, preparados com ingredientes 
frescos. Cada prato tem uma suavidade de sa-
bores inacreditável! NOVO HORÁRIO DE ATEN-
DIMENTO: diariamente das 18h à meia-noite; 
aos sábados e domingos, das 12h à meia-noi-
te; com entrada também pela Rua Bocaiúva, 
em frente ao Beiramar Shopping.

Pizzeria Milano
Rua Bocaiúva, 2526 - Avenida Beira-Mar Norte, 2526
Fone: 3024-0034 - www.pizzeriamilano.com.br

FIlEttO al PEPE VERDE
Com um cardápio repleto de delícias elaboradas 

pelo chef Bento, a Di Taroni Trattoria reúne o in-
dispensável em uma legítima cantina italiana: mas-
sas fresquinhas, pratos bem servidos, carta de vi-
nhos selecionada e atendimento cordial. Muito bem 
localizado, em frente ao Parque de Coqueiros, o lo-
cal é ponto de encontro de quem ama comer bem. 
Um dos grandes atrativos é o Filetto al Pepe Verde 
(foto): mignon dourado em conhaque com molho 
suave de pimenta verde, creme de leite e becha-
mel, acompanhado de ravióli de carnes nobres. 

Di Taroni Trattoria
av. Eng. Max de Souza, 730 - Coqueiros
Fone: 3249-2040
www.ditaronitrattoria.com.br

Foto: Sérgio Vignes

CaMaRãO Vô ZECa

Internacionalmente reconhecido pela excelência 
de sua culinária, o antonio´s Restaurante é a pedida 
ideal para quem aprecia peixes e frutos do mar. lo-
calizado na Cachoeira do Bom Jesus, Norte da Ilha, 
serve deliciosos pratos, como o Camarão Vô Zéca 
(foto): camarão empanado em farinha oriental Panko, 
acompanhado de batata frita e arroz com champig-
non e camarão.  Aberto de quinta a sábado para 
o jantar, das 19h30 à meia-noite; e aos sábados, 
domingos e feriados para almoço, das 12h às 
16h.

ACEITANDO:

Antonio´s Restaurante
Rua luiz Boiteax Piazza, 2214 
Cachoeira do Bom Jesus (Norte da Ilha)
Fone: 3284-5736  - www.antoniosrestaurante.com.br

RECEItaS ORIGINaIS PORtUGUESaS
Em Coqueiros, na região continental de Florianópolis 

e com uma linda vista para o mar, está o restaurante 
O Rei do Bacalhau e suas delícias típicas portuguesas. 
Os proprietários – augusto e a chef de cozinha henri-
queta Cabral – primam por cada detalhe da casa. Um 
dos pratos especiais é o Bacalhau à Moda do Rei (foto) 
- bacalhau assado com molho especial de cebola, pi-
mentão e azeitonas, acompanhado de batatas assadas 
a murro. Para harmonizar, uma carta de vinhos selecio-
nada. a sobremesa fica por conta de ovos moles, pas-
tel de Belém ou Baba de Camelo. O Rei do Bacalhau 
abre de segunda a sábado a partir das 19 horas. 

AOS SÁBADOS ESTÁ ABERTO PARA ALMOÇO!

O Rei do Bacalhau
Rua Desembargador Pedro Silva, 3130 – Coqueiros
Fone: 3348-0716
www.facebook.com/reidobacalhausc

CERVEJa alEMã FRaNZISkaNER
hEFE-WEISSBIER hEll

Para os amantes de cerveja, o Outback 
Steakhouse traz com exclusividade o rótulo alemão 
Franziskaner, feita de trigo e cor cristalina. a bebida 
se destaca pelo sabor leve, refrescante e um 
aroma levemente frutado. a novidade é ideal para 
acompanhar pratos como Jackaroo, combinação 
da tradicional costela Ribs e saboroso steak de filé 
mignom, e a toowoomba Pasta, mistura de camarões 
e champignons temperados, com fettuccine ao molho 
alfredo. “Apresente este voucher e ganhe uma 
“Franziskaner” na compra de uma entrada ou 
prato principal e uma bebida não alcoólica. Válido 
somente no Outback Florianópolis, de segunda a 
quinta-feira (exceto feriados) no almoço ou jantar.”

Outback Steakhouse
Rua Bocaiúva, 2468 - 1º piso - Beiramar 

Shopping - Centro – Florianópolis
Fones: (48) 3039-0935
 | (48) 3039-1935
www.outback.com.br
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GASTROnômicas
by Hermann Byron Neto

Festival australiano

De domingo a terça o Festival australiano é ser-
vido no Didge Steakhouse Pub. É um prato que 
reúne seis sabores clássicos da austrália, que in-
cluem a famosa Didge onion, pétalas de cebola 
empanadas, a tradicional costelinha australiana 
ao molho barbacue, as crocantes chicken wings, a 
surf potato, salada australiana e o delicioso tas-
manian Chicken que leva um toque oriental agri-
doce. Difícil explicar em poucas linhas todas estas 
delíciais. vale a pena experimentar para entender. 
aberto diariamente a partir das 19h com músico 
ao vivo.

Didge Steakhouse Pub
Beira-Mar norte, 1976 - Centro
Fone: 48-33656615
www.didge.com.br

>  o n D e  C o M e r  B e M

reFresCantes ou calientes
o Guacamole Cocina Mexicana estreia novo 

cardápio, com bebidas que prometem surpreender 
pela originalidade, pelo visual e, é claro, pelo sabor. 
entre as novidades, estão as caipiras acompanha-
das de bastoncitos: picolés com quatro opções de 
sabores para que o cliente acrescente e monte sua 
combinação favorita: morango, abacaxi com horte-
lã, maracujá ou limão. uma seção especial no car-
dápio traz exclusivamente 12 shots, a maior parte 
deles com a bebida mais característica do México, 
a tequila. o Guacamole fica aberto todos os dias a 
partir das 19h com muito tempero, alegria e vibra-
ção mexicana!

Guacamole Cocina Mexicana
Beira Mar norte, 2006 - Centro
Fone: (48) 3225-0900
www.guacamolemex.com.br

laGosta GrelhaDa

Para não confundir os seus clientes, o toca de 
Jurerê de santo antônio de lisboa está com novo 
nome: Toca de Santo Antônio. o cardápio conti-
nua elaborado como antes, com pratos exclusivos 
e surpreendentes que celebram a tradição açoriana 
do bairro. o Camarão Grande à toca de Jurerê com 
Catupiry é uma das delícias, assim como a lagos-
ta Grelhada (foto), Garoupa com Camarões a alho 
e óleo, a Moqueca Mista, o Bacalhau lagareiro e 
muito mais! 

Toca de Santo Antônio
rodovia Gilson da Costa
Xavier, 224
santo antônio de lisboa

  Fone: 3236-4487/3236-4488

Portugal II
Em recente viagem à Portugal, onde o Imagem da 

Ilha e outros jornais regionais de Santa Catarina foram 
visitar diários regionais portugueses, nem tudo foi tra-
balho. Na região de Évora o grupo teve uma ótima re-
cepção no jornal Diário do Sul, que incluiu um almoço 
na famosa vinícola Cartuxa, que produz um dos mais 
conhecidos vinhos portugueses, o Pera Manca, que Pe-
dro Álvares Cabral trazia nas naus portuguesas quan-
do descobriu o Brasil.

Ouro Brut
Um ano de ouro para o Miolo Cuvée Tradition Brut: 

é o que confirma a premiação conquistada pelo espuman-
te no 9º Concurso do Espumante Brasileiro. Elaborado 
no Vale dos Vinhedos (RS), o rótulo se destacou entre as 
mais de 260 amostras inscritas na prova e foi consagrado 
com uma Medalha de Ouro, reforçando sua posição de 
destaque no cenário vitivinícola nacional. Este ano, o es-
pumante também foi eleito um dos melhores da América 
do Sul pela prestigiada revista inglesa Decanter, e em Pa-
ris, foi o ‘bestseller’ da wine shop francesa Soif D’ailleurs. 
Na ocasião, a crítica de vinhos Jancis Robinson contou que 
quando visitou a loja encontrou um casal encantado com 
o espumante brasileiro feito ‘à imagem de um cham-
pagne’.

Ouro  Extra Brut 
As borbulhas delicadas e intensas do Dunamis Extra Brut 
encantaram o seleto júri formado por 44 membros do IX 

Concurso Do Espumante Brasileiro, resultando 
na Medalha Ouro, na sua categoria, para a be-
bida elaborada pela Dunamis Vinhos e Vinhe-
dos. O espumante Dunamis Extra Brut é um 
rótulo Blanc de Blancs Chardonnay, exclusivo 
da Loja Santa Adega, e é composto inteiramen-
te a partir de uvas brancas, com a força de seu 
terroir da Serra Gaúcha, mais precisamente 
de Cotiporã, onde a Dunamis mantém seus 
vinhedos para o cultivo da uva. Elaborado 
pelo método tradicional, com uvas 100% 
Chardonnay, o espumante traduz o concei-
to da vinícola. “Na elaboração de nossos 
espumantes, procuramos manter a joviali-
dade presente também em nossos vinhos. 
A estrutura e os aromas são específicos 
do champenoise, mas de maneira mais 

delicada e com sabor e aromas elegantes”, 
esclarece o enologo Vinícius Bortolini Cercato.

D. Laura 
Regueiros, da 

Quinta da Casa 
Amarela, na 

região do Douro,  
Portugal, com 

Fernando Araújo, 
da Santa Adega 

Vinhos Finos

Durante o almoço na vinícola, a degustação do 
Pera Manca, na Vinícola Cartuxa

Portugal I 
Fernando Araújo, CEO da loja Santa 

Adega, no Itacorubi, voltou de Portugal 
com as malas cheias de vinhos. Foram 
visitadas dezenas de pequenos produ-
tores, e as mostras serão para a avalia-
ção, junto com filho e  sommelier chefe 
Eduardo Machado Araújo, para poste-
rior importação direto das vinícolas. 
Foram 7 dias de visitas às vinícolas da 
Região do Douro.



caixa.gov.br 

SAC CAIXA: 0800 726 0101 
(informações, reclamações, sugestões e elogios)
Para pessoas com defi ciência auditiva ou de fala:
0800 726 2492
Ouvidoria: 0800 725 7474

facebook.com/caixa
twitter: @caixa

O programa Minha Casa Minha Vida 
está transformando a vida de milhões
de brasileiros. E pode transformar a sua também.
É a CAIXA e o Governo Federal trabalhando 
juntos para o Brasil avançar.

MAIS QUE MUDAR DE
ENDEREÇO, É MUDAR DE VIDA.

AQUI EM 
SANTA CATARINA,

MAIS DE 

465 MIL
PESSOAS

JÁ RECEBERAM
SUA CASA DO

PROGRAMA
MINHA CASA
MINHA VIDA.

maiscasamaisvida.com.br
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Novo C4 está mais leve e espaçoso
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BMW Série 1 fabricado em solo catarinense
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>  L A N Ç A M E N T O

Da redação

A Jaguar Land Rover confirma 
que o Range Rover Evoque 
se juntará ao novo Discovery 
Sport na linha de produção 

da unidade fabril que está construindo 
em Itatiaia, na região sul-fluminense 
(RJ). O primeiro carro a ser produzi-
do no País e entregue será justamente 
o Range Rover Evoque, no começo de 
2016.

A unidade da montadora inglesa em 
Itatiaia, com investimento de R$ 750 
milhões até 2020, suplementará a atu-
al produção internacional da empresa. 
A capacidade da fábrica poderá chegar 
a 24 mil unidades por ano, voltada ao 
mercado nacional. Essa será a primei-
ra fábrica da Jaguar Land Rover total-
mente própria fora do Reino Unido. 
Com a chegada do Range Rover Evo-
que 2016, a Land Rover fortalece seu 
modelo mais vendido no Brasil hoje. O 
sofisticado SUV compacto traz novos 
detalhes de design e mais tecnologias 
para firmar-se no mercado como líder 
do segmento.

Terry Hill, presidente da Jaguar 
Land Rover América Latina, diz: “Des-
de seu lançamento, o Range Rover Evo-
que já vendeu mais de 20 mil veículos 
no Brasil e estamos felizes em confir-
mar que ele também será produzido 
na nossa planta de Itatiaia. O País e to-
da a região são muito importanes para 
a Jaguar Land Rover e essa chegada do 

Range Rover Evoque a Itatiaia reforça 
o nosso comprometimento de longo 
prazo com o mercado brasileiro.”

A Jaguar Land Rover é a primeira 
companhia britânica de automóveis a 
investir numa planta de manufatura no 
Brasil. Na primeira fase do projeto, as 
instalações de aproximadamente 60 mil 
m² poderão empregar até 400 colabo-

radores. Com a construção da unidade 
quase finalizada, a Jaguar Land Rover 
começa agora a instalar novos equipa-
mentos que apoiarão o começo da pro-
dução nos primeiros meses de 2016.

Carreira no futuro
Para meados do ano que vem, está 

programada a abertura do primeiro 
Education Business Partnership Cen-
tre, um centro educativo que oferecerá 
uma variedade de atividades em classe 
para ajudar crianças em atividade es-
colar a desenvolverem algumas habili-
dades, colocá-las em contato com um 
ambiente de trabalho real e inspirá-las 
a seguir carreira na Jaguar Land Rover 
no futuro.

A companhia britânica trabalha 
muito próximo das comunidades locais 
e cidades vizinhas às suas unidades fa-
bris em todo o mundo. Durante a fase 

de construção do projeto no Brasil, a 
Jaguar Land Rover já criou fortes laços 
com as comunidades de Itatiaia e Re-
sende.

A empresa acabou de iniciar a se-
gunda turma do programa de treina-
mento intitulado Inspirando os Tra-
balhadores de Amanhã. Do total de 
alunos que terminou o primeiro curso, 
cerca de 60% já estão empregados na 
Jaguar Land Rover em Itatiaia. O pro-
grama tem parceria com o SENAI local 
e oferece experiência, treinamento e 
qualificações de empregabilidade para 
preparar jovens de 17 a 26 anos a se 
candidatarem a empregos na indústria 
automobilística.

Carreira nacional

A capacidade da fábrica brasileira, a 
primeira totalmente própria fora do 
Reino Unido, poderá chegar a 24 mil 
unidades por ano

Jaguar Land Rover confirma fabricação do Evoque no Brasil
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Da redação

Inovadora em estilo, conforto e inter-
faces de condução, a marca Citroën 
apresenta o novo C4 Picasso, que 
estará disponível a partir do final 

deste mês, na concessionária Le Monde, 
de Florianópolis. O novo modelo chega à 
segunda geração com notáveis evoluções 
em relação à anterior, entre elas, a plata-
forma EMP2 (Efficient Modular Platform 
2), que possibilitou economia de peso 
da ordem de 140 kg, contribuindo para 
maior agilidade, desempenho e economia 
de combustível. 

Mais compacto por fora e com per-
sonalidade distinta, o novo C4 Picasso 
é mais espaçoso por dentro, graças ao 
aumento da distância entre-eixos. A lu-
minosidade é favorecida pelo conceito 
Space Vision, que permite alta incidência 
de luz natural na cabine. No Novo Citroën 
C4 Picasso, todos esses atributos podem 
ser desfrutados por cinco ocupantes. 

O Novo Citroën C4 Picasso chega ao 
mercado em duas versões: Se-
duction e Intensive. Externa-
mente, elas possuem poucas 
diferenças, mas suficientes para 
demarcar a personalidade de 
cada uma. A Intensive possui 
assinaturas exclusivas de LE-
Ds acima dos faróis dianteiros, 
lanternas traseiras em LED com 
efeito 3D, friso na cor alumínio 
envolvendo a grade dianteira 
e molduras das janelas laterais 
na cor alumínio. Na versão Se-
duction, estes dois últimos itens 
recebem acabamento em preto. 
Ambas usam rodas de liga leve 
de 17 polegadas com desenho 
Anaconda.

InterIor desenhado
como um loft
O interior do Novo Citroën C4 Picasso 

foi projetado para proporcionar conforto 
de primeira classe. O console central bai-
xo que pode ser desacoplado, o piso liso 
e as informações de direção visualizáveis 
por todos os ocupantes no centro do pai-
nel dão a cada passageiro uma agradável 
sensação de amplitude e oferece o mes-
mo nível de conforto a todos os ocupan-
tes do veículo, mesmo os ocupantes dos 
bancos traseiros. 

As superfícies das áreas envidraçadas 
somam 5,30 m² e são formadas pelo pa-
ra-brisa panorâmico de série, pelas am-
plas janelas laterais e pelo grande teto de 
vidro, permitindo entrada abundante de 
luz natural. O Pack Bancos Relax oferece 
exclusividade e é composto por assentos 
massageadores na frente, um assento pa-
ra o passageiro dianteiro poder estender 
as pernas e, para todos, um apoio de ca-

beça para maior conforto na sustentação 
da nuca.

PaInel altamente tecnológIco
O painel do Novo Citroën C4 Picasso é 

estruturado em torno de duas telas: uma 
tela tátil de 7” e uma tela panorâmica de 
12” de alta definição. A tela tátil de 7” e 
os botões laterais permitem atuar nos 
equipamentos do veículo e funciona co-
mo em um smartphone. Basta deslizar o 
dedo por ela para fazer uso de recursos 
como chamadas telefônicas e controle 
das funções do sistema de ar-condiciona-
do bi-zone. Já a tela 12” de alta definição 
mostra as informações essenciais à con-
dução, de maneira personalizada. 

VIsão 360º
A Visão 360° é um sistema que permi-

te visualizar o conjunto dos objetos e dos 
obstáculos que se encontram ao redor do 
Novo Citroën C4 Picasso, a fim de facilitar 

as manobras e evitar pequenas colisões 
em manobras de estacionamento - em 
especial, quando os elementos são invisí-
veis a partir do espaço interno. A imagem 
reproduzida sobre a tela de alta defini-
ção do painel é construída com ajuda de 
quatro câmeras implantadas em torno do 
veículo. 

 
Park assIst
O Park Assist auxilia o motorista na 

procura por uma vaga para estacionar e 

efetua a manobra automaticamente, tan-
to para entrar quanto para sair da vaga. 
Sendo assim, uma vez detectada a vaga, 
na baliza seja de frente ou de ré, o moto-
rista só tem que administrar a aceleração 
e a frenagem.

 
smart alert MoVe (sam)
O sistema de controle de “ponto ce-

go” com ultrassons informa o motorista 
da presença de um veículo por meio de 
um diodo laranja instalado no ângulo do 

retrovisor. Com-
posto por quatro 
sensores situados 
nos para-choques 
dianteiro e trasei-
ro, este sistema, 
ativo entre 12 e 
140 km/h, contro-
la a zona delimita-
da, na frente, pelo 
retrovisor externo, 
e se estende até 
aproximadamente 
5 metros depois do 
para-choque trasei-
ro e 3,5 metros em 

relação às laterais do veículo. 
O veículo conta com três anos de 

garantia sem limite de quilometragem, 
plano de revisões com preços fixos e 
uma ampla oferta de aplicativos e aces-
sórios personalizados, com preço a 
partir de R$ 110.900,00.

acesse a matéria completa, mais fo-
tos e a ficha técnica do novo c4 Picas-
so, no site www.imagemdailha.com.br

Novo C4 Picasso chega em Floripa
Ele chega mais compacto por fora, mas seu interior tem mais espaço

Novo modelo é mais 
compacto por fora, 
mas ganhou maior 
espaço interno

O painel é 
estruturado em 

torno de duas 
telas: uma tela tátil 

de 7” e uma tela 
panorâmica de 12” 

de alta definição
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e surpreenda-se com a Versão Digital

>  N O V I D A D E

Da redação

O novo BMW Série 1 começa a 
ser fabricado em solo nacio-
nal, na fábrica da montadora 
em Araquari (SC), em etapas: 

as versões BMW 120i Sport ActiveFlex e 
BMW 120i Sport GP ActiveFlex já estão 
disponíveis em toda a rede autorizada de 
concessionários da marca. O novo 125i 
M Sport passará a ser comercializado no 
País em 2016. Atualmente, são produzi-
dos na fábrica os modelos BMW Série 1, 
BMW Série 3, BMW X1, BMW X3 e MINI 
Countryman.

 “Estamos orgulhosos por finalizar es-
te primeiro ano de operação da unidade 
fabril brasileira cumprindo, com sucesso, 
nosso planejamento de introdução gra-
dual de modelos à linha. A atualização 
do BMW Série 1, já produzido no Brasil 
em poucos meses desde a apresentação 
internacional, representa um importante 
passo na estratégia de disponibilizar de 
forma ágil os lançamentos globais em ter-
ritório nacional”, comenta Arturo Piñeiro, 
presidente e CEO do BMW Group Brasil. 

Com mais de 1 milhão e 700 mil uni-

dades vendidas em todo mundo, desde o 
seu lançamento em 2004, o BMW Série 1 
traz sofisticação e espírito jovem para o 
segmento de compactos premium. O in-
confundível design hatch foi moderniza-
do, com destaque para um visual exterior 
mais esportivo, evidenciado pelas linhas 
modernas e agressivas, reforçadas pelo 
novo design dos para-choques, das gra-

des duplas frontais e dos faróis diantei-
ros, que agora contam com a tecnologia 
de iluminação em LED - disponível a par-
tir da versão 120i Sport GP ActiveFlex.

O novo formato em “L” dos faróis tra-
seiros em LED e as ponteiras duplas de 
escapamento enfatizam as proporções 
esportivas da traseira do compacto. Essas 
mudanças reforçam ainda mais a espor-

tividade, trazendo ao novo BMW Série 1 
forte apelo visual. O design interno tam-
bém foi repaginado com elementos visu-
ais mais sofisticados, destacando as saí-
das de ar, o rádio e o painel do ar condi-
cionado, que ganharam molduras croma-
das e acabamento em black high-gloss.

Versões turbinadas
 As versões 120i Sport ActiveFlex e 

120i Sport GP ActiveFlex trazem mo-
torização de quatro cilindros, 2.0L 
TwinPower turbo, e rendem 184 hp de 
potência, com 270 Nm de torque, inde-
pendentemente do combustível utiliza-
do. Aliada ao câmbio automático de oi-
to velocidades e à tração traseira, per-
mite uma aceleração de 0 a 100 km/h 
em 7,2 segundos. O Driving Experience 
Control com Eco Pró, a função Auto 
Start/Stop e a tecnologia de regene-
ração de energia de frenagem tornam 
possível o melhor equilíbrio entre per-
formance e eficiência. 

Além disso, o novo modelo apresenta 
ainda itens de segurança de série, como 
air bags, controle de estabilidade e de 
tração e pneus com tecnologia Run-flat.

BMW inicia produção nacional do novo Série 1

É daqui

O modelo traz sofisticação e espírito jovem para o segmento de compactos premium


