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# Carta ao Leitor

Dias finais de calor, serd? Pe-
lo menos mais ameno, ao que
parece, sim. Mas, se o calor di-
minui na temperatura propria-
mente, ndo € o que acontece
nas redes sociais que estdo ca-
da vez mais pulsantes. E, o pior
disso tudo, é que as vezes ndo
hd o minimo de “simancol” da
pessoa que posta, consideran-
do-se acima do bem e do mal.
“Vale o que eu acho”! Ufa! Se-
ra? Vale a reflexdo.

Mas, nesta edigdo da 12 quin-
zena de margo, estamos abor-
dando um tema muito sério:
a consciéncia humana através
do lixo que geramos. Mesmo jd
tendo a matéria de capa pron-
ta com outro tema, este nos
pareceu bem mais preocupan-
te. Esta semana recebemos um
material da WWF (World Wil-
dlife Foundation) que nos dei-
xou de cabelo em pé. Confira a
matéria e veja o que vocé pode
fazer sobre isto.

A boa noticia é a ida de um
estudante catarinense para
o Canadd. Ld ele ird disputar
uma olimpiada de robdtica re-
presentando o nosso estado e
0 Brasil. Parabéns Gabriel Dias
de Azevedo Studzinski. “Tamo
junto!”

No Guia Gastronémico, sai-
ba tudo sobre a 62 Vindima de
Altitude. Com a participagdo
de 14 vinicolas da serra catari-
nense, evento segue até o final
deste més e tem programagdo
variada e bem apetitosa! Co-
nhegca também as novidades da
gastronomia de Floriandpolis e
as dicas dos nossos colunistas.

Uma boa leitura!

Hermann Byron
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Moda sertaneja

Uma noite dedicada a musica sertaneja com os mu-
sicos Leonardo, que ira interpretar as cangdes do DVD
“Canto, Bebo e Choro”, o mais recente trabalho dele; e
Eduardo Costa, que fard um passeio pelos grandes su-
cessos da carreira. “Canto, Bebo e Choro”. Dia 23/03, a
partir da meia-noite, na Arena Petry (Sao José).

Circuito Cultural

A programagao do Circuito Cultural
destaca o cinema e as oficinas cultu-
rais, além da sempre atrativa “conta-
¢do de historias”, que permite que as
crian¢as viagem pelo mundo da ima-
ginacdo. As atividades gratuitas sdo
realizadas de quarta a domingo. Até
o dia 31/03, no Passeio Primavera, na
SC-401.

# projeto

# onde encontrar:

Aulas gratuitas ao ar livre

As atividades do Santander Training Truck sdo abertas ao publico de
todas as idades. Com um furgdo mével equipado com o ha de melhor e
mais moderno em equipamentos esportivos, o projeto transforma os
parques em uma academia ao ar livre. As modalidades oferecidas sdo
MMT, HIIT, Endurance, Yoga. As aulas acontecem na Beira-Mar Norte.
Para participar, basta baixar o app da Mude (disponivel para iOS e An-
droid), se cadastrar e escolher a aula.

Dona Bilica
Acoriana

Uma homenagem a identidade

e a cultura de base agoriana local,
o projeto “Dona Bilica Agoriana’,
da Cia Pé de Vento, protagonizado
pela atriz Vanderléia Will, foi um
dos premiados do Edital Fundo
Municipal de Cultura 2018. Ele
serd apresentado gratuitamente
em comemoracio aos festejos do
3452 aniversario de Florianépolis.
Dias 23/03 e 24/03, no Teatro da
Ubro e em escolas municipais.

# passeio ciclistico

Pedal das Aguas

Para marcar o Dia Mundial da
Agua, a Casan realiza o 22 Pedal
das Aguas, que percorrera dois
importantes pontos de capta-
¢do de agua para abastecimento
da Grande Florianépolis, do Rio
Cubatdo ao Rio Pildes (Vargem
do Brago). O percurso exige pre-
paro intermediario/avanc¢ado
e tera 17,4 km no total - 8,7 km
de ida, com subida de 4,5 km em
estrada de chio (316 metros acu-
mulados) e retorno ao ponto de
largada. Dia 23/03, as 9h.

Kids Park Aventura

0 evento oferece uma experiéncia im-
par com muita diversio para a criangada
que nio dispensa uma aventura. O publi-
co podera se divertir na piscina de boli-
nhas, cenario tematico de um camarim
fashion, cenario auto center, mesas dida-
ticas, mesa toy para desenhos, mini labi-
rinto, tobog3, drea baby e muito mais. Po-
dem participar criancas de 01 a 09 anos.
Até 08/04, no Floripa Shopping.

# infantil
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# DEDICACAO

Da redagdo

abriel Dias de Azevedo Stu-

dzinski fazia histdéria desde

crianga. Com o apoio dos pais,

iniciou na educagdo infantil ja
alfabetizado, pois sempre foi observador,
focado e interessado nos estudos. Aos no-
ve anos, Gabriel foi vencedor do Concurso
de Redagao da Guarda Municipal de Flo-
rianépolis. No periodo de 2013 a 2016,
dos 12 aos 15 anos, realizou as provas da
OBMEP - Olimpfada Brasileira de Mate-
matica das Escolas Publicas, sendo agra-
ciado com a medalha de bronze em 2013
e 2014, e com mengdo honrosa nos anos
de 2015 e 2016.

Estudante da rede municipal de ensino
de Floriandpolis durante todo o periodo
do ensino fundamental, Gabriel frequen-
tou a Escola Basica Municipal Albertina
Madalena Dias, na Vargem Grande, onde
teve a oportunidade de aprimorar seu
interesse e conhecimento. Hoje, com 17
anos, estuda no Instituto Federal de San-
ta Catarina (IFSC), e em abril, juntamente
com sua equipe, estara representando o
estado de Santa Catarina em uma compe-
ticdo de robotica na cidade de Quebec, no
Canada.

Simone Dias de Azevedo é made de Ga-
briel e professora auxiliar de educacio es-
pecial da rede municipal de Florianépolis.
Segundo ela, o filho sempre teve apoio da
direcdo, professores e colaboradores da
escola onde estudou. “Estamos certos que
a capacitacdo do corpo docente, os méto-
dos de ensino e a acolhida da escola fo-
ram fundamentais para o desenvolvimen-
to estudantil do Gabriel”, relata Simone.

# CIDADE
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Rumo ao Canada

Estudante de Floriandpolis representard o estado em competicdo de robética

-

PROC’ESSOS SELETIVOS

E VITORIAS

Nos dois altimos anos, Gabriel se dedi-
cou a estudar para o processo seletivo no
IFSC. Sua inscrigao foi pelo sistema de co-
tas para escolas publicas, e devido ao exce-
lente desempenho, ficou classificado den-
tro da ampla concorréncia. Iniciou o ensino

Novo urbanismo

Projeto quer trazer conceito de mobilidade
ativa para Floriandpolis

Da redagdo

e vocé passou pelas ruas Esteves

Junior e Alvaro de Carvalho, no

centro da capital, certamente ficou

surpreso com algumas mudangas
no asfalto desses locais, que ganhou faixas
coloridas para locomocao de pedestres e
bicicletas. Essas adapta¢des fazem parte da
Rede de Espagos Publicos, iniciativa do Ins-
tituto de Planejamento Urbano de Floria-
nopolis (Ipuf), em parceria com outros 6r-
gdos municipais. As primeiras intervengoes
sdo agdes dos programas “Mais Pedestres”
e “Mais Pedal”.

De acordo com o arquiteto e urbanista
Michel Mitman, diretor da Regido Metropo-
litana do Ipuf, a ideia do “Mais Pedestres”
é trazer o conceito de mobilidade ativa pa-
ra o espaco urbano, valorizando os pedes-

tres”, afirma. Isso ja acontece em muitas
cidades do Brasil, a exemplo de Curitiba e
Sao Paulo, e do exterior, como Nova York,
que adaptou as ruas da movimentada Ti-
mes Square para que os pedestres tivessem
prioridade, utilizando pinturas no asfalto e
equipamentos como mesas e cadeiras em
diversos pontos da via.

Ele lembra que essas intervengdes pra-
ticas se fundamentam em principios de
mobilidade urbana para reducao da ve-
locidade dos veiculos motorizados, com a
criacdo de ambientes publicos mais segu-
ros e confortaveis. “A utilizagdo da pintura
como ferramenta de acdo sobre o espago
publico permite alteragdes simples e ra-
pidas em pontos estratégicos de grande
fluxo de pedestres. A partir desse labora-
torio, no futuro nés conseguiremos fazer
projetos mais definitivos de ampliacao

Foto: Divulgagao
Focado no
objetivo: Gabriel
Dias de Azevedo
Studzinski, hoje
com 17 anos,
destaca-se
em concursos
estudantis desde
cedo

médio no IFSC em 2017, no curso de Ele-
trotécnica.

No final de 2017, Gabriel passou por
mais um processo seletivo, dessa vez para
o projeto de robética do curso. Porém, nao
foi aprovado. Mesmo fora da equipe, Ga-
briel se prontificou a ajudar na transmissao
da competicao de robética de 2018, que
aconteceu em marg¢o, em Nova York, Esta-

das calgadas”, antecipa.

As duas ruas foram escolhidas como
pontos de partida por fazeren parte de um
grande eixo que liga Norte a Sul da Ilha,
num percurso de cerca de 1,3 km, sendo
vias que mais circulam pessoas na cidade.
“Pra se ter uma ideia, em apenas meia ho-
ra, 4 mil pessoas passam na Alvaro de Car-
valho, ou seja, grande fluxo comparado ao
baixissimo niimero de automéveis. Foi au-
mentado 30% de area para pedestres e di-
minuiu-se 15% para automoveis”, destaca
Michel Mitman. Logo outras ruas centrais
devem receber mudangas, como Fernando
Machado e Felipe Schmidt, e bairros, como
a Lagoa da Conceicao.

LADO A LADO COM AS BIKES

0 objetivo do programa “Mais Pedal”
é incentivar o uso da bicicleta para as ati-
vidades gerais, e ndo somente como lazer,
através de novas ciclofaixas e ciclorotas.
“Queremos criar um sistema de mobilidade
ativa onde o usudrio de bicicleta possa che-
gar onde estdo os servigos, o comércio. Atu-
almente, as ciclovias e ciclofaixas somente
circundam a regido da cidade”, destaca o
arquiteto e urbanista Michel Mitman.

dos Unidos. Com o auxilio de Gabriel, a ins-
tituicdo foi pioneira na transmissao ao vivo
do campeonato em portugués e em tempo
real. Dois meses depois, por seu esforco e
dedicagao, o estudante recebeu uma carta
convite para fazer parte da equipe de ro-
bética. Os conhecimentos adquiridos por
Gabriel no Curso EDUCOM, projeto no con-
traturno para os estudantes da rede muni-
cipal de Florianépolis foram primordiais
para que ele conquistasse seu lugar nessa
equipe.

O PROXIMO DESAFIO

A competicdo de robética acontece to-
dos os anos e retine alunos de até 17 anos
do mundo todo. Em janeiro, as equipes re-
ceberam, via internet, o desafio da compe-
ticdo e, desde entdo, se retinem diariamen-
te para cumprir o desafio de construir um
robd. A equipe de Gabriel chama-se FRC
5800 Magic Island Robotics Team (Time
de Robética da Ilha da Magia). Com tudo
pronto, os estudantes sairdo de Floriané-
polis rumo ao Canada no dia 12 de abril e
retornardo no dia 12 do mesmo més. Além
da competicdo de robdtica, a equipe esta
concorrendo ao Prémio Chairman’s, que
reconhece o trabalho das equipes na comu-
nidade, disseminando a roboética e a STE-
AM (Ciéncia, Tecnologia, Engenharia, Artes
e Matematica).

De acordo com o secretario de Educacao
de Floriandpolis, Mauricio Fernandes Pe-
reira, toda a rede municipal de ensino esta
orgulhosa de ter feito parte da trajetdria de
sucesso de Gabriel. “Devemos parabenizar
todos os jovens, que assim como Gabriel,
transformam a dedicacdo aos estudos em
oportunidades de vida”, finaliza.

Foto: Arquivo Imagem da llha

Uma das ruas mais
movimentadas da
cidade, Alvaro de
Carvalho ganhou
pintura que serve
como alargamento
da calgada para os
milhares de pedestres
que circulam
diariamente pelo local
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# COLUNA

Ex-amigos

Um passarinho veio dizer que ndo se
deve convidar o ex-governador Raimun-
do Colombo e o ex-deputado estadual
Gelson Merisio, candidato a governador
pelo PSD nas elei¢des de 2018, para ficar
diante da mesma bola de cristal. Verdo
um futuro de separagdo politica total en-
tre os dois.

Pizza?

Um detalhe: o deputado Marcos Viei-
ra, que fez grande esforgo para presidir a
CPI da Ponte Hercilio Luz na Assembleia
Legislativa, manteve uma distdncia abis-
sal do requerimento para sua abertura.
E, de repente, se candidatou a presidi-la?
Hum....

Inacreditavel

Nao da para entender como, em Bal-
neario Camboriu, edificios inteiros, com
apartamentos no valor de milhdes (al-
guns dos seus proprietarios sdo famosos
jogadores de futebol), ainda despejam to-
do seu esgoto no rio Marambaia.

Farristas

O servico de Inteligéncia da Policia Mi-
litar de SC diz que ira levantar quem sao
os patrocinadores, aqueles que constan-
temente financiam a farra do boi, muito
comum nessa época do ano no litoral do
Estado. Sugestdo: foquem nos politicos
em primeiro lugar. Comecando por vere-
adores.

Susto

O presidente da Federacdo Catari-
nense de Municipios (Fecam) e prefei-
to de Tubarao, Joares Ponticelli, con-
fessa que a disposi¢do do Tribunal de
Contas do Estado de discutir e, se pos-
sivel, tomar alguma medida para o fato
de mais de 100 municipios de SC nao
terem, hoje, condi¢des minimas de se
sustentar, “assusta” os associados da
entidade. A verdade é que o custo de
sua manutengdo, com estrutura dos
executivos e legislativos, por exemplo,
estd sobrecarregando o orcamento
publico estadual, e é bancado, em bi-
lhdes, por todos os contribuintes cata-
rinenses. Ponticelli incentiva o debate
que pode resultar num freio a criagao
de novos municipios, redugao de cus-
tos, melhoria de suas receitas proprias
e revisdo de procedimentos.

Os filhos

De origem brusquense - é filho do maes-
tro e compositor Edino Krieger - o misico
carioca Edu Krieger fez versao da popular
cantiga de roda “Terezinha de Jesus” com
os filhos mimados do presidente Jair Bolso-
naro no papel dos trés cavalheiros: “O pri-
meiro, se enrolou/ Com o tal do motorista/
LigacOes com a milicia, e tentou nao deixar
pista.../ O segundo se estressou/ Disse que
0 ministro mente.../ O terceiro se calou, é
assim que o papai gosta”.
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Sinal de grandeza

Nao da para%esprezar o fato de o governador Carlos Moisés mandar cortar o ca-
fezinho em todos os érgaos da administracdo estadual e tentar reduzir custos em
tudo o que é possivel, e agora ainda dizer que até os salarios dos servidores da ad-
ministracdo direta podem sofrer atrasos, enquanto nao se vé nenhum sinal de gran-
deza, minimo que fosse, do Tribunal de Justica, Tribunal de Contas, Assembleia Le-
gislativa e Ministério Publico. Quem sabe se abolissem alguns privilégios, como ve-
iculos para cada um de seus deputados, desembargadores, juizes, promotores, pro-
curadores, conselheiros, diretores e até gerentes, entre outros, com seus motoristas,
locagdo dos mesmos, espacos ocupados nas garagens (quando nao especialmente
construidas para tal, sem dar nenhuma vaga para quem precisa dos servigos de tais
instancias), poderiam reduzir seus imensos custos. Quem sabe, num gesto mais no-
bre ainda, possam propor, a partir de suas cabegas dirigentes, a redugdo do seu ja
altissimo duodécimo. Sim, porque apesar do conhecido festival de gastanca desme-
surada, tem sobrado dinheiro, implicando inclusive em devolug¢des para o Executi-
vo. Medidas assim permitiram que mais recursos fiquem para aplicar em educacao,
saude, habitagao, saneamento, etc., tdo carentes e até inimaginaveis para milhares de
excluidos catarinenses. Um amigo deste espaco, que conhece logistica, imagina que
o TJ-SC, Assembleia Legislativa, TCE-SC e MP-SC tenham uma frota préxima de 800
veiculos e o dobro de motoristas, com uma despesa de dezenas de milhdes por ano
para atender uma elite que ja ganha o suficiente para ir trabalhar com seu préprio
carro ou de taxi. Enraivece ter que registrar isso e saber, por exemplo, que o hospital
Beatriz Ramos, de Indaial, que atende 5 mil pessoas por més, pode fechar porque a
Justica Federal determinou o leildo de suas instalag6es fisicas por ter uma divida de
risiveis R$ 1,7 milhdo para a Unido. Enraivece também porque se sabe que por falta
de dinheiro para bancar bolsas de estudo pelo Artigo 170 algumas centenas, talvez

milhares de jovens de SC, s6 chegam a universidade em sonhos.
Foto: Reprodugéao

Autonomia elogiada

O deputado federal Celso Maldaner (MDB-SC) se destacou na sabatina em que Roberto
Campos Neto foi aprovado, por unanimidade, para presidente do Banco Central. O préprio
indicado fez mencdo elogiosa a Maldaner por ser relator de projeto que garante a autono-

mia da instituicdo.
e 6 6 o6 o6 o o o o o
Tratamento

Ha muito tempo que nao se via um pro-
testo assim no Legislativo estadual: os de-
putados Fernando Krelling (MDB), Mauri-
cio Eskudlark (PR) e Ivan Naatz (PV) foram
a tribuna reclamar, de forma contundente,
do mau atendimento, em audiéncias dadas
a eles, pelo secretario de Estado da Saude,
Helton de Souza Zeferino, que é coronel.

e 6 6 o o o o o o o
Nomes

Tornozeleiras

O presidente do TJ-SC, desembargador
Rodrigo Collago, vai estudar uma sugestdo
recebida ha dias: que os homens que esti-
verem respondendo por violéncia contra a
mulher aguardem o julgamento com torno-
zeleiras eletronicas. E o que ja acontece em
trés Estados e no Distrito Federal.

A coluna leu, num release do governo estadual, o nome de uma menina vacinada con-
tra o sarampo em Floriandpolis, que o cartério que fez o registro merecia uma advertén-
cia, no minimo: Jhennyefer. E o nome de sua mae? Maiquele. Ambas brasileirissimas. Sem

comentarios.
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Aparelhamento

Um a cada trés funcionarios publicos
municipais é filiado a partidos politicos,
conforme pesquisa do instituto paulista
Insper. Um dos exemplos citados no estu-
do é a Operacdo Seival, em SC, envolven-
do servidores apadrinhados de politicos
que teriam sido favorecidos em concur-
sos publicos, como acesso prévio aos
quesitos pelos quais seriam avaliados nas
provas. A proporcdo de funcionarios liga-
dos a partidos em algumas cidades chega
a 50% do total, afirma o estudo.

O que aconteceu?

Varios deputados estaduais se pergun-
tam, boquiabertos, depois de ouvirem o
secretario da Fazenda, Paulo Eli, ha duas
semanas, pintando um quadro catastroé-
fico nas finangas do Estado, o que acon-
teceu, principalmente com ele. 0 mesmo
Paulo Eli esteve 14, em dezembro, anun-
ciando varias medidas saneadoras e ago-
ra fala em calamidade financeira.

Civismo

Alguns dos leitores deste colunista sao
do tempo em que se reverenciava a ban-
deira brasileira. Ela ficava no lugar mais
nobre de cada sala de aula. Chegava-se a
fazer continéncia. Todos sabiam entoar o
Hino Nacional, e orgulhar-se disso. Des-
gracadamente, hoje, pedir a um estudan-
te que o cante pode até dar um proces-
so por “insuflacdo politica-ideolégica”, ou
outra asneira do mesmo quilate.

Brasil-Italia

0 deputado federal Rodrigo Coelho (PSB-
SC) integra o Grupo Parlamentar Brasil-Ita-
lia, reinstalado esta semana na Camara dos
Deputados. Quer resgatar e fortalecer a cul-
tura italiana entre os brasileiros por meio
de parcerias com os “circolos italianos”.

Coragem

Fala-s% em rodas, principalmente na
Ilha de SC, da “coragem” do governador
Carlos Moisés que até agora mandou
para as calendas perto de mil cargos
comissionados da administracdo dire-
ta que, conforme avaliacdo, eram total-
mente dispensaveis. “Coragem” porque
nenhum outro governador conseguiu.
Alias, sequer tentou. Em todos funcio-
nou o imoral e conhecido toma-la-da-ca.

Quizilas

Mais de um més depois do fato - que
exigia prisdo em flagrante e fim de conversa
- eis que, finalmente, a 32 Camara Criminal
do TJ-SC decretou a prisdo preventiva de
um homem com um fuzil AR-15 em resi-
déncia, durante operacdo de inteligéncia da
PM-SC no bairro Monte Verde, em Florian6-
polis, dia 19 de janeiro.

Baixe o leitor do QR
Code e acesse o codigo
ao lado para continuar
lendo a coluna do Raul.
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Da redagdo

Brasil produz 11.355.220 to-
neladas de lixo plastico por
ano. Desse total, apenas 1,2% é
reciclado, ou seja, 145.043 to-
neladas. Bem abaixo da média global de
reciclagem de lixo plastico, que é de 9%.
O levantamento foi realizado pelo WWF
(Fundo Mundial para a Natureza) - Orga-
niza¢ao nao governamental internacio-
nal que atua nas areas da conservacgao,
investigacdo e recupera¢cdo ambiental
-, com numeros do Banco do Mundial,
e analisou a relagdo com o plastico em
mais de 200 paises. O estudo apontou
que o brasileiro produz, em média, apro-
ximadamente 1 quilo de lixo plastico a
cada semana. Pra se ter uma ideia, aqui
em Floriandpolis, nos cinco dias de fes-
tas desse Carnaval, foram recolhidos
pela Comcap 52,8 toneladas de residuos
solidos somente no centro da cidade.
Desse total, 6,3 toneladas foram de
garrafas de vidro que, dispostas nos
pontos de entrega voluntaria (PEVs), pu-
deram ser encaminhadas para recicla-
gem. Todo o restante, ou seja, quase 50
toneladas de lixo, ndo pode ser reciclada.
De acordo com o presidente da Comcap,
Marcio Alves, havia muito material plas-
tico jogado no chéao e que, por isso, teve
de ser encaminhado ao aterro sanitario.
Nada do que é recolhido no chio vai pa-
ra a reciclagem. Nao ha condigdo de al-
guém separar esse material, pois ja esta
contaminado. Sé vai para a reciclagem o
que o usudrio separa para coleta seleti-
va. Por isso é tdo importante a atitude do
cidaddo de separar os residuos”, destaca.
De acordo com a WWF, os maiores
produtores de lixo plastico no mundo
sdo: Estados Unidos (70,7 milhdes de
toneladas), China (54,7 milh&es de to-
neladas), india (19,3 milhoes de tonela-
das), Brasil (11,3 milhdes de toneladas)
e Indonésia (9,8 milhdes de toneladas).
Aproximadamente 10 milhdes de tone-
ladas de plasticos chegam nos oceanos
a cada ano - o que equivale a 23 mil
Boeings 747 pousando nos oceanos to-
dos os anos. Setenta e cinco por cento de
todo o plastico produzido ja foi descarta-
do e, até 2030, a poluicdo por plasticos
nos oceanos deve chegar a 300 milhdes
de toneladas - o que corresponde a 26
mil garrafas de 500ml de dgua a cada
km? de oceano.
A votagdo de um acordo global sobre
o tema acontecera esta semana, durante
a 42 Assembleia Ambiental das Nac¢des
Unidas (UNEA-4), em Nairébi, Quénia. ‘A
crise mundial da poluicdo por plasticos
s vai piorar a menos que todos os ato-
res da cadeia de valor dos plasticos se
responsabilizem pelo custo real do ma-
terial para a natureza e para as pessoas”,
alerta um relatério do WWF publicado
na ha poucos dias.
0 estudo “Solucionar a Polui¢do Plas-
tica - Transparéncia e Responsabiliza-
¢do” reforga a urgéncia de um acordo

MEIO AMBIENTE

Acesse /imagemdailha * curta e compartilhe [[5

Mau exemplo

Estudo aponta que entre os 15 paises que mais geram lixo pldstico no Mundo, Brasil é o que menos recicla

Quase 50 toneladas de residuos
coletadas nas festas de Carnaval do
Centro de Floriandpolis foi parar no
aterro sanitdrio

global para conter a poluicdo por plasti-
cos, alertando que mais de 104 milhdes
de toneladas de plastico irdo poluir nos-
sos ecossistemas até 2030 se nenhuma
mudanca acontecer na nossa relagdo
com o material. Em fevereiro, o WWF
lancou uma peticdo para pressionar os
lideres globais a defenderem esse acordo
legalmente vinculativo sobre a poluicao
dos plasticos marinhos na UNEA-4, que
até agora atraiu 200.000 assinaturas em
todo o mundo. “Nosso método atual de
produzir, usar e descartar o plastico es-
ta fundamentalmente falido. E um siste-
ma sem responsabilidade, e atualmente
opera de uma maneira que praticamente
garante que volumes cada vez maiores
de plastico vazem para a natureza”, afir-
ma Marco Lambertini, Diretor-Geral do
WWF-Internacional.

Ainda de acordo com o estudo: “O
plastico ndo é inerentemente nocivo. E
uma invenc¢ao criada pelo homem que
gerou beneficios significativos para a so-
ciedade. Infelizmente, a maneira com a
qual industrias e governos lidaram com
o plastico e a maneira com a qual a so-
ciedade o converteu em uma convenién-
cia descartavel de uso Unico transformou
esta inovacdo em um desastre ambiental
mundial. Aproximadamente metade de
todos os produtos plasticos que poluem
o mundo hoje foram criados apé6s 2000.
Este problema tem apenas algumas dé-
cadas e, ainda assim, 75% de todo o plas-
tico ja produzido ja foi descartado.”

N
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POSSIVEIS SOLUCOES

A WWF aponta as possiveis solucoes e
caminhos capazes de estimular a criacdo
de uma cadeia circular de valor ao plas-
tico. Pensados para cada elo do sistema,
que envolve a produgdo, consumo, des-
carte, tratamento e retso do plastico, os
cuidados necessarios propostos oferecem
uma orientagdo para os setores publico e
privado, industria de reciclagem e con-
sumidor final, de modo que todos consu-
mam menos plastico virgem (o plastico
novo) e estabelecam uma cadeia circular
completa.

IMPACTO SOCIOAMBIENTAL

Segundo dados do Banco Mundial,
no Brasil mais de 2,4 milhoes de tonela-
das de plastico sdo descartadas de for-
ma irregular, sem qualquer tipo de tra-

De acordo com estudo da WWE
o pldstico é uma invengdo
criada pelo homem que gerou
beneficios significativos, mas
que, infelizmente, a sociedade
o converteu em um desastre
ambiental mundial”

tamento, em lix0es a céu aberto. Outros
7,7 milhoes de toneladas sdo destinadas
a aterros sanitarios. E mais de 1 milhdo
de toneladas sequer sdo recolhidas pelos
sistemas de coleta.

A poluicao do plastico afeta a qualida-
de do ar, do solo e sistemas de forneci-
mento de 4gua. Os impactos diretos estao
relacionados a ndo regulamentacdo glo-
bal do tratamento de residuos de plasti-
co, ingestdo de micro e nanoplasticos (in-
visivel aos olhos) e contaminagdo do solo
com residuos. A queima ou incineracao
do plastico pode liberar na atmosfera ga-
ses toxicos, alégenos e didéxido de nitro-
génio e di6éxido de enxofre, extremamen-
te prejudiciais a saide humana. O des-
carte ao ar livre também polui aquiferos,
corpos d’agua e reservatoérios, provocan-
do aumento de problemas respiratérios,
doencgas cardiacas e danos ao sistema
nervoso de pessoas expostas.

Na polui¢do do solo, um dos vildes é
0 microplastico oriundo das lavagens de
roupa doméstica e o nanoplastico da in-
dustria de cosméticos, que acabam sen-
do filtrados no sistema de tratamento de
agua das cidades e acidentalmente usa-
dos como fertilizante, em meio ao lodo de
esgoto residual. Quando ndo sdo filtradas,
essas particulas acabam sendo langadas
no ambiente, ampliando a contaminacao.
Micro e nanoplasticos vém sendo ainda
consumidos por humanos via ingestdo
de sal, pescados, principalmente maris-
cos, mexilhdes e ostras. Estudos indicam
que 241 em cada 259 garrafas de dgua
também estdo contaminadas com micro-
plasticos. Apesar de alarmante, ainda sao
pouco conhecidos os impactos desta ex-
posicdo humana, a longo prazo.

Apesar de ainda haver poucos estudos
sobre o impacto da ingestdo de plastico
por seres humanos e outras espécies de
animais, a Organizacdo Mundial de Saude
(OMS) declarou, em 2018, que entender
os efeitos do microplastico na agua pota-
vel é um passo importante para dimen-
sionar o impacto da poluicdo de plasticos
em humanos.

Foto: Divulgacao/WWF
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Inclusao

A Prefeitura estd aumentando o nime-
ro de salas multimeios para o atendimento
educacional especializado para estudantes
com deficiéncia. Em 2017, a rede munici-
pal de ensino contava com 26 espagos. Em
2018, o ndmero subiu para 31. Até o final
do ano serdo 35 espacos constituidos de
mobilidrios, materiais didaticos, recursos
pedagégicos e de acessibilidade e equipa-
mentos especificos.

Aliancas

A serra gaudcha foi o cendario escolhido
pelo personal trainer lago Martins para pe-
dir em noivado, de surpresa, a namorada,
Ana Karolina Olimpio Marcos. Aconteceu
tudo em frente a Igreja Matriz de Canela,
numa cena enriquecida com as apresenta-
¢des de um violinista e de uma bailarina,
numa referéncia a noiva, que atua no mun-
do da danga. O noivo chegou a se ajoelhar
para fazer o pedido.

~ \
Maos a obra

Quase dois meses apds virar noticia
com seu look na posse, a deputada Pauli-
nha acaba de assumir funcdo especial na
Assembleia. Ficou com a vice-presidéncia
da comissao de Pesca e Aquicultura presidi-
da pelo colega Felipe Estevao.

Picadeiro

0 mais novo filme da Disney dirigido
por Tim Burton, o live-action “Dumbo”, es-
treia no Brasil no préximo dia 28, um dia
ap6s o Dia do Circo no pais. A escolha da
data foi em homenagem ao nascimento do
palhaco Abelardo Silva, conhecido como
Piolim, reconhecido internacionalmente,
recebendo homenagens inclusive dos cria-
dores da Semana de Arte Moderna, realiza-
daem 1922.

Nao é fraca!

Gabriela Scarambone termina
no segundo semestre sua facul-
dade de business em Nova York
- e ja ganhou do pai, o empresario
da construcgao civil, Luiz Fernan-
do Scarambone, um apartamento
na Beira-Mar para morar sozinha
quando retornar. Terd, como mis-
sdo nimero um, assumir sua par-
ticipagdo na dgua mineral Santa
Rita.

No bolso

A Demanda, empresa brasileira de pes-
quisas de mercado, acaba de divulgar os
resultados de seu “Global Media”. O estudo,
realizado em 15 paises, incluindo o Brasil,
monitorou a posse, frequéncia e utilidade
de aparelhos eletronicos, servicos de stre-
aming e cabo. Os resultados confirmam o
smartphone no primeiro lugar, disparado,
do ranking de posse e também de frequén-
cia de uso. Enquanto isso, aparelhos como
Blu-Ray, CD e DVD Player tendem a tornar-
se obsoletos entre os usudrios.

Urbano Salles |

eonardo Fornari
com a mulher,
anaina, em um

Noite erudita
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urbanosalles@uol.com.br
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Tera obras de Mozart, Puccini, Verdi, Dvorak, Mendelssohn, Monti e Sarasate
a abertura oficial da temporada de concertos 2019 da Camerata Florianépolis,
dia 15, no CIC. Com regéncia e arranjos orquestrais do maestro Jeferson Della
Rocca, o espetaculo tera as participagdes especiais da soprano Masami Ganev e

da violinista Iva Giracca.

Nova estacao

Para quem reclama do verdo e do ca-
lordo, vale lembrar: faltam poucos dias
para a chegada do outono.

Retomada

Por causa das férias, em ja-
neiro e fevereiro caiu a prati-
camente zero o numero de au-
tores langcando livros. Agora,
a partir de marg¢o, o mercado
editorial volta a aquecer. A Edi-
tora Insular, por exemplo, pre-
para para breve, entre outros, o
lancamento do livro de contos
“A Beira” escrito a quatro maos
pelo casal Jéferson Dantas e Jea-
na Lexau, pseudénimo de Jeana
Santos.

Robo da Ilha

0 estudante do IFSC Gabriel Dias de
Azevedo Studzinski e sua equipe repre-
sentardo SC em uma competi¢do de ro-
bética na cidade de Quebec, no Canada,
em abril. A competi¢do acontece todos
os anos e retne alunos de até 17 anos do
mundo todo. A equipe de Gabriel chama-
se FRC 5800 Magic Island Robotics Team
(Time de Robdtica da Ilha da Magia).

Reforco bom

A Junior Achievement de Santa Cata-
rina, uma organizac¢do sem fins econd-
micos que completa 100 anos em junho
e estd presente em mais de 120 paises,
acaba de anunciar novos mantenedores
no Estado, entre elas as Lojas Koerich. O
objetivo é impactar 70 mil estudantes em
80 cidades catarinenses durante 2019.

Nova educacao

O professor Leandro Piazza, da Uni-
sul, retorna dia 25 para a Califérnia, nos
EUA, para desenvolver um projeto de
pesquisa de novas metodologias de ensi-
no universitario. A sede dos estudos, que
vao se estender até junho, serd na uni-
versidade de Stanford, no Vale do Silicio,
meca da tecnologia onde Piazza ja esteve
por cerca de um més em dezembro pas-
sado.

Escalacao

0 “42 Férum de Liberdade e
Democracia, na ACM, vai trazer
um time de palestrantes de pri-
meira linha. Entre os nomes con-
firmados estdo o ex-presidente do
Banco Central, Gustavo Franco, a
economista-chefe da XP Investi-
mentos, Zeina Latif, e o jornalis-
ta Augusto Nunes. Em debate, o
“Custo Brasil”.

Foto: Acervo pessoal
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# COMUNIQUE-SE

Sem medo de ousar

Negdcios disruptivos pedem comunicagdo inovadora

Karin Verzbickas*

4 quem pense que o ter-
mo disrupg¢io é coisa nova.
Nao é. O americano Clayton
Christensen, um guru de
Harvard, comegou a usa-lo em 1995.
E até hoje ainda estamos tentando
explicar para nés mesmos como ela
vem transformando a forma como
nos comunicamos, vivemos e fazemos
negdcios. Vou mais além: a disrupgao
mudou até mesmo a forma como pen-
samos, mexeu na estrutura do nosso
raciocinio com o mesmo furor que,
por meio da tecnologia, criou novos
paradigmas na forma de consumir-
mos servigos e nos relacionarmos.

Ser disruptivo significa romper,
causar fissuras profundas, subver-
ter, quebrar de um jeito que néo cola
mais. E é justamente a isso que viemos
assistindo e participando ativamente
nas ultimas décadas com a derrocada
de negdcios tradicionais, de empresas
consolidadas, de certezas absolutas. A
disrupg¢do causa um mal estar a mui-
tos ambientes de negdcios estabeleci-
dos porque nio poupa aquele que in-
sistir em ficar no passado. Ela arrasa
mercados, provoca desemprego num
primeiro momento, causa mal estar
geral e social, constrangimentos neces-
sarios. Porque vem para estabelecer uma
nova ordem, langando algo mais eficiente,
mais barato, mais direto, mais simples de
se fazer. Desde que haja tecnologia, inova-
¢do, criatividade e, claro, comunicagio ca-
paz de dar conta de difundir todo o novo
conceito, de seduzir usudarios, de fazer “a
coisa pegar”.

Nao estou exagerando. Um case clas-
sico dos classicos é o da Kodak, a maior
companhia de fotografia do mundo, com
mais de 100 mil empregados. Faliu em
2012 e ainda tenta se reinventar com qua-
se nenhum sucesso. A tecnologia também
varreu do mapa muitos outros segmentos
da economia hoje ocupados pelo Uber,
Netflix, Apple, Google, WhatsApp, Airbnb,

TALENT A MARCEL

NuBank e tantas outras solugées s6 possi-
veis neste mundo multitela e hiperconec-
tado com quase 4 bilhdes de pessoas. Se
hoje os taxistas convencionais perderam
a majestade, se as locadoras de video sdo
coisas que ja temos que explicar para os
nossos filhos ou se alugamos carro, ado-
tamos cachorro e pedimos o jantar com
um toque de dedos, é porque existe uma
Unica explicacdo: os processos ficaram
mais simples, mais rapidos, com maior al-
cance, flexiveis e mais baratos. Ndo fosse
isso, ndo migrariamos tdo cega e massiva-
mente para um mundo desconhecido.

Da mesma forma, investidores nio
apostariam em startups nem moderniza-
riam companhias antigas. Investem por-
que sabem que se nido fizerem existem

apenas dois caminhos: ou serem extermi-
nadas ou nio lucrarem mais tanto quan-
to antes. Segundo levantamento do MIT
(Instituto de Tecnologia de Massachuset-
ts), as empresas consideradas “Mestres
em Transformacdo Digital” sdo, em mé-
dia, 26% mais lucrativas. Ja dados da IDC
mostram que 60% dos investimentos das

A
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organizagdes até 2020 serdo di-
recionados as transformacdes
digitais.

Mas ainda acredito que o
caso mais interessante de dis-
rupg¢do é quando ocorre a au-
to-disrupgdo. Ou seja, quando
uma empresa convencional se
auto-boicota, ela praticamente
se suicida na forma como vem
historicamente fazendo seus
negoécios e langa um jeito novo
de fazer, muitas vezes prejudi-
cando ou acabando de vez com
todo o segmento a que ela an-
tes pertencia.

No século passado, chama-
vamos estes empresarios de
visiondarios, agora sdo disrup-
tivos. Um exemplo de auto-dis-
rupg¢do, bem pertinho da gente
aqui mesmo em Floriandpolis
esta para acontecer no merca-
do imobiliario. Um empresario
fundador de uma das mais anti-
gas imobilidrias da capital cata-
rinense, a Directa Imoveis, que
por décadas liderou as vendas
do mercado de luxo, agora aca-
ba de anunciar que se associou
com uma empresa de tecnolo-
gia também manezinha, a Shift

Code, para langar um novo paradigma na
comercializacdo de imoveis, sem corre-
tores, sem taxas de comissdo ou correta-
gem. Tiro no pé ou disrupg¢do corajosa? A
solucdo web atende pelo nome de Entre.
casa e pode ter comecgado a revolugido em
mais um segmento da nossa economia.
Vamos acompanhar!

Karin Verzbickas é jornalista e empresdria da drea de
| comunicagdo corporativa. Um olhar profissional e atualizado
de quem tem por vocagdo fazer empresas e pessodas se
comunicarem melhor.

Thiago A. Moratelli é designer grdfico, ilustrador e diagramador. Cria
solugées visuais em diversos formatos com imaginagdo e originalidade,
mostrando que uma ideia nem sempre precisa ser dita em palavras.
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WI-FI PLUS COM MAIS ALCANCE E
NOVIDADE, EMOCAO, TECNOLOGIA.

ASSINE A BANDA LiDER COM O WiFiPLUS | 4004-8844 |

NET.COM.BR OU VA
ATE UMA LOJA CLARO

Servico Wi-Fi Plus disponivel a partir da velocidade de 120 MBPS e com maior alcance em comparagdo com o Wi-Fi convencional da NET. O sinal do modem Wi-Fi estd sujeito a limitagoes,
em funcéio de obstéculos e da disténcia do local de acesso @ internet. Banda larga lider em ultravelocidade —fonte: Anatel em agosto/2018. Consulte condicdes e disponibilidade em seu endereco.
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# ALMOCO EXECUTIVO: Cardapio especial - raginacs B

Toda a competéncia italiana em Floriandpolis
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# SABORES DA COZINHA

7
Por André Vasconcelos %
André Vasconcelos é cozinheiro autodidata e culinarista entusiasta -,
no comando do Bistré Muito Além do Jardim.
E-mail: bistro@bistromuitoalemdojardim.com ‘{
Site: www.bistromuitoalemdojardim.com &

Foto: Lucia Wirth

Nem tudo € o que parece

A simplicidade congelada do camardo honesto

urante anos, muitos anos, fui as-

siduo de um restaurante em Sao

Paulo, e de um s6 prato: o pol-

pettone - nada que desmereca
os outros, mas esse é especial! Diferente
da polpetta, classico italiano, o polpettone
paulista mais parece um hamburguer alto:
a carne moida macia, perfumada com noz
moscada, e recheio de queijo derretido que
escorre se misturando ao molho de toma-
tes, revelando harmonizacao de sabores
como matizes indecifraveis da palheta de
Miré. Durante anos, muitos anos, fui para
minha cozinha disposto a decifrar esses
matizes: usei os mais variados e nobres
cortes de carne, da costela bovina ao lombo
de vitelo ou rim de porco; formulas mira-
bolantes com a gordura de granito e até de

pato, buscando algo que se assemelhasse a
textura daquele prato.

No recheio, testei do gruyére da mais fi-
dedigna procedéncia, ao requeijao de corte
de Minas, e o queijo da Serra da Estrela, de
Portugal. Para o molho, tomate italiano de
cultivo organico aromatizado ora com uma
Unica erva, ora com a combina¢do de mui-
tas delas. Para finalizar, queijo parmiggia-
no reggiano de origem controlada. Nunca,
nunca mesmo, cheguei perto do sabor do
polpettone do Jardim de Napoli. Quando
perguntado sobre a receita, Antdnio Buo-
nerba, o Toninho, o criador, cozinheiro e
dono da casa, dizia para quem quisesse ou-
vir que a ‘massa’ do polpettone era feita de
aparas de carne bovina, aparas das recei-
tas mais sofisticadas do cardapio, moida e

Foto: Reprodugao

temperada com sal, noz-moscada e pimen-
ta branca.

No recheio, somente uma boa mussarela
em fatias finas. O molho de tomates é uma
combinacdo de tomates frescos e pelados
industrializados conferindo equilibrio na
acidez, cor e perfume. Finalizando, tudo
é salpicado por um bom parmesio sem
muitas denominagdes. Tanta carne, quilos
de tomate, muitas cunhas de queijo, tanto
dinheiro gasto, tanto tempo perdido, tudo
por ndo acreditar na verdade dita por um
cozinheiro. Geralmente para nés, meros
mortais, auto intitulados seres humanos

Anuncie na proxima edi¢ao do caderno

# MUNDO DOS VINHOS
Por Eduardo Machado Araujo

Certified Sommelier - Court of Master Sommeliers
edumaraujosommelier@gmail.com

The Wine Pub

www.vinho365.com.br

Rétulos padronizados

Projeto da Almaviva apresentado em Floriandpolis utiliza as
melhores uvas e uma equipe técnica de ponta

Imaviva. Tenho certeza que es-

se nome é mais conhecido pelo

brasileiro através do iconico vi-

nho chileno do que pelo papel de
herdi de duas famosas comédias de Beau-
marchais, O Barbeiro de Sevilha e As Bodas
de Figaro, mais tarde imortalizadas por
Mozart e Rossini. Através dos lacos entre a
Baronesa de Rothschild e um descendente
direto de Beaumarchais, o nome foi utiliza-
do com a grafia original no rétulo e divide
lugar com simbolos das civilizagdes antigas
do Chile, simbolizando a unido entre essas
duas culturas através desse projeto entre
a Baron de Philippe de Rothschild e a Con-

cha y Toro. Um projeto amparado por duas
empresas como essa ja nasce com peso e,
desde 1996, as melhores uvas e uma equi-
pe técnica de ponta utilizam a vitivinicultu-
ra de precisdo para fazer um “Chateau” em
Puente Alto, no Alto Maipo.

Tivemos a honra de receber em Floria-
nopolis, pela primeira vez, o enélogo que
estd a frente do projeto ha cerca de 15
anos. Michel Friou é um cara com voz bai-
xa, calmo e que ndo te deixa sem respos-
tas; esbanja conhecimento e simpatia. Apés
um pequeno tour por Floripa, onde ele
apreciou as ostras da Ilha, conheceu algu-
mas lojas de vinhos, como o The Wine Pub,

si0 18.700 leitores sendo que 85% deste publico
sao mulhel‘es, formadoras de opinido e com gl‘ande
poder na decisao de compra.

que serve Almaviva em taca. Ele coman-
dou uma masterclass, e depois um jantar
harmonizado no Restaurante Artusi para
apresentar as diferentes safras e langar em
primeira mao no Brasil a safra 2016. Mi-
chel Friou comentou sobre as facilidades e
as dificuldades que envolvem produzir um
grande vinho, além da evolu¢do da enolo-
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de inteligéncia superior, é mais facil crer na
mentira bem contada do que em uma ver-
dade simpléria.

E, passeando por cozinhas estreladas,
encontrei mentiras bem contadas com ver-
dades gastronémicas monstruosas: receitas
“originais” copiadas de chefs renomados,
molho de vinho do Porto confeccionado
com vinho vagabundo temperado com mel,
filés de robalo feitos com cortes de peixes
desconhecidos maquiados com espumas
e crostas “criativas”, falso-hadoques onde
a defumacao esconde o congro insipido e
ressecado, entre tantas outras gastro-men-
tiras. Talvez por isso, muitas vezes defini-
mos um bom restaurante como “cozinha
honesta”, ou até, “onde come-se um cama-
rao honesto”

Mas o que é uma cozinha honesta sem
enganacgdes e sem aberracdes? Sei que a
boa cozinha nio é feita de segredos e dis-
farces, mas de ideias, composi¢des harmo-
niosas, produtos de boa qualidade, sen-
sibilidade, bom senso e humildade para
aprender sempre. Isto sim é uma cozinha
honesta! E o que dizer do “camarao hones-
to”? Talvez aquele que nao desvie verbas.

Acesse 0 QR Code e
continue lendo a coluna
Sabores da Cozinha!
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Ligue: 3024-2747

gia e viticultura e a mudanga do
gosto das pessoas.

Para produzir um Almaviva
podem ser vinifi-
cados até 150 lo-
tes diferentes de
vinhos, entre uvas,
vinhedos, setores
e até cubas. A tec-
nologia ajuda na
obtencdo de uvas
no ponto ideal de
maturacdao e um
vinhedo é sepa-
rado por parcelas
e colhido pouco a
pouco. Apds cerca
de quatro meses
da fermentacao, comeca a defi-
ni¢do do lote para o vinho final,
principalmente a composi¢ao das
outras variedades, como Carménere, Petit
Verdot, Cabernet Franc e Merlot, que irdo
complementar a Cabernet Sauvignon, que
é a espinha dorsal.

Quer continuar lendo

a coluna de vinhos? Entao

baixe o leitor do QR Code e
acesse o codigo ao lado

estou com
Cris Neves,
Relagées
Publicos da
Almaviva

no Brasil, e
o endlogo
da marca,
Michel Friou
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# ALMOCO EXECUTIVO

Exclusividade italiana

Cardapio especial em parceria com chef convidado é a grande novidade da Pizzeria Milano

Da redagdo

partir desta semana, a Pizzeria

Milano recebe uma visita muito

especial. O chef italiano Lucia-

no Bertuzzi estara no local por
alguns dias para compartilhar o novo car-
dapio de almogo executivo da casa coman-
dada pela chef Grace Fraschini. Neste en-
contro gastronémico, muitas experiéncias
podem ser vistas e saboreadas nos pratos
que mesclam ingredientes locais com a
expertise da culinaria italiana da dupla de
chefs.

Sao quatro opgdes de pratos principais -
carne, frango ou peixe, servidos com acom-
panhamentos -, ou pizza. Para complemen-
tar o almogo, sdo oferecidas uma salada,
sobremesa e uma bebida, que pode ser
agua ou refrigerante. “Eu e Luciano quise-
mos trazer esta novidade aqui para a cida-
de, que é um estilo bem italiano de almoco,
utilizando sempre ingredientes frescos e
com muita qualidade”, lembra Grace Fras-
chini, proprietaria da Milano. Ela destaca
que ainda virdo muitas surpresas ao longo
dos dias.

CONHECA MAIS SOBRE

O CHEF LUCIANO BERTUZZI

Luciano Bertuzzi iniciou no universo
gastronomico na década de 1970, como
operador de uma maquina de lavar lougas
em um restaurante na Italia. O despertar

Pilates

O experiente chef Luciano Bertuzzi
veio da Itdlia especialmente para
dividir experiéncias culindrias com
Grace Fraschini

para o que seria sua profissdo aconteceu lo-
go depois, quando juntou-se a dois premia-
dos chefs especializados em cozinha italia-
na mediterranea e regional. “Nesta época
senti a paixdo por este trabalho. Eles me
ensinaram a respeitar e melhorar o sabor
dos produtos de nossa terra”, conta. Uma
filosofia que Luciano Bertuzzi mantém até

Clinico

Fisioterapeutas

especialistas em
BIOMECANICA

VIVA SEM DOR!

Outras modalidades:

Classico

Grupos
Total

T el

48 3234 9919

Barre

o
Acesse n/imagemdailha * curta e compartilhe Lb

hoje em sua cozinha: “Priorizo produtos
simples, saudaveis e bem cozidos que au-
mentam ao maximo o sabor das prepara-
¢oes”.

Desde aquela época, ele percorreu gran-
des restaurantes da Italia e de outros pai-
ses europeus em busca de conhecimento
e também para ensinar tudo o que apren-
deu. Sua especializagdo em farinhas e deri-

vados levou-o a abrir sua propria
padaria, que comanda ha 16 anos,
em Varese, na Italia, cidade onde
reside com a esposa, Mariagrazia.
Atualmente, ele continua a ensinar
sobre as suas principais técnicas
como professor de culinaria em al-
guns institutos da regido e realiza

consultorias para

estabelecimentos
Carddpio tem gastrondémicos.
diferentes
tipos de carnes PROXIMOS
e preza por DESAFIOS
ingredientes Assim como Lu-
locais e de ciano Bertuzzi, Gra-
qualidade ce também é espe-
com pregos cialista em farinhas.
acessiveis Para esta Péscoa,

ela antecipa que

juntos irdo preparar
as colombas pascais que serio co-
mercializadas em seu restaurante.
E, de olho no Campeonato Mundial
da Pizza, que acontece no dia 09 de
abril, em Parma, na Italia, e do qual foi ven-
cedora por quatro vezes, Grace convidou
Luciano para criar uma uma receita exclu-
siva de pizza para concorrer no concurso.
“Queremos utilizar produtos brasileiros,
pois existe uma diversidade de op¢des de
qualidade, para pronunciar os sabores da
culinaria italiana”, antecipa a proprietaria
da Milano.

www.escoladocorpo.com.br
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# CULINARIA

Por Ceres Azevedo

Ceres Azevedo é produtora Gastronémica e tem um
Blog, onde dd dicas e receitas para ajudar vocé

na arte de receber amigos.

Acesse: www.ceresazevedo.com.br

Gastronomia sustentavel,

um dever de todos

Mudanga gradativa de habitos alimentares contribui para a
preservagdo de nossos recursos naturais

uando a editora do Imagem

da Ilha me passou a data para

a entrega do texto desta pri-

meira coluna do ano, eu ainda
ndo tinha em mente sobre o que escre-
veria. Mas, durante o Carnaval, uma ida
a um restaurante aqui em Floripa me
deu asas para falar sobre um assunto
que estd muito presente em nossas vi-
das, a SUSTENTABILIDADE! Em meio a
tantas questdes sobre a preservagdo do
meio ambiente, a gastronomia sustenta-
vel também aparece como uma forma de
transformacao.

Na minha opinido, a responsabilidade
s6cio-ambiental deve comecar em casa.
Vocé ndo precisa ser radical, basta come-
¢ar mudando aos poucos e continuamen-
te seus habitos alimentares. Como? Con-
sumindo mais alimentos naturais e me-
nos processados. Prestando atencdo aos
rétulos, evitando aqueles com muitos
aditivos quimicos. Evite o desperdicio de
comida, comece a plantar seus temperos
em casa. Desperdice menos agua na ho-
ra do preparo dos alimentos e ao lavar a
louga. Este ja sera um 6timo comego!

Os restaurantes também precisam fa-
zer a sua parte implantando mudangas
efetivas em suas praticas sustentaveis.
Utilizar alimentos o mais naturais pos-
siveis, com o minimo de aditivos quimi-
cos, priorizar a eficiéncia do consumo
de 4gua e energia e reduzir os residuos.
Mas, voltando ao inicio, o que me cha-
mou a atencdo no tal restaurante e que

me fez refletir e falar sobre o assunto foi
a quantidade de materiais e embalagens
plasticas que ainda estdo sendo utiliza-
das.

Sachés com temperos, canudos, por-
ta talheres, tudo
isto poderia ser
dispensado ou “‘?4'

o v
substituido por L™
outras formas
muito mais sus-
tentaveis. Fiquei
imaginando so-
bre o consumo
diadrio destas em-
balagens, somen-
te naquele res-
taurante, ja é um
absurdo! Agora
vamos multipli-
car isso pelos
tantos outros que
ainda nao muda-
ram de atitude
em relagdo aos
hébitos sustentaveis para a preservagao
do nosso planeta. Uma loucura!

A quantidade de plastico ainda utiliza-
da nos restaurantes é enorme. Ja esta na
hora de seus proprietarios trabalharem
com mais consciéncia a gastronomia sus-
tentavel, até porque, sdo influenciadores
e propagadores de habitos e tendéncias
junto a seus funciondrios e clientes. S
que ndo adianta nds ficarmos falando e
ndo fazer a nossa parte. Entdo eu escre-
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Vocé pode comegar
priorizando os

alimentos naturais

, e buscando menos

| pelos processados

RECEITA SUSTENTAVEL

Molho Pesto

(com o manjericdo cultivado por vocé, que tal?)

vi e enviei um comentario sobre o local,
deixando minha impressao sobre essa
falta de comprometimento com a sus-
tentabilidade. Afinal, fazer gastronomia
sustentavel ndo diz respeito somente aos
alimentos, mas sobre tudo que acompa-
nha o processo alimentar.

Para encerrar a coluna, a mensagem
que gostaria de deixar é que se cada um
de nés fizer um pouquinho a cada dia,
consumindo alimentos de forma susten-

Ingredientes: 1 macgo de manjericio
fresco colhido na sua horta, 1 dente de
alho, 1 colher (sopa) de queijo parme-
sdo ralado, 1 colher (sobremesa) de pi-
noli, 1 pitada de sal marinho, azeite de
oliva extravirgem (quantidade suficien-
te para dar cremosidade ao molho).

Modo de fazer: No pildo: macere as
folhas de manjericdo e depois coloque
os outros ingredientes. Continue mace-
rando até ficar cremoso. No liquidifica-
dor: coloque os ingredientes com uma
pedrinha de gelo e va incorporando o
azeite aos poucos até que o molho fique
na textura desejada.

tavel, este sera o comec¢o de uma rede de
influéncia positiva para a transformacgao
de um mundo menos poluido, com mais
verde, rios e mares limpos, e animais e
seres humanos mais saudaveis.

FicA A DICA!

Lembrando que vocé pode me seguir
no blog www.ceresazevedo.com.br ou
no Instagram @blogceresazevedo, me
enviando comentarios ou sugestoes.

Um 6timo més a todos e a gente se
encontra aqui em abril.

JORNAL
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# VINDIMA

Otimismo nas
vinicolas

Festa que comemora a safra de uvas viniferas de
Altitude segue até o final do més na serra catarinense

Da redagdo

om a expectativa de alcancar a

marca de 1 milhdo de garrafas

em 2019, e diante da possibi-

lidade de aumentar em mais
de 10% a producdo anual nas préximas
safras com o amadurecimento de novos
vinhedos, a 62 Vindima de Altitude co-
mecou no dia 12 de margo, em clima de
otimismo para o setor. Este ano, a festa
marca o inicio da 6tima colheita da uva
e a produgido de vinhos e vai durar cinco
finais de semana (até 31 de margo) em
Sdo Joaquim e nos demais municipios
com a participacdo das 14 vinicolas na
regido de Altitude.

O presidente da associacao Vinhos de
Altitude e Produtores Associados, José
Eduardo Bassetti, diz que a safra deste
ano, com a colheita estimada de cerca
de 1,1 milhdo de quilos de uvas vinife-
ras, “é excelente”. O clima foi perfeito,
especialmente na fase final de matura-
¢do da fruta, o que anima ainda mais os
produtores. “Poderemos ter uma safra
cheia, como aconteceu em 2017”, afir-
ma o produtor, que é proprietario da
vinicola Villaggio Bassetti. A producao
da nova safra deve chegar a 1 milhdo de
garrafas.

Até o final do més, cada uma das vini-
colas participantes estara aberta para vi-
sitacGes, degustacoes, passeios, piqueni-
ques, almocos e jantares harmonizados,
além de apresentacdes musicais. Em Sao
Joaquim, havera opg¢do de o visitante

Acesse [i/imagemdailha * curta e compartilhe lﬁ

Durante o
evento, as
vinicolas
participantes
estdo abertas
para visitagoes,
degustagoes,
passeios,
piqueniques,
almocgos e
Jjantares
harmonizados,
além de
apresentacoes
musicais

participar de cursos, workshops e ofici-
nas sobre a variedade de uvas cultivadas
pelos produtores de vinhos de Altitude,
analise sensorial de produtos e caracte-
risticas olfativas, visuais e gustativas de
vinhos tintos, brancos e rosés.

w Durante o evento,
as vinicolas
participantes
estdo abertas

| para visitacées,
degustagoes,
passeios,
piqueniques,
almocos e jantares
harmonizados,
além de
apresentacoes
musicais

CLIMA E SOLO PERFEITOS

A Vindima 2019 reune as vinicolas
Abreu Garcia, D’Alture, Hiragami, Suzin,
Quinta da Neve, Leone di Venezia, Serra do
Sol, Thera, Vivalti, Villa Francioni, Villaggio
Bassetti, Villaggio Conti, Vinhedos do Mon-
te Agudo e Perico, localizadas nos munici-
pios de Sdo Joaquim, Campo Belo do Sul,
Urubici e Bom Retiro. Além das vinicolas,
a regido conta com pousadas para todos os
gostos e bolsos, restaurantes, cafés e hotéis.
Os vinhos de Altitude levam esse nome por
serem produzidos no topo de uma cadeia
de montanhas, terreno propicio ao cultivo
gragas as caracteristicas do clima e solo.

A 62 Vindima é organizada pela Associa-
¢do Vinhos de Altitude Produtores e Asso-
ciados, realizada via Lei de Incentivo a Cul-
tura, com patrocinio da Zabot, Engie, Lamar
Super Center e Oxford, apoio da Prefeitu-
ra Municipal de Sao Joaquim, BRDE, SESC,
Santur, Boccati, Aproserra, IFSC, Governo
de Santa Catarina, Sebrae, Terroir Villaggio
e Souza Cruz, e viabilizado pelo Ministério
da Cidadania do Governo Federal.

EyEHE

Para saber mais e conhecer
a programacao, acesse o
QR Code.
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Malbec World Date

0 consul Gustavo Coppa, do Con-
sulado da Argentina de Floriandpo-
lis, se une ao resto do mundo para
celebrar aqui na cidade o Malbec
World Day Florianépolis 2019. O
evento que sera realizado dia 8 de
abril, celebrara o sucesso desta cas-
ta argentina com a degustacdo de vi-
nhos especiais.

Vinhos eslovenos

Na terc¢a-feira anterior ao Carnaval,
o chef Eudes Rampinelli do Jay Bistro,
em Jureré Internacional, e Moacir Mar-
tins Junior, (foto) da vinicola eslovena
Puklavec, foram os anfitrioes da noite
que encantou os amantes da gastrono-
mia que lotaram a casa. Os vinhos da re-
gido da Eslovénia e Macedonia, brancos
na sua maioria, surpreenderam tanto
na harmonizagdo, quanto pelo paladar.
O Puklavec Estete Selection Sauvignon
Blanc foi o espumante de entrada que
agradou a todos pelo seu frescor e leve
acidez. Ja o ceviche harmonizou com o
agradavel Puklavec & Friends Sauvig-
non Blanc - Furmint. Para o primeiro
prato, uma deliciosa paella de frutos do
mar, uma novidade: o Puklavec Pinot
Grigio - Laranja, levemente oxidado na
cor e no sabor: E, pra finalizar a noite de
prazeres enogastrondmicos, o arroz cal-
doso de Ossobuco fez uma perfeita com-
binacdo com o dnico tinto da noite, o
Puklavec Estete Selection Cabernet Sau-
vignon. E 1”ast, but not least”, uma so-
bremesa inusitada: pudim de leite com
flor de sal defumado. Salve Chef Eudes!
Salve Puklavec! Longa vida a ambos!
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Almaviva em Floripa

O langamento do vinho Almaviva - safra 2016, que aconteceu no final de feverei-
ro, em Florianépolis, com exclusividade para a imprensa, foi de tirar o folego. Em pri-
meiro lugar porque a degustacdo foi realizada pelo en6logo responsavel pela marca, o
francés Michel Friou. Especialistas na area, como o sommelier e colunista do Imagem
da Ilha, Eduardo Machado Aratjo, e o jornalista sommelier Jodo Lombardo, entre ou-
tros, foram brindados com informacoes privilegiadas sobre o terroir do vinhedo, a
forma de colheita, a irrigacdo das plantas e o clima tnico das propriedades. Como par-
te do langamento nacional da safra 2016, os presentes ainda foram agraciados com a
degustacdo da safra 2003 e uma garrafa Magnum safra 2012, da marca. Ufa!

M

Estrela

Jaime Barcelos esta com alto astral. O
langamento de seu novo restaurante na Via
Gastrondmica de Coqueiros superou todas
as expectativas. Até mesmo no dia de sua
inauguracdo em um calor abrasador de ja-
neiro que teve de tudo. Desde ostras fabulo-
sas, moquecas e paellas surpreendentes até
queda de luz. Mas o manezinho do Ribeirdo
se manteve impecavel e recebeu aplausos
da imprensa e convidados pela apresenta-
¢do e sabor dos pratos.

Barricas |

O endfilo Adolfo Nunes
Corréa ja pode ser considera-
do um endlogo, uma vez que
no final de janeiro, juntamen-
te com a esposa Nelsiria, re-
alizou sua 52 colheita. Agora
de uvas Cabernet Sauvignon,
Syrah e Sauvignon Blanc, que
ele mesmo vinifica em sua
propriedade no bairro do
Jodo Paulo, aqui na Capital.

™

A assessora de

Cristina Neves, |
eu, 0 enologo

0 chef Allyson

Up grade

0 Pao Italiano da Rua Frei Caneca ino-
vou no layout da sua varanda e ja esta fa-
zendo sucesso entre os habitués do local.
A nova area é coberta, conta com sofas
booth e maior nimero de mesas. Para o
proprietario Jodo Lombardo, a mudancga
vem de encontro a evolucdo do mercado
e para melhor atender ao cliente do cafe-
zinho.

Barricas Il

A Vinicola Leone di Venezia, de Sao Joaquim (SC),
em seus cinco hectares de vinhedo, realiza sua vindima
este més, com destaques para as castas italianas tin-
tas Sangiovese, Montepulciano, Refosco Dal Peduncolo
Roso, Aglianico, Nero D"avola e Primitivo, e as brancas
Gewurstraminer, Garganega, Grechetto, Vermentino e
Verdello. Trés uvas tintas sdo cultivadas com paixdo. A
Rondinela, a Corvina e a Molinara, para a produgio de
um vinho especial, com uvas apassitadas, no estilo Ama-
rone della Valpolicela.

Confira: www.leonedivenezia.com.br.

Anuncie na proxima edicao do caderno

Tetura

& decoracdo

si0 18.700 leitores™ sendo que 85% deste ptblico
sao mulheres, formadoras de opinido e com grande

poder na decisao de compra.
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vencedor da noite, Fabio
Luiz da Cunha

Bela Italia

Apesar de ter acontecido em mea-
dos de janeiro deste ano, estamos no-
ticilando somente agora, ap6s dois me-
ses, por ser esta a primeira edi¢do do
ano do nosso Guia Gastronémico. Com
a area vicinal da Avenida Beira-Mar
Norte lotada, a Pizzeria Milano reali-
zou seu grande sorteio anual, que tem
como prémio maior uma viagem a be-
la Italia. Depois de varias tentativas de
sortear o ganhador, ja que o sorteado
precisava estar presente no local, o sor-
tudo da noite foi Fabio Luiz da Cunha.
0 segundo lugar ficou com Frank Pia-
zza, que ganhou um fim de semana
no 5 estrelas Spa do Vinho, em Bento
Gongalves; e em terceiro lugar, Angela
Moses levou um jantar para duas pes-
soas na Milano, que ndo deixa de ser
um jantar com sabor da Italia!

Novos espacos

Para moradores de areas no entor-
no da SC-401, como Jodo Paulo, Saco
Grande, Cacupé e Santo Antonio, o
que antes era apenas passagem se
tornou uma grande via gastronomica.
Além de trés importantes padarias:
Café Francois, Padeiro de Sevilha e
Pao Italiano; teve a chegada da Mer-
cadoteca, no Primavera; e de varias
opgoes gastrondmicas no Square SC
(ex-CFL). E a regido conta ainda com
os cinemas Paradigma Cine Arte e Ci-
nemark do Floripa Shopping. Todo o
conjunto ja criou um espaco diferen-
ciado de bairro.

* 2 leitores por exemplar

Ligue: 3024-2747
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0 Imagem da Ilha destaca espagos que se distinguem pela variedade e qualidade das opgoes oferecidas. Vale a pena conferir!

TRADICAO NA ILHA

|

X% v
~ Baixe o leitor do QR Code e acesse 0
_ c6digo ao lado para conhecer melhor a'

gastronomia do Antonio's Restaurante

e

=

Com mais de trés décadas de tradicdo, o Antonio’s Res-
taurante é uma excelente escolha para quem aprecia ca-
mar3o, peixes e frutos do mar. Localizado na Cachoeira, no
Norte da Ilha, serve deliciosos pratos, entre eles: Cagarola
a Gallega - uma criagdo que leva camarao, lula, marisco, pi-
mentdo, tomate, cebola e azeite de oliva —, Grelhados a Ilha
do Francés - lagosta, camario e salmio - e Camarao a Ilha
dos Acores (foto) - camardes com lascas de bacalhau refo-
gados em azeite de oliva com cebola, alho, rodelas de batata,
pimenta, pimentio e azeitonas. Todos elaborados pelo cria-
tivo e experiente chef Antonio Carlos Correia.

Antonio’s Restaurante

Rua Luiz Boiteax Piazza, 2214
Cachoeira do Bom Jesus (Norte da Ilha)
Fone: 3284-5736
www.antoniosrestaurante.com.br

Conforme determina a Lei Municipal n® 10.199, de 27 de margo de 2017, a Prefeitura Municipal de Florianépolis

informa que este antincio nao teve custo de produgéo e sua veiculag&o custou R$ 5.718,60.

NOVIDADES NO ALMOGO MILANO
—

. . R &
gastronomia da Pizzeria Milano [=I&

A grande novidade da Pizzeria Milano é o almogo exe-
cutivo com cardapio comandado pelo recém-chegado chef
italiano Luciano Bertuzzi juntamente com Grace Fraschini,
proprietaria da casa. A dupla retine sua vasta esperiéncia
gastrondmica para criar receitas exclusivas com um toque
pra la de especial! Sdo quatro opgdes de pratos principais
- carne, frango, peixe ou pizza - mais salada de entrada, so-
bremesa e uma bebida (4gua ou refrigerante), por R$ 45,90.
Experimente la vera cucina italiana em Florianépolis!

Pizzeria Milano

Rua Bocaitva, 2526 - Avenida Beira-Mar Norte, 2526
Fone: 3024-0034

www.pizzeriamilano.com.br

A UPA CONTINENTE

A nova unidade
contacom:

DIRETO DA FONTE

i = el [E]
cddigo abaixo para conhecer melhor a #s"s&
gastronomia do Ostradamus =123

0 novo restaurante Ostradamus na rota gastronémica
de Coqueiros apresenta conforto e modernidade e oferece
toda a qualidade em seus produtos, uma tradi¢do que vem
da matriz inaugurada em 1997, no Ribeirdo da Ilha. O car-
dapio variado a base de frutos do mar tem como destaque
a ostra, que ¢ a grande especialidade da casa, mas apresen-
ta outros pratos que sdo lembrados pelo sabor e pela apre-
sentacdo, como o Polvo da Andreia (foto). Uma das exclu-
sividades do local é a peixaria, onde o cliente é convidado a
apreciar peixes frescos, ostras vivas no depurador e apren-
der técnicas de como abrir as ostras com profissionais qua-
lificados.

Ostradamus Coqueiros
Rua: Des. Pedro Silva, 2314, Coqueiros
Fone: 3771-5377 - www.ostradamus.com.br

esta de portas abertas para atender voce.

PREFEITURA DE
FLORIANOPOLIS
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bras e reformas em condominios

Conhega o guia prdtico dos direitos e deveres

Weider Lacerda - advogado
0AB-SC 37.266

uando chega o inicio do ano,
muitos condominios realizam
suas assembleias para anélise
as contas, dos orgamentos, das
obras e reformas. E, para alguns, um mo-
mento desagradavel, porém, extremamen-
te necessario. Condominios bonitos, con-
servados e organizados tém origem em
uma cultura participativa de seus mora-
dores, especialmente nas desprezadas as-
sembleias de condéminos - proprietarios
ou locatarios de apartamentos, garagens
e salas comerciais. O primeiro passo pa-
ra evitar discussdes e ter um condominio
agradavel é entender um pouco o que sio
obras necessarias, Uteis e voluptuarias,
bem como a votagdo minima em assem-
bleia para aprova-las.

OBRAS NECESSARIAS: sio aquelas
que conservam o bem ou impedem sua
deterioragao.

Exemplos: pintura de fachada sem tro-
car a cor; impermeabilizagdo de laje por
causa de infiltracdo; reparos elétricos e
hidraulicos; troca de para-raios, interfone,
CFTV; obras de acessibilidade.

#

Votacdo minima: se urgentes e as des-
pesas nao forem grandes, ndo precisam de
aprovacao; se urgentes e de gastos exces-
sivos, a obra pode ser providenciada sem
aprovacdo, mas deve-se imediatamente
convocar assembleia para dar ciéncia e
esclarecimentos aos conddminos; se ndo
urgentes: maioria dos presentes na as-
sembleia (50% + 1).

OBRAS UTEIS: sdo aquelas que au-
mentam ou facilitam o uso do bem.

AUTOMOVEIS

Foto: Reproducéo

Exemplos: instalacdo de cobertura no
estacionamento; implantacdo e medicdo
de 4gua individual; instalagdo de sistema
de seguranca; instalacao de grupo gera-
dor; instalagao de painéis fotovoltaicos.

Votacdo minima: maioria da totalida-
de dos condéminos (50% + 1).

OBRAS VOLUPTUARIAS: sio aquelas
que ndo aumentam o uso habitual do bem,
constituindo simples deleite ou recreio.

Exemplos: restaura¢do ou pintura da

O primeiro passo

discussaes e ter
um condominio
agraddvel é
entender um
pouco sobre cada
tipo de obra e
como ela precisa
ser aprovada em

fachada com troca de cor; embelezamento
da cabina do elevador; reforma do salao
de festa ou academia para
deixar o espago mais boni-
to; fechamento de varandas
com projeto especifico; de-
coracdo de dreas comuns.
Votacido minima: 2/3 da
totalidade dos condominos.

para evitar

O ntmero de votos para
a aprovagado de obras, refor-
mas e aquisi¢des vai depen-
der da sua utilidade e esta
previsto no Cédigo Civil, en-
tre os artigos 1.341 e 1.343.
A Lei trata apenas do nimero de votos
para aprovacao, sendo que os exemplos
acima sdo frutos da pratica e da interpre-
tacdo dada pelos juristas e sindicos profis-
sionais. Se o seu condominio for realizar
uma obra e os moradores e sindico estdo
em duvida de como classificar a obra ou
a aquisicao que desejam fazer, o mais in-
dicado é consultar um advogado. Varios
prédios em Santa Catarina precisaram,
por determinacdo judicial, desfazer obras
que ja estavam totalmente concluidas em
virtude da assembleia nao ter respeitado
o numero de votos de aprovacdo dessas
obras.

assembleia

Parceria estratégica

Daimler AG e BMW Group unem forgas para desenvolver tecnologias de condugdo auténoma

Da redagdo

Daimler AG e o BMW Group

estdo unindo forgas para o de-

senvolvimento de novas tecno-

logias de conducdo auténoma
e sistemas de assisténcia ao motorista.
As duas empresas assinaram um Memo-
rando de Entendimento para formalizar
a parceria, que é fundamental para a
mobilidade do futuro e representa uma
cooperagdo estratégica de longo prazo.
0 objetivo é disponibilizar no mercado
essas tecnologias até meados dos anos
2020.

Por meio do acordo, as empresas po-
derdo compartilhar as suas expertises
e experiéncias de modo a acelerar o de-
senvolvimento das futuras tecnologias,
com ciclos de inovacdo mais curtos. Além
da sinergia e pioneirismo, para ambas as
empresas a seguran¢a dos ocupantes e
dos pedestres é um tema fundamental
para a confiabilidade destes novos siste-
mas.

0 trabalho conjunto seguira diversas
etapas de automagdo, como os niveis 3 e
4 (rodovias) ou até mesmo em areas ur-
banas. O desenvolvimento das atuais tec-

nologias de automacdo nao sera afetado
pela parceria. Além disso, a Daimler AG e
0 BMW Group seguirdo realizando parce-

rias com outras empresas de tecnologias

e fabricantes de automdveis que podem
contribuir para o sucesso da plataforma.

Foto: Divulgacao
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Marcas
esperam que
as novidades

estejam

disponiveis
em meados de
2020




