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> AGENDA

Icones do rock

Entre o final de margo e inicio de
abril, o grupo Guns N” Roses (foto) faz
turné pelas Américas central e do Sul,
com shows no México, Argentina, Pa-
raguai e Brasil. Aqui, se apresenta no
Rio de Janeiro, Belo Horizonte, Brasilia,
Curitiba, Florianépolis, Porto Alegre e
Sao Paulo. Na Capital catarinense sera
em 19 de abril. Celebrado mundial-
mente como um dos mais importantes
grupos de rock da histdéria da musica
mundial, é atualmente formado por Axl
Rose, D] Ashba (guitarra), Dizzy Re-
ed (teclados), Tommy Stinson (Baixo),
Richard Fortus (Guitarra), Ron “Bum-
blefoot” Thal (Guitarra), Chris Pitman
(teclados) e Frank Ferrer (bateria). No
Music Park. Ingressos no site do Blueti-
cket (www.blueticket.com.br).

EMPREENDEDORISMO

Startup Weekend

0 Startup Weekend, evento que vem cada vez mais se tornando popular no
Brasil, chega a Florianépolis pela segunda vez, entre os dias 21 e 23 de margo.
Para quem ndo conhece o formato, nada melhor do que o slogan do evento para
definir “No Talk, All Action. Launch a Startup in 54 hours”. Durante esse periodo,
participantes vdo compartilhar ideias, formar times e langar startups. Empre-
endedores, desenvolvedores, designers e entusiastas enfrentam a jornada para
colocar sua ideia inovadora de negdcio no ar e, quem sabe, ser escolhida pela
comissdo julgadora a grande campea do evento. As inscricdes podem ser feitas

no site http://florianopolis.startupweekend.org.

ExposicAo

Meia Maratona Internacional

A Meia Maratona Internacional de Florianépolis sera realizada em 23

de margo, com largada em
frente ao Monumento da
Policia Militar (Praga Ses-
quicentenario) na Av. Beira-
mar Norte, com um percur-
so de 21 km e previsdo de
trés horas de duracgdo. Além
dela, serdo realizadas ainda
competi¢cdes nas distancias
Corrida (10 km) e Rustica
(5 km). Havera premiagao
em dinheiro - mais troféu
- para os cinco primeiros
colocados masculino e femi-

nino na Meia Maratona: R$ 5 mil (12 lugar), R$ 3 mil (22 lugar), R$ 1 mil
(32 lugar) R$ 500,00 (4° lugar) e R$ 400 (52 lugar). Nas outras distancias,
troféu para os trés primeiros colocados masculino e feminino. Informa-

¢oes em www.meiamaratonafloripa.com.br.
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TEATRO

Manezinha em cena

Dona Bilica (foto) é uma perso-
nagem criada pela atriz Vanderléia
Will. Surgiu em 1991 a partir de
varias pesquisas de campo feitas
no interior da Ilha de Santa Catari-
na, observando o jeito de ser, pen-
sar e viver dos nativos e antigos
moradores. Dona Bilica se apre-
senta como rendeira, lavadeira,
benzedeira, e interage com o pu-
blico. No desenrolar da cena, conta
causos e crendices da cultura oral,
estorias de bruxas, lobisomens de
forma comica e divertida que en-
canta as criangas e arranca garga-
lhadas dos adultos. No dia 18 de
margo se apresenta no Teatro Al-
varo de Carvalho (TAC), as 19h30.
R$ 10 (inteira)/R$ 5 (meia-entra-
da).

Informagodes: 3028-8070.

TeLerones Utels

Construgbes irregulares:
SMDU - 3251-4951
Pro-Cidadio - 156

Disque Ecologia (Fatma) - 1523
Tele-dentincias (SSP) - 1683
Defesa Civil - 199
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> CARTA AO LEITOR

Comeco de ano, e um ano curto.
Depois da extenuante temporada (de
calor) e férias, o pais
recomeca. Meio que
aos trancos e barran-
| cos, ja que o Carnaval
(de margo!) ficou pra
’{ tras e a velha maxi-
T }J ma persiste. Nada (ou
g muito pouco) acontece

até o Carnaval. Parece
que coracoes e mentes estdao, neste
inicio de ano, inebriados pelo calor
do verio, e do “dolce farniente”. Em
junho e julho tem Copa, depois férias,
eleicoes, férias de novo... E acabamos
0 ano, pode?

Mas neste verdo nés andamos por
ai, entregamos jornais na praia, e tam-
bém andamos de bicicleta, elétrica! Ja
que o transito anda meio cadtico.

Foi até pensando nisso que evo-
luimos para a nossa matéria de capa.
Quantas vezes nos perguntamos se
um guarda de transito ndo solucio-
naria alguns dos muitos gargalos da
cidade. Fica a sugestdo, pois quanto
mais rapido o transito flui, menos es-
tresse para todos.

A bicicleta elétrica também foi te-
ma de uma de nossas matérias. As
promotoras do jornal, depois da en-
trega na praia, fizeram um test-drive
no calgadao de Jureré.

No Caderno Auto Imagem, o tltimo
langamento da Audi. O A3 Sedan che-
gou ao mercado de Floripa com festa
em Jureré. Conheca um pouco do novo
modelo nesta matéria e depois agen-
de um test-drive. Outro destaque do
caderno é o Grupo Le Monde Citroén,
eleito pela 22 vez, em dois anos conse-
cutivos, como Concessionaria do Ano
na visdo no cliente, a inica da America
Latina. E, assim como no ano passado,
a premiagio foi em Paris.

No caderno de gastronomia reto-
mamos com matérias que prestigiam
o0s personagens por tras das iguarias
eleitas favoritas da cidade: os chefs
responsaveis por elas.

Também iniciamos uma série de
matérias sobre o churrasco, tipos de
carnes para comprar, como fazer, etc..
E como destaque desta edi¢do gas-
trondmica, um espacgo surpreendente
préoximo a muitos dos leitores, mas
talvez ainda desapercebido por mui-
tos. Conhecam este cantinho tnico: o
Bistr6 do Jardim.

Até a proxima quinzena.

Uma boa leitura,

Hermann Byron

CONFIRA OUTROS EVENTOS NO BLOG DO JORNAL (WWW.IMAGEMDAILHA.COM.BR/BLOG)

Beiramar Shopping: Café Fanny
Shopping Iguatemi: Bossa Café (12 piso)
Lagoa da Conceicdo: Farméacia Pinheiro

O Imagem da Ilha oferece 500 exemplares a mais
nos seguintes locais com reposicao semanal:

Jureré Internacional: Doce de Pelotas (Jureré Open

Shopping)
SC-401: Verde & Cia Garden Center (Sentido Centro)
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> CIDADE

Guardas de transito para
melhorar a mobilidade

PM e Guarda Municipal argumentam que ndo possuem efetivo suficiente para essa atividade

Foto: Leo Baier Araujo

Da Redagao

loriandpolis apresenta proble-

mas de transito o ano inteiro. Na

temporada de verao, eles se in-

tensificam devido a grande quan-
tidade de veiculos que chegam a cidade
e as vias ndo conseguem suportar. Falta
planejamento para tanta demanda, mas
falta também a presenca de um guarda,
que oriente o fluxo em horarios de maior
movimento.

Locais ja conhecidos pelo congestio-
namento intenso como a Rua Deputado
Antonio Edu Vieira, no Pantanal, trazem
a tona problemas antigos de mobilidade,
que ano apos ano, ndo ganham solugao
e tornam-se verdadeiros gargalos para a
cidade. A Edu Vieira faz cruzamento com
a Rua Aldo Alves. L4, ha ainda outro pro-
blema: os semaforos tém o mesmo tem-
po para as duas vias, sendo a Edu Vieira
muito mais movimentada que a outra.
Quem transita pelo local, observa a inco-
eréncia: “Essa é uma situagao antiga que
afeta quem mora e trabalha por aqui”, diz
Clésio Rosa, gerente de um tradicional bar
que fica na esquina.

Outros pontos ganham destaque pelas
filas gigantescas nos meses de tempora-
da de verdo. Os cruzamentos da Estrada
da Praia Mole e a Joaquina, e da Rua Osni
Ortiga com a Avenida das Rendeiras, na
Lagoa da Conceicdo, ndo possuem sinalei-
ras e os motoristas precisam contar com
a sorte para chegarem a tempo aos seus
destinos. “A Lagoa possui mais veiculos
do que pode comportar”, destaca o tenen-
te-coronel Aradjo Gomes, comandante do
42 Batalhdo da Policia Militar.

FALTA DE EFETIVO

Segundo ele, as vias estdo saturadas e

www.imagemdailha.com.br
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Vias saturadas ndo contam com a presenca de agentes de transito, deslocados para outras atividades

ndo recebem a presenca de agentes de
transito para dar vazao ao fluxo. “Prefe-
rimos atender a outras demandas que
exijam mais da PM”, diz. A justificativa
fica por conta da falta de efetivo para
fazer o trabalho, assim como na Guarda
Municipal de Florianépolis.

De acordo com o assessor de impren-
sa da Secretaria de Seguranca Publica
do municipio, Roberto Machado, o efeti-
vo da Guarda Municipal é de 147 agen-
tes. A principal fun¢do da GM é orientar
e disciplinar o transito. Mas devido ao
numero de outras agdes que realizam,
tais como trabalhar como agentes de
fiscalizagcdo em agdes de vans clandes-
tinas no aeroporto, educacdo dos moto-
ristas, blitz da lei seca e apoio no con-
trole do comércio irregular nas praias,
ndo conseguem dar conta de todas as
situagdes que exigem presenca deles.

Outra fun¢do da Guarda Municipal
é solicitar a manuteng¢do de semaforos
quando apresentam problemas de fun-
cionamento. A corporagdo tem perfis
no Facebook e Twitter, o que, segundo
Roberto Machado, facilitam a interacao
com os moradores e a rapida resolugao
dos problemas. O chamado pode ser fei-
to também através do telefone 153.

RECOMECO DA AULAS

Com o inicio do ano letivo, nota-se
o trafego maior de veiculos em hora-
rios especificos. Na Rua Bocaitva, por
exemplo, o movimento causa conges-
tionamentos intensos, devido ao colé-
gio localizado na regido. De acordo com
Machado, diversas reclamacdes ja foram
feitas pelos moradores. Segundo ele, em
breve esse e outras regides com unida-
des escolares ganharao maior aten¢ao

da Guarda Municipal.

OBRAS NAO ATRAPALHAM

0 TRANSITO

Em Sao José, sdo 120 guardas que
trabalham para orientar o transito. O
municipio estd passando por diversas
obras e em alguns pontos os semafo-
ros precisam ser desligados para rea-
dequacdo. Nessas ocasides, os agentes
de transito precisam fazer o direcio-
namento dos veiculos. “Fazemos o tra-
balho conforme a demanda da Guarda
Municipal e geralmente os motoristas
respeitam as orientacdes dos agentes”,
destaca Andréa Pacheco, secretaria
de Seguranca, Transito e Defesa Social
do municipio. Além do trabalho como
agentes do transito, a GM de Sao José é
a Unica do Estado a atender a acidentes
de transito.

Centro: Rua Visconde de Ouro Preto, 431 - Fone:(48) 3024-1266

WWW.sierra.com.br

Rodovia SC 401: Sentido Praias do Norte - Fone: (48) 3234.4686
verdo 2014 ff

De 07 janeiro a 16 marco de 2014
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> COLUNA

Primazia catarinense

Levantamento do jornal “Correio Bra-
ziliense” em todos os Estados brasileiros
e no Distrito Federal revelou que até o
fim de 2013 apenas o governo de SC ha-
via conseguido erradicar os lixdes. Assim
é 0 Unico a cumprir a meta estipulada pe-
la Politica Nacional de Residuos Sélidos
(PNRS), prevista na Lei N2 12.305, que
determina a desativacdo desses espagos
até 2 de agosto de 2014.

Quem pode

Para a alema BMW, para quem s6 fal-
tou estender tapete vermelho, a Fatma
liberou as licengas em poucas semanas. E
ai se nao fizesse. Enquanto isso, os donos
de um complexo turistico instalado no li-
toral norte de SC, na mesma regido onde
estd se instalando a montadora, esperam
a liberagao da licenca ambiental de ope-
ragdo ha oito anos. Oito anos!

POoLITICA A

Ficha limpa

A ONG Transparéncia Brasil divulgou
um levantamento mostrando que um
senador e 16 dos 594 atuais parlamen-
tares podem ficar de fora das elei¢oes de
2014 por forga da Lei da Ficha Limpa.
Entre eles, o catarinense Jodo Pizzolatti
(PP-SC).

raulsartori@raulsartori.com.br

Justigatur?

Dia desses, na pauta de deliberagdes
internas do Tribunal de Justiga, havia pe-
didos de afastamento de 21 juizes para
estudar fora do pais pelo periodo de dois
meses, nas mais diferentes instituicdes,
incluindo diarias corridas, passagens e
inscricdo nos cursos. Ndo é demais?
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Nossas “industrias”

No Nordeste brasileiro tem a “industria da seca”,
que dura décadas e alguns bilhées consumidos, ndo pe-
lo sol, mas pela corrupg¢do. Em Florianépolis ha a “indus-
tria da Ponte Hercilio Luz” (foto), que s6 faz prosperar
desde 1982, quando foi interditada. Ja levou algumas
centenas de milhdes e continua 13, fechada. Em algumas
cidades de SC ha também “industrias” do género. Com
esta compleicdo aparece com relevancia a Arena Multiu-
so de Tubardo. Que nio acaba nunca, mas ja levou R$
19,2 milhées. E vai abocanhar mais uns R$ 5 milhées
para ser concluida. Quando? Nio se sabe.

Risco previsto

Se fosse este um pais sério, ha déca-
das deveria ser obrigatdria a incorpora-
¢do nos planos diretores dos municipios
de documentos oficiais do Estado sobre
estudos e mapeamentos de areas de ris-
co. Um projeto no Legislativo de SC, final-
mente, prevé tal obrigatoriedade em lei.

tDuUNAS DO LEsTE |l

somente apds suail

LANCAMENTO
NO CAMPECHE

VENDAS:

(48) 3284-8410

APENAS 28
UNIDADES

www.mnass.com.br

Anti-verao

Pesquisa do Ibope mostra que 42%
dos cariocas tém uma percepgdo positiva
do verdo, enquanto o restante tem ima-
gem negativa ou é indiferente. Os moti-
vos variam. O pior é o valor inflacionado
dos produtos e servigos. Faga-se a mesma
pesquisa no litoral de SC, principalmente
em Floriandpolis, e provavelmente se tera
percepgdes mais negativas ainda da esta-
¢do, que ja foi idolatrada pela maioria.

Quem paga

A midia impressa nacional se pergun-
ta se o contribuinte catarinense deveria
bancar a conta de R$ 3,9 milhdes para a
realizagdo do semindrio dos treinadores
que aconteceu em Florianopolis. A “Folha
de S. Paulo” mostra que a conta deveria
ser bancada pelo Comité Organizador
Local (COL) da Copa, 6rgio subsidiario
da Fifa. O “Acordo para Sediar”, contrato
no qual foram definidas as responsabili-
dades do COL, diz que este evento teria
de ser financiado por ele. Como querem
fazer a copa das copas, vale tudo.

7
Nem al
Néo é impressdo sé da coluna que
o ministro da Justica, José Eduardo
Cardozo, parece um homem pregui-
¢oso, um tanto distanciado da fun¢do
importante que exerce. O deputado
Esperidido Amin (PP-SC) demonstra
ter o mesmo sentimento. Ele vé no
ministro e seus comandados atitu-
des do tipo “cara de paisagem” em
relacdo a redelimitacdo da terra in-
digena do Morro dos Cavalos, em Pa-
lhoga, que compromete as obras de
duplicagao da BR-101. N3o resolve e
ndo faz nada para resolver.

Sensatez

0 governador Raimundo Colombo foi
sensato e vetou integralmente projeto
que obrigava a inclusdo no curriculo es-
colar de contetido “relacionado as leis,
normas e convengdes trabalhistas, trata-
dos internacionais, preveng¢ao de riscos
profissionais, seguranca e saiude do tra-
balhador e meio ambiente do trabalho”.

Alo6

0 ex-senador Jaison Barreto e o emi-
nente professor Alcides Abreu, 90 anos,
trocaram impressoes ao telefone, dia des-
ses. Abreu defende uma saida do oeste
catarinense para o Pacifico e o mundo
asiatico, e Barreto corrobora com o mes-
tre dizendo que enquanto o tempo voa,
somos enrolados “com pequenezas” co-
mo para aonde ira a Ferrovia do Frango,
se para Sao Francisco do Sul ou Itajai.

Em algum lugar

Se nenhum municipio de SC quer
receber unidade prisional - Chape-
c6 e Imarui estio prestes a fazer um
levante - que tal ressuscitar lei de 16
de dezembro de 1830, do Império,
que propunha o cumprimento das
penas mais pesadas em galés ancora-
das ao longo da costa? Em Chapeco,
se teme a amplia¢do da penitenciaria
por implicar diretamente na instala-
¢do, na cidade, de pelo menos 4 mil
familiares dos condenados, ou uma
nova comunidade carente.

Eleito

Se a compulsao por holofotes se tradu-
zir em votos, o ex-nadador catarinense
Fernando Scherer, o Xuxa, que aparente-
mente desistiu de ser gala de novela, se-
ra eleito deputado federal por Sao Paulo.
Seu partido (PSB) e sua estrela maior, o
“presidenciavel” governador de Pernam-
buco, Eduardo Campos, apostam alto ne-
le. A conferir.

Bermuda

Assim que forem instaladas as 19 co-
missdes, a Assembleia Legislativa retoma
as analises dos projetos que tiveram suas
tramitacdes interrompidas pelo reces-
so parlamentar. Um deles é no minimo
curioso e providencial. E do deputado
Jailson Lima (PT), que permite aos ser-
vidores do Estado (eles e elas) o uso de
bermudas em seus locais de trabalho,
desde que em ambientes nao climati-
zados. A vigéncia seria entre 21 de de-
zembro e 31 de margo. Com esse tempo
doido, tal uso deveria ser liberado defini-
tivamente.

CONFIRA OUTRAS NOTAS NA SECAO "COLUNISTAS" DO WWW.IMAGEMDAILHA.COM.BR.
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Hermann Byron

tilizada como um dos princi-

pais meios de transporte por

pescadores na ilha, tanto a

canoa como a bicicleta sem-
pre andaram lado a lado. Uma no mar,
para a busca do sustento familiar, e ou-
tra na rua, levando o fruto do trabalho
para a venda no mercado.

Desde os primeiros moradores,
a bicicleta fez parte do cotidiano da
ilha. Hoje, a magrela, como é carinho-
samente chamada pela nova geracio,
devido ao crescente niumero de car-
ros e consequentes engarrafamentos,
voltou a ser mais utilizada como meio
de locomogdo. Mas, nos tempos atuais
de calor sufocante como nos meses re-
centes, pedalar s6 é possivel se o cida-
ddo ou quiser fazer um exercicio extra
para entrar ou manter a forma, ou nao
se incomodar em chegar no seu desti-
no molhado de suor.

Portanto, o que era para ser um
prazer ou solu¢do de locomogao, o
passeio ciclistico tornou-se quase um
suplicio, s6 viavel com uma nova mo-
dalidade recém lang¢ada das magrelas:
a bicicleta elétrica.

E para verificar como se comporta
esta nova versdo de transporte em du-
as rodas, a equipe do jornal Imagem da
Ilha foi a Jureré Internacional conferir.
Depois da distribui¢do (a pé) de exem-
plares a banhistas na praia, agdo que
acontece durante os meses de janeiro
e fevereiro, as promotoras do jornal
fizeram um test-drive no calgadao, ao
lado do hotel Il Campanario.

Com trés modelos diferentes dispo-
niveis para o test-drive, a opc¢do foi pe-
lo modelo Electra Vintage. As bikes sdo
de facil manejo e seguras. O motor elé-
trico é acionado a partir de uma breve
pedalada, e é cortado logo que se toca
o freio, assim acontece como os carros
que possuem o sistema de piloto auto-

BIQUINHO TODO
MUNDO FAZ,
MAS FRANCES
DE VERDADE E
COM A GENTE.

CURSOS REGULARES.
INICIO DAS AULAS:
WWW.AFFLORIPA.COM.BR
3222 8925

17/03.

Acesse www.imagemdailha.com.br e surpreenda-se com a Versao Digital

> COMPORTAMENTO

Novo jeito de pedalar

Bicicleta elétrica é ideal para trajetos mais curtos

Cristina Gama: praticidade com diversdo

matico.

PRATICIDADE E DIVERSAO

Para promotora Cristina Gama, de-
pois da entrega do jornal, o passeio
de bicicleta elétrica foi um alivio apds
o calor extenuante na praia. “Ela une
a praticidade com a diversio. E uma

i

-

v

excelente op¢do para quem percorre
trajetos curtos diariamente”. Para tam-
bém promotora Anna Carolina Ferlin,
a experiéncia foi agradabilissima. Se-
gundo ela, para alguém que mora per-
to do trabalho pode ser uma excelente
opcdo de transporte, pois a pessoa se
locomove sem suar tanto, além de ser

Fotos: Hermann Byron

Anna Carolina Ferlin: experiéncia
agradavel

bem divertido para qualquer passeio,
completa.

Vale dizer que a énfase na solugdo
de locomocio e satisfagdo em andar ja
quase que resultaram em um compra,
foi amor a primeira vista para ambas.
A loja Shopping and Friends, localiza-
da no calg¢adao, esta promovendo es-
tes passeios como forma de divulgar a
marca Elektra Bikes.

" -~y .

¥

O charme da lingua com a riqueza da cultura.
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> TECNOLOGICAS

Pon Leonando Azevedo Soanes

e-mail: leonardo@imagemdailha.com.br

Visao de Super Homem

Que Google Glass, o que. O novo assunto do momento de wearable tech-
nology sdo as lentes de contato inteligentes da startup Innovega. Com as
lentes, é possivel ver, com foco, desde poucos centimetros, como colocar o
dedo préximo ao olho e conseguir ver as impressdes digitais, até quiléme-
tros de distancia. Em conjunto com as lentes, a empresa também produz os
oculos, que geram uma experiéncia similar aos do Google, mas com resolu-
¢do e drea de visdo muito maior. Como estd em fase de testes, devem chegar
ao mercado somente em 2015.

SmartCar

A Apple anunciou no comego do més o langamento do CarPlay, siste-
ma operacional para carros que integra o iPhone ao veiculo permitindo
0 acesso a todas as fung¢des do smartphone. Essa é a boa noticia. A ma
(pelo menos pra mim) é que o CarPlay sera disponibilizado primeira-
mente em veiculos da Ferrari, Mercedes Benz e Volvo. O sistema sera
apresentado no Saldo do Automovel de Genebra, que acontece de 6 a
16 de margo.

WhatsApp na moda

Todo mundo ja sabe da compra do WhatsApp pelo Facebook por US$ 19
bi muito bem investidos (serd?). Mas a ultima novidade do Whats é que a
partir do segundo trimestre, o app também disponibilizara, além das men-
sagens, ligacdes de voz gratuitas entre os usudrios, similar ao que o Viber
faz.

APARTAMENTO

ISSIMO PADRAO

Acquamarine Residence,
11° andar, 4 vagas de garagem

Sua Giriffe
Imobiliaria
Creci:1135J

www.carmela.com.br
Telefones: 48 3223-4010
48 9982-3292
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E por falar em Viber

Com a midia espontanea gerada pela venda do seu principal concorrente, o apli-
cativo também resolveu inovar: ligagoes gratis para telefones fixos de todo o Brasil.
A principio a promogao vale até o meio de marg¢o, mas se o nimero de mensagens
trocadas no aplicativo for crescendo, as ligagdes gratis serdo liberadas por mais se-
manas.

Phonebloks

Todos os dias milhares de dispositi-
vos eletronicos sao jogados fora porque
ndo funcionam mais ou estao defasa-
dos. As empresas projetam cameras,
tablets e smartphone para terem uma
vida util curta, por isso muitas vezes
vale mais a pena comprar um novo do
que trocar uma peca. O problema é que
isso gera uma enorme quantidade de li-
X0 para o planeta, e lixo com metais pe-
sados. Pensando nisso, o holandés Dave
Hakkens jogou na internet uma ideia
inteligente e sustentavel: smartphones
que durassem mais. Como? Um celular
feito em moédulos, constituido de varias pegas separadas, que podem ser trocadas
quando estragarem ou quando o usudrio quiser dar um upgrade no smartphone.
Caso a tela rachasse, ou o usudrio quisesse uma camera melhor, seria necessario
apenas substituir a peca.

O projeto é desenvolvido em Open Source, um sistema em que qualquer um
pode participar e dar ideias (phonebloks.com), e estd em fase de prototipagem.
Paralelo a isso, para o desenvolvimento de hardware e mercadolégico, Dave se
reuniu com algumas empresas para tentar uma parceria. E foi com a Motorola,
que tenta renascer das cinzas, que ele conseguiu encontrar valores similares pa-
ra poder langar o telefone no mercado. A previsdo é que até 2015 o Phonebloks
esteja no mercado.

Galaxy S5

A Samsung langou no ultimo dia 24 seu novo smar-
tphone top de linha, o Galaxy S5, durante o Mobile
World Congress, em Barcelona. As principais novida-
des sdo a camera traseira super avan¢ada de 16MP, a
dianteira de 2MP, bateria mais duradoura e o dltimo
sistema Android, o KitKat. O smartphone também cha-
ma ateng¢do por um sistema de conexdo mais rapido,
integrando as redes Wi-Fi e 4G simultaneamente. O
S5 deve comegar a ser vendido no Brasil no dia 11 de
abril, mas o problema vai ser o prego, de R$ 2900 na
sua versao mais basica.

Bitcoin

A moda das Bitcoins parece estar com os dias contados. Para quem nao conhece,
Bitcoin é uma moeda digital criada em 2009 e que ndo é respaldada por nenhum ati-
vo, sendo gerada por algoritmos matematicos sem a intervenc¢do de nenhum banco
ou autoridade central. Sim, para muitos é 6bvio que ia dar problema, mas a questdo é
que milhares de pessoas confiaram e investiram bilhdes de Dolores em Bitcoins.

Os problemas comegaram no final de fevereiro, quando o Mt. Gox, maior banco de
Bitcoins do mundo (com uma carteira de cerca de meio bilhdo de délares) avisou o
mercado que todas as Bitcoins que estavam em sua custddia foram roubadas por ha-
ckers. Depois disso comegou um efeito cascata, com mais bancos ao redor do mundo
alegando o mesmo roubo. Entretanto, como tudo é muito novo e ndo tao bem regu-
lado, alguns especialistas afirmam que pode ter ocorrido uma fraude nos bancos e os
donos e executivos terem roubado os préprios clientes. Vamos ver como o mercado
se comporta e se a Bitcoin consegue se firmar como uma moeda confiavel.
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urbanosalles@uol.com.br

Foto: Sergio Vignes

Mais vereadores

O projeto que aumenta de 13 para
19 o nimero de vereadores em Sio Jo-
sé a partir de 2017 deve voltar a pau-
ta para votacao na sessao do dia 10 de
marc¢o. A mudanca é apoiada pela qua-
se totalidade dos parlamentares. Na
primeira discussdo em plenario, dia 24
de fevereiro, a proposta foi aprovada
por 10 votos a dois.

Uma pesquisa encomendada pe-
la Aemflo e pela CDL local indica que
93% dos moradores entrevistados sao
contrarios ao aumento.

Santo protetor

Uma das trés casas modulares en-
tregues dia 28 pela Prefeitura no Maci-
¢o do Morro da Cruz foi para a familia
de Maria Cristina dos Santos, cuja casa
de madeira foi destruida por um incén-
dio no dia 8 de janeiro.

A origem do fogo foi uma vela de
sete dias que a moradora havia acen-
dido para orixa Oxossi, em cima de um
guarda-roupa.

Bloco do hambiirguer: o
empresdrio Célio Philippi
Salles, vestido de mulher
para curtir mais um
Carnaval, dividiu a alegria
com a galera que trabalha
no seu Bob’s da Trajano

Saude em dia

A Casa de Saude e Maternidade Sdo Sebastido esta completando 72 anos
com duas novidades confirmadas para os préximos meses: a instalagido de um
equipamento de tomografia computadorizada até o fim do primeiro semestre, e
a conclusido da obra no prédio anexo ao hospital, que antigamente servia como
alojamento para as freiras.

Crivo do Dalmo

Balango divulgado pela Prefeitura revela que 4911 pedidos de analise de
projetos chegaram a Secretaria Municipal do Meio Ambiente e Desenvolvi-
mento Urbano em 2013.

Somente 1600 foram aprovados.

Tampinha de garrafa

0 Museu da Imagem e do Som de Santa Catarina esta a procura de cole-
cionadores para participarem de um documentario que sera exibido na 122
Semana Nacional de Museus, em maio.

Vale colecdo de qualquer tipo de coisa.

ASSINE JA:

NET.COM.BR

ou acessando www.net.com.br/30mega

Acesse www.imagemdailha.com.br e
surpreenda-se com a Versao Digital

Formando time

Considerado pelos organizado-
res “o maior festival gastronomi-
co do planeta”, o Brasil Sabor de
2014 ja recebe inscri¢des dos res-
taurantes interessados em mos-
trar ao publico um prato especial,
com desconto, em dias especiais
da semana.

Os proprietarios tém até 28 de
marg¢o para escolher uma iguaria e
participar do evento, que este ano
devera envolver mais de 1000 es-
tabelecimentos em todo o pais. Em
2013, em Santa Catarina, foram 80
restaurantes participantes.

PELO PRECO
DE 10

4004-8844

Oferta vélida até 31/3/2014 para novas assinaturas do NET Combo HD com o NET Virtua 30 M
O custo das ligacdes realizadas com o NET Fone néo estd incluso no valor do pacote. Consulte as

O procurador geral do
Imetro-SC, Alexandre
Salum Jiinior, e a mulher,
Grace Cristine, em
recente evento social que
reuniu nomes fortes da
cidade

30
E

+ WI-FI GRATIS

NO NET COMBO HD, POR 6 MESES.
APOS, R$ 8990/MES.

verde & cia
- jdey,

Olho da plateia

O grupo Teatro Sim... Por Que Nao?!!!,
um dos mais importantes de Floriandpo-
lis, prepara-se para estrear a comédia de
humor negro “O Olho Azul da Falecida”.
A peca foi escrita pelo dramaturgo in-
glés Joe Orton, morto a marteladas pelo
amante, em 1967.

No dia 25 de margo, a companhia fara
os ajustes finais na produc¢do num ensaio
aberto ao publico, no TAC - com entrada
franca.

Performance vocal

0 baritono Ronaldo Steiner; que come-
¢ou sua carreira em Florian6polis como
membro do Polyphonia Khoros e ha qua-
tro anos mora na Alemanha, volta a Ilha
em margo.

Vem para se apresentar dia 12, no CIC,
como um dos solistas do Coral Igreja da
Paz e Orquestra St. Pauli de Hamburgo,
cujo espetaculo reunira no palco 63 can-
tores e 37 musicos - tudo com apoio do
Ministério das Relacdes Exteriores da
Alemanha.

Longe da folia
Dona da Clear Educacgdo e Inovacao,
Fernanda Bornhausen Sa viajou no Car-
naval para Sdo Francisco, na Califérnia.
Foi fazer uma palestra no TechSoup
Global Summit sobre o uso da tecnologia
para a mudanga social.

Foto: Angelo Santos
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O MUNDO E DOS NETS
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PACOTE NET COMBO HD A PARTR

DE R$ 19990/MES.

el 0

ega, a partir do pacote NET Mais HD. Velocidade nominal méxima sujeita a variacdes.
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lidade técnica em seu endereco ligando para 4004-8844
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:" Locai‘do de Em
"~ Busca do Rio:
viagem.pela
utopica Ilha do
Desterro

A Ilha como cenario

Floriandpo

Da Redacio

s belezas da Ilha de Santa

Catarina sdo reconhecidas

internacionalmente em re-

lagdo ao turismo, mas ha
outro interesse nos cenarios que a
cidade tem a oferecer: o cinemato-
grafico. Duas producgdes recentes
tém lugares de Florian6polis como
pano de fundo - o curta-metragem
de ficcdo Em Busca do Rio, road mo-
vie de Rodrigo Brasil, recém-lanca-
do, e o longa Celulares, suspense de
Jeferson De, que esta em fase de fil-
magens.

Celulares tem, além da locacgdo na
cidade, uma equipe com 95% de ca-
tarinenses. Entre esses, no elenco,
esta Bruna Linzmeyer, de Corupa,
que interpretou a personagem Lin-
da na novela “Amor a Vida”. Também
participam Maria Fernanda Candi-
do, Daniel Filho, Margarida Baird e
Regius Branddo.

Na trama, Diana, protagonista
interpretada por Bruna, e mais trés
amigos vao a uma festa na Floresta
da Cabana. No caminho, eles discu-
tem e se perdem na mata. Na ma-
nha seguinte, dois corpos sdo en-
contrados e os policiais descobrem
imagens gravadas nos celulares dos
jovens que podem ajudar na inves-
tigacdo. O enredo faz uma conexao
entre crencgas de acorianos que co-
lonizaram Florianépolis e 0 mundo
contemporaneo. O roteiro foi escri-

o

T
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to por Jeferson De e Cris Arenas, da
Buda Filmes, coprodutora do longa.
“Sou uma paulista com um conta-
to intimo com a Ilha de Santa Cata-
rina e com amigos aqui ha mais de
15 anos, me senti muito confortavel
nesse mergulho de referéncias para
construir o roteiro”, diz ela.

O filme é todo rodado em Flo-
riandpolis e a principal locagédo é o
Parque Estadual do Rio Vermelho,
onde a antiga casa de campo do go-
vernador, atualmente sede da Poli-
cia Ambiental, serd a sede da de-
legacia. H4 ainda locag¢des na Lagoa
da Conceigdo, praia Mole, Galheta,
Jureré Internacional, Avenida Beira
Mar Norte e centro da cidade.

lis é locagdo para dois filmes, um suspense e um road movie

Bruna, Maria Fernanda e Margarida (acima) e Thiago Mendes e Gustavo Saulle

(ao lado): ensaio de Celulares

O filme foi um dos dez projetos
brasileiros premiados em 2013 pelo
Edital de Longa-metragem de Baixo
Or¢camento do Ministério da Cultura
e Secretaria do Audiovisual, rece-
bendo R$ 930 mil.

ROAD MOVIE

Em Busca do Rio, um dos ven-
cedores do 72 Prémio Funcine de
Produ¢do Audiovisual Armando Car-
reirdo 2012, na categoria diretor es-
treante, Brasil, que também assina
o roteiro, fala sobre a viagem de um
homem de meia idade e sua mie por
um local utépico - a Ilha do Dester-
ro —, abordando a busca de uma vida
nova em outro lugar e sobre o peso

Fotos: Divulgagéo

— T e

que se carrega durante essa jorna-
da.

No enredo, Raimundo e sua mie,
dona Florinda, partem numa viagem
em busca de um lugar idilico cha-
mado Ilha do Desterro. Porém, seus
caminhos muitas vezes remetem a
lembrancas do passado e parecem
conduzir a lugar algum. Nesse per-
curso, locais de Floriandpolis e de
Antonio Carlos ajudam a compor a
historia. O ator e dangarino Marcos
Klann e a atriz e professora de Artes
Cénicas da Udesc Fatima Lima inter-
pretam os personagens principais.
Completam o elenco Daniel Jack,
Cida Facioli, Mariana Berta, Severo
Cruz e Bernardo Sens.



Av. Beira Mar Norte - Agronomica
Fone: 3228-8674

Foto: Hermann Byron

PERFEITO

Imagem da Ilha apresenta uma série para ajudar vocé
a se tornar um excelente churrasqueiro

» Pagina G5
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> SABORES DA COZINHA
Pan Ceree Hzeveda

Ceres Azevedo é produtora gastronémica
para coquetéis e jantares.
ceresazevedo@gmail.com (48) 3209-8439 - 9162-8041

Comida mediterranea, leve e
saudavel. Ideal para o verao!

ois é, estamos chegando na re-
ta final do verio.
Este é um verdo que, com
certeza, vamos lembrar por
muito tempo. Marcado por muito sol e
temperaturas bastante altas.

E com o Carnaval, no inicio de mar-
¢o, fechando com chave de ouro a tem-
porada de 2014, é bom pensar em re-
feicdes leves e saudaveis.

A comida mediterridnea é uma boa
op¢do de gastronomia saudavel.

Esta comprovado que os povos me-
diterrdneos vivem mais e de forma mais
saudavel, com menos riscos de doengas
cardiacas, hipertensdo e diabetes. E isto
gracas a seus habitos alimentares.

Uma das razoes é o uso do azeite de
oliva, farto na regido pela abundancia
das oliveiras que sdo nativas do medi-

terraneo. Além, é claro, dos frutos do
mar, das frutas e vegetais e também do
leite de cabra e ovelha encontrado na
regiao.

Junto a todas estas riquezas esta o
habito de fazer das refeicdes um mo-
mento de prazer e encontro familiar.
Tudo isto faz da satide do povo medi-
terraneo uma referéncia de alimenta-
¢do saudavel no mundo.

Que tal aproveitar estas dicas e tam-
bém trazer para o seu dia a dia uma ali-
mentag¢do mais correta.

Minha dica é uma receita de salada
com sabores do mediterraneo.

Um excelente més de margo a todos
e nos encontramos em abril com dicas
para a Pascoa.

Bom apetite!

Salada mediterranea

Ingredientes
-Folhas de alface
-Broto de trevo
ou alfafa
-Azeitonas pretas
-Alcaparras
-Camardes grandes
-Sal e pimenta
do reino

-Acafrio

-Azeite de oliva

Modo de Fazer

Sele os camaroes
no azeite de oliva com
o acafrdo. Reserve.
Monte a salada com to-
dos os ingredientes e regue com azeite
de oliva.

Leve e saudavel, agora é s6 se deli-

ciar.

> BEBIDAS

Por Eduande Mackado frnaujo

Sommelier da Miolo Wine Group e Santa Adega Vinhos Finos
E-mail: eduardo@santaadega.com.br
Site: http://www.vinho365.com.br
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Fone: 3234-1296

Ja imaginou ter o seu

proprio vinho?

do aquele que é seu, sim, pois

foi comprado com cuidado e

carinho numa loja especial,

mas um que vocé pode esco-
lher desde o tamanho da rolha até, é cla-
ro, o blend das uvas na exata
proporcio que deseja. Isso ja é
realidade ha algum tempo nas
maiores regides vinicolas do
mundo, como Bordeaux e Cali-
férnia, mas esta cada vez mais
em alta e contando com adep-
tos e empresas que proporcio-
nam esse sonho até mesmo no
Brasil.

Um dos pioneiros foi o pro-
jeto Crushpad, que levava aos
clientes a oportunidade de
escolher uvas que iriam até o
nivel Premiere Cru Classé, em
Bordeaux, e também que tipo
de garrafa, barrica e tudo mais que envol-
ve uma producdo de vinho pode limitar,
ou seja, aonde a imaginacdo e o desejo, e
claro o bolso, podem levar.

Essa oportunidade criou uma legido
de “endlogos amadores” literalmente ao
vinhedo, escolhendo parcelas, colhendo
as uvas na data preferida e produzindo
seu vinho com o auxilio de grandes espe-
cialistas em cada regido.

Vocé quer um barril de Cabernet Sau-
vignon do vinhedo L'Enclos na badalada
Pauillac em Bordeaux? Sem problema, é
s6 desembolsar 12.500 libras.

Na verdade, a maioria dos vinhos sdo
assemblages escolhidas a dedo pelos
seus “donos”, que irdo dar nome e um ré-
tulo pessoal a sua nova obra-prima.

Hoje, um endfilo que pode despender
uma boa quantia de dinheiro para reali-
zar seu sonho tem a chance de ter uma

selecdo que conta com as melhores regi-
oes produtoras do mundo. Temos vini-
colas na Australia, Califérnia, Bordeaux,
Champagne e até mesmo no Brasil com
projetos similares.

Por aqui, empresas como Miolo Wine
Group, que tem o concorrido projeto Wi-
ne Maker, e Almatinica, que lhe da a chan-
ce de ter um barril sé seu, foram algumas
das primeiras a apostar nesse segmento.
Mas se quiser ter algo ainda mais pesso-
al, por que ndo comprar uma casa num
conddmino vinhedo, com sua prépria vi-
nicola compartilhada com seus vizinhos
e a chance de produzir um vinho especial
toda safra? Pois é, essa é uma chance ain-
da mais concreta de vocé ter seu vinho e
isso acontece em locais como Tupungato
Winelands, na regido de Mendoza.

Sao diversas opgdes para a quanti-
dade que deseja ou para quanto quer
gastar, mas o melhor é que, mesmo sem
conhecer sobre enologia, esses projetos
nos permite conviver com alguns dos
grandes endlogos do mundo e aprender
in loco.

Qual destas € sua preferida?

Cheese Cake de Frutas Vermelbas, Doce de Leite, Maracujda ou Goiaba

* Rodovia - SC 401, n°® 4232
« Sentido Praias - Centro * Saco Grande *« Fone: 3234-0000 « Dentro do Verde & Cia Garden Center
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Cheios de inspiracoes

Gabriela Morateli

les tém uma paixdo em co-
mum desde criangas: a cozi-
nha. Desvendar novos sabo-
res e criar pratos exclusivos
sdo caracteristicas destes profissio-
nais, que além de chefs, tomam conta
de seus proprios negocios. A principal

receita para fezer tudo isso com mui-
to entusiasmo, segundo eles, é amar
o que fazem. Damos sequéncia a série
com os vencedores da ultima edigdo
do prémio Meus Pratos e Restauran-
tes Favoritos, promovido pelo Imagem
da Ilha, com o chef Bento, da Di Taroni
Trattoria, e Maria Helena Moreira, do
Delicias Portuguesas.

Sebastiao Bento da Silva (chef Bento), da Di Taroni Trattoria

Ele veio para Florianépolis em
1999 em busca de uma nova opor-
tunidade de trabalho. Foi na extinta
Cantina La Pergoletta, como lava-
dor de loucas, que Bento teve seu
primeiro contato profissional com
a cozinha. Pouco tempo depois, ele
ajudava na decoragdo dos pratos [
e elaboracgdo de sobremesas e an- |
tepastos. Logo ganhou o comando |
da filial da cantina, onde ficou até
o fechamento, em 2006. Foi nessas
incursdes que conheceu seu sécio
na Di Taroni, Henrique Roberto de
Paula. Os dois fizeram um projeto
para abrirem seu primeiro restau-
rante e, em julho de 2007, surgia a
Di Taroni Trattoria, referéncia em
comida italiana em Florian6po-
lis. Foi premiada em 2013 como
Melhor Cozinha Italiana e Melhor
Restaurante do Continente. Bento
é casado com Marilucia ha 14 anos
com quem tem uma filha de 11
anos, Larissa.

Naturalidade: Recife (PE)

Ha quanto tempo esta no ramo: ha 15 anos
Prato favorito: Spaghetti Mafioso (camardo flambado no conhaque, creme de lei-

te, gorgonzola e bechamel).

0 que mais gosta de cozinhar: Filetto al Pepe Verde (mignon dourado com co-
nhaque e molho suave de pimenta verde, creme de leite e bechamel, acompanhado

de ravidli de vitela).

De onde vem a inspiracio para novos pratos: “Programas gastronémicos na

televisao”.

Segredo da sua comida: “Fazer tudo com muito amor”.

%n@o recta ﬁﬂ/& momen/ﬁ commn 03 m/ﬁ%
m‘n@ e Cejmwum@)...

Chefs contam os segredos de suas invengoes na cozinha

Maria Helena Correia Marques Moreira, do Delicias Portuguesas

“A cozinha faz parte da minha vida, sempre cozinhei para minha familia,
que é muito gran-
de”, lembra Maria
Helena, que deixou
Pévoa de Varzim,
em Portugal, para
morar em Floria-
nopolis, em 1996.
Os dotes culindrios
fizeram de Maria
Helena uma grande
especialista da co-
zinha portuguesa.
Talento esse que ela
trouxe pra c4, abrin-
do em 1998 um café,
que ficava dentro de
um garden center da
cidade e que foi evo-
luindo para o con-
ceito bistrd. Foi ai
que surgiu a marca
Delicias Portugue-
sas. A mudancga veio
alguns anos depois,
para uma casa colo-
nial, na esquina da
Avenida Rio Branco.
Este ano, o restau-
rante que virou mar-
ca de comida portuguesa na cidade, completa 10 anos. Em 2013, recebeu o
prémio de Melhor Cozinha Portuguesa.

Naturalidade: Pévoa de Varzim (Portugal)

Ha quanto tempo esta no ramo: ha mais de 20 anos

Prato favorito: churrasco

0 que mais gosta de cozinhar: Gosto de cozinhar, ponto! Nao importa o
qué ou para quem. Se tem gente pra comer eu cozinho o que tiver na gela-
deira

De onde vem a inspiracdo para novos pratos: “Dos clientes. Normal-
mente os escuto muito e imagino algo que os surpreenda e, principalmente,
os facga felizes”.

Segredo da sua comida: “Ndo tenho segredos, mas respeito o cliente aci-
ma de tudo. Por isso me preocupo com a selecdo dos ingredientes, em fazer
pratos menos gordurosos, mais frescos e saudaveis mantendo a tipicidade
portuguesa”.

c@nﬁég@

Rua Joe Collago, 163 - Corrego Grande - Floriandpolis - SC
(48) 3234-1296 - www.santaadega.com.br
santaadega@santaadega.com.br
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BEBER BEM

0 Imagem da llha destaca espagos que se distinguem pela variedade e qualidade das opgdes oferecidas.

SABOR EM DESTAQUE

Reconhecido principalmente pela producdo de
ostras — afinal, sedia boa parte das fazendas mari-
nhas da cidade —, o Ribeirao da llha também ofe-
rece outras opgdes gastrondmicas especiais. No
Rancho Acoriano, casa tradicional do lugar, o car-
dapio é recheado de pratos que enchem os olhos
e surpreendem o paladar. Um deles é o polvo (fo-
to), preparado de maneira especialissima. Cama-
réao na Moranga, Congrio com Camarao e, claro,
ostras, também sao destaques.

Rancho Acoriano

Rod. Baldissero Filomeno, 5634
Ribeirao da llha

Fone: 3337-0848
www.ranchoacoriano.com

CHECK IN PREMIADO

Apreciar um dos lugares mais bonitos da cidade
— a orla de Coqueiros — em um ambiente diferencia-
do é tudo de bom. Mas pode ficar ainda melhor: em
fungdo do sucesso alcancado, a Pappatore Forneria
prorrogou a promogao Check In, que d& um chope ou
refrigerante gratis. Para participar é simples: curta a
pagina no Facebook, faga o check in com uma foto
do prato escolhido e depois mostre o seu check in
no caixa para validar a promogéo, que € oferecida de
segunda a quarta-feira e limitada a uma pessoa por
mesa.

Pappatore Forneria

Rua Desembargador Pedro Silva, 2450, Coqueiros
Fone: 3249-0990
www.pappatore.com.br/facebook.com/pappatore

Vale a pena conferir!

PARAISO DA COMIDA ORIENTAL

Imagine-se saboreando uma barca repleta de sushis
e sashimis, perfeitamente preparados para o0s paladares
mais exigentes. E melhor ainda, no almoco ou jantar.
Assim é no Hino Restaurante Japonés, um espaco
amplo com toques orientais até na musica ambiente.
Além de um cardapio com receitas exclusivas como o
Carpaccio com o molho exclusivo da casa, o Hino ofe-
rece o rodizio de sushis, sashimis e pratos quentes co-
mo o yakissoba, com precos super especiais: almogo,
de segunda a sexta (exceto feriados), R$ 39,90 por
pessoa. Jantar (todos os dias) e almogo aos sabados,
domingos e feriados, R$ 52,90 por pessoa.

Hino Restaurante Japonés

Rua Dom Joaquim, 680, Centro
Fones: 3039-4770 e 30394776
www.sushihino.com.br

DELICIAS DA TOSCANA

Destaque da Via Gastrondmica de Coqueiros, a
Di Taroni Trattoria reline varios atributos, além, é
claro, dos pratos oferecidos. O atendimento é im-
pecavel e o local especial, em frente ao Parque de
Coqueiros, com vista para a Ponte Hercilio Luz. No
cardapio, as iguarias preparadas pelo chef Sebastiao
Bento da Silva, como o Portafogli Di Taroni (foto)
— filé mignon grelhado, recheado com catupiry, queijo
roquefort, tomates secos e funghi. Acompanha gnoc-
chi ao vinagre balsamico com champignon e funghi,
coberto com rdcula e tomates frescos. Nao tem co-
mo nao aprovar.

Di Taroni Trattoria

Av. Eng. Max de Souza, 730 — Coqueiros
Fone: 3249-2040
www.ditaronitrattoria.com.br

TRADICAO NA ILHA

O Antonio s Restaurante ¢ uma excelente escolha
para quem aprecia camarao, peixes e frutos do mar. Lo-
calizado na Cachoeira, no Norte da llha, serve deliciosos
pratos, entre eles o Salmao a Philadelphia da Monica
— salméo grelhado recoberto com risoto cremoso de ca-
marao, com cream cheese philadelphia, salpicado com
castanha de caju picada (foto) — e 0 Camarao a llha dos
Acores — camardes com lascas de bacalhau refogados
em azeite de oliva com cebola, alho, rodelas de batata,
pimenta, pimentdo e azeitonas. Todos elaborados pelo
criativo chef Antonio Carlos Correia.

Antonio s Restaurante

Rua Luiz Boiteux Piazza, 1214 — Cachoeira do
Bom Jesus

Fone: 3284-5736
www.antoniosrestaurante.com.br

COMBOS ESPECIAIS

Que tal apostar em refeicdes mais leves, mas
com grande valor nutricional? Esta é a proposta
dos combos preparos especialmente pelo Do-
na Petit Café, todos eles com salada mista e
cha verde gelado ou refrigerante. O que muda é
o prato quente, que pode ser risoto integral de
frango com legumes (foto) — por R$ 17,90 —,
nhoque ao sugo (também R$ 17,90) ou ainda la-
sanha leve de peito de peru (R$ 18,90). A casa
funciona das 8h as 19h30 de segunda a sexta e
sabado das 13h as 19h.

Dona Petit Café

Rua Almirante Lamego, 1436 — Centro
Fone: 3028-1510

www.donapetit.com
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O ABC do churrasco

Escolha da carne é o p

reparar um bom churrasco pa-

ra os amigos é o sonho de to-

do churrasqueiro. O dilema é

como conseguir agradar a to-
dos nesse momento tao especial. Para
garantir o sucesso na hora de assar a
carne, é preciso estar atento a diversos
detalhes, desde o tipo da carne a ser
escolhida até o tempo certo de grelha
para garantir que seu churrasco seja
um evento gourmet.

Para ajudar nessa tarefa, o Imagem
da Ilha inicia nesta edigdo uma série de
reportagem, ensinando o processo pas-
S0 a passo e, como ndo poderia deixar
de ser, o primeiro tema é a escolha da
carne, fator determinante para o suces-
so da empreitada.

Gerson Almeida, s6cio proprietario
do acougue curitibano Clube da Carne,
da as dicas sobre quais tipos de carnes
priorizar. Segundo ele, o ideal é separar
o churrasco por “aperitivos” e “pratos
principais”, esperando para colocar a
carne no fogo quando todos os convi-
dados ja estiverem presentes. Os ape-
ritivos podem variar e vao desde o pao
de alho e a linguica até pequenos cor-
tes de carne, entre elas a bananinha da
costela, frango e costelinhas suinas ou
de cordeiro. “Lembre-se que por mais
que seus convidados estejam com fo-
me, o aperitivo ndo pode sobressair ao
seu prato principal. Entdo, tome muito
cuidado com a quantidade de aperitivo
que sera servida”.

Ja para o cardapio principal, a ga-
ma de cortes oferecidas no mercado é
enorme, principalmente ap6s a intro-
ducdo de diferentes culturas em nossa
gastronomia. “Bife Ancho, Ojo de Bife,
Prime Rib, Ribeye passaram a fazer
parte do nosso churrasco. A picanha
que, mesmo sendo a campea de ven-
das, aos poucos vai sendo substituida
por esses diferentes cortes. Experi-
mentar, por exemplo, um filé de costela
com trés centimetros de espessura, que
é o mesmo que Entrecot ou Ojo de Bife,
ou uma bisteca do contrafilé, que é o

Aprecie com moderacao

Churrasco pronto: com todos os cuidados, resultado final é o
esperado

Prime Rib, podera gerar uma surpresa
extremamente agradavel e surpreen-
dente”, detalha o especialista.

CUIDADOS NA HORA DA COMPRA

Ja Graziela Becker, nutricionista da
Churrascaria Ataliba, de Florianépo-
lis, orienta sobre a qualidade na hora
de adquirir os produtos. Segundo ela,
é preciso avaliar os aspectos visuais
na hora de escolher. “No caso da carne
vermelha, veja se esta fresca, compac-
ta, apresenta gordura branca e firme,
cor vermelho-brilhante e cheiro agra-
davel”, ensina. “Ndo compre se estiver
com cor escura ou esverdeada, o cheiro

for desagradavel e ndo houver origem
determinada e carimbo de inspecdo do
Ministério da Agricultura, Denominado
Servigo de Inspecdo Federal (SIF)”. Em
relacdo aos frangos e aves, deve-se ava-
liar a cor da pele, que pode variar de
branco ao amarelo, além de a superfi-
cie, que devera estar brilhante e firme
ao tato.

A nutricionista também orienta que
a carne deve ser escolhida segundo
a preparacdo que deseja fazer. Para o
churrasco, as duas principais suges-
tdes sdo a picanha e a costela. “Para
escolher uma boa picanha, prefira uma
peca com gordura uniforme de um

hippo.com.br

rimeiro passo, fundamental para sucesso da empreitada

Carne vermelha precisa ser compacta,
apresentar gordura branca e firme,
cor brilhante e cheiro agradavel

centimetro de espessura, cobrindo to-
da peca. Na hora de assar, o segredo é
o corte, o interessante é bifesde 5 a 6
centimetros de espessura, sendo que o
corte deve ser feito no sentido da gor-
dura para a carne”.

No caso da costela, deve-se obser-
var o marmoreio (acimulo de gor-
dura intramuscular) e a coloracgao,
avermelhada. “O segredo é assa-la em
fogo baixo, deixando a peca bem alto
na churrasqueira”.

decisaonet.com.br

HIPPO ben
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Barbara Sperb

ocalizado em uma das areas

mais charmosas do centro da

I1ha, o Bistrd do Jardim é uma

grata surpresa aos olhos e pa-
ladar dos clientes. Com uma ilumina-
¢do intimista e decoragdo clean pon-
tuada com detalhes provengais, o chef
Ricardo Almeida e o seu sdcio Jorge
Daltoé garantem uma deliciosa experi-
éncia aos clientes e amigos que passam
pela simpatica casinha do largo Benja-
min Constant.

0 menu segue a tradicional escola
francesa com filés, carnes de caga e fru-
tos do mar. Ao longo dos dez anos de
existéncia, pouco
do cardapio foi al-
terado. Composto
por receitas tipi-
cas da Franga com
algumas releituras
com ingredientes
regionais e peque-
nas adaptagdes,
ele mantém 70%
dos pratos desde
sua a abertura. O
motivo? A maioria
deles sdo os prefe-
ridos dos habituais
clientes.

O cardapio
possui uma boa
variedade de car-
nes, em especial
os filés. Para os
vegetarianos nao é
preciso ficar apenas nas saladas, a casa
inclui um belo Spaghetti ao molho sugo
e mozarela de bufala.

NOVIDADES

Mesmo tendo seus pratos como
classicos, a cada temporada as novida-
des aparecem, e quando bem aceitas,
incorporam o seleto menu original. O

neovox

Lugar conta com
uma iluminag¢do
intimista e
decoragdo

clean pontuada
com detalhes
provengais

Linguado com mo-
lho de manga e ba-
nana do verao pas-
sado veio e ficou. A
salada Cap-Ferrat
com queijo grana e
presunto de parma é a novidade deste
verdo e ainda da tempo de experimen-
ta-la.

Contudo, ndo é um filé que chama a
atencdo de todos, mas, sim, o Camarao
com molho de Champagne, uma opgao
sofisticada que ndo se vé em restau-
rantes de frutos do mar. A forma de
preparo e os ingredientes sio os gran-

ESPACO SURPREENDENTE

Lugar de sensacoes

Bistro do Jardim é uma deliciosa experiéncia gastronémica

des diferenciais do bistr6. O Linguado
com queijo brie e nozes ndo existe em
outros locais, e o Pato com molho de
laranja e especiarias d4 o tom ao varia-
do menu.

SOBREMESAS

Apés saborear entradas, saladas e
pratos principais, as sobremesas sdo
um detalhe a parte. Novamente inves-
te-se no classico com releituras, como
o Semifredo de pistache com carame-
lo ou o Petit gateau de creme briilée,
acompanham a marca de inovar sem
perder a tradi¢ao. Tudo dentro do res-
taurante traz uma referéncia ou me-
moria dos socios, seja da infancia, de
uma viagem ou experiéncia em outros
locais. Uma sobremesa especial é o
Morango com creme, que recebeu cal-
da de balsamico reduzido, proporcio-
nando um mix de sensa¢des para uma
sobremesa até entdo comum.

A carta de vinhos ndo deixa a dese-
jar, o sommelier Eduardo Aratjo, har-
monizou os vinhos e espumantes com

12 Quinzena de Marco de 2014

Menu segue a tradicional escola
francesa com filés, carnes de caga e
frutos do mar

cada prato, tornando assim, a escolha
do cliente mais simples.

PUBLICO ATIVO

Para quem vé o sucesso do restau-
rante imagina um chef muito experien-
te na area, mas nao foi desse jeito que
aconteceu. O chef Ricardo Almeida é
autodidata e largou a advocacia para
desenvolver o projeto do Bistré do Jar-
dim. Com muitas viagens, cursos e ex-
periéncias em mercados mundo a fora,
o0 lageano criou um classico na Ilha que
completa 10 anos no préximo més de
junho. “Nossos clientes sdo variados,
recebemos casais, familias e grupos de
amigos. Por isso, temos orgulho de ter
este publico cativo a ponto de nao po-
der mexer no menu”, orgulha-se.

O restaurante possui manobrista e
atende de segunda a sdbado, a partir
das 20h

Bistro do Jardim

Largo Benjamin Constant, 663, Centro
Fone: 3224-1137
www.bistrodojardim.com.br

) Mz
TEM MAIS QUE APROVACAQ.
www.energia.combr 3 /suaenergia
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Finalmentes I

Depois de varios meses de obras, esta para
meados de margo a abertura ao publico do Made-
ro. Segundo a chamada, na fachada do Beiramar
Shopping, é o melhor hamburger do mundo que
ja estd quase na grelha. Pequenos (ou grandes)
detalhes atrasam um pouco a entrega do espaco.

Finalmentes II

Ja tem nome e sobrenome o novo res-
taurante que saird no antigo espago do
Café Riso. O ARTUSI é uma associacdo do
empresario Luis Carlos Serafim (leia-se
Pizzaria Chico Toicinho), que volta a Ilha
depois de alguns anos de sucesso em Co-
queiros, com uma jovem revelacdo cata-
rinense, o chef Klaus Pahl. Ele trabalhou
durante trés anos no restaurante pau-
listano D.0.M, de Alex Atala, destaque na
gastronomia mundial. Atuou também no
terceiro melhor restaurante do mundo, a
Osteria Francescana (Italia), do chef Mas-
simo Bottura, e no Schloss Schauenstein,

. americano Robert Parker.
Mimo

No final de dezembro foi inaugurado, na Rua Dom Joaquim, o Restaurante Hino.
Capa do dltimo caderno de Decoragdo, o Hino tras para a Ilha uma receita de sucesso
que ja foi aprovada em Sao Paulo e, e também em Coqueiros. A boa novidade é a sa-
borosa entradinha por conta da casa. Um delicioso mimo!

Nova casa
Outra novidade no pedago é a mudang¢a do simpatico Restaurante Kikoni,
da Rua Dom Jaime Camara para a Rua Rafael Bandeira. O empresario Kiko,
dublé de sushiman, estid fazendo mais uma de suas estripulias de sucesso.
Carisma e conhecimento ndo faltam ao também dublé de surfista (nas horas
vagas)! E que las hay, las hay!

do chef Andreas Caminada, o melhor res- Bouthue

taurante da Suica. Todos premiados com Em uma noite memoravel, na Enoteca Decanter, o ené-
trés estrelas no Guia Michelin. O ARTUSI logo Gonzalo Guzman fez uma impecavel apresentagdo da
deve abrir suas portas no final de margo vinicola-boutique chilena El Principal. Os quatro vinhos
e vem com a proposta de uma cozinha in- degustados foram as grandes estrelas da noite, sendo o
ternacional com um 6timo custo-benefi- Sauvignon Blanc, Auqui safra 2012, s6 exportado para o
cio, pois para Klaus nem sempre alta gas- Brasil e Alemanha. Os tintos Calicanto 2011, Memorias
tronomia significa preco alto. 2009 e El Principal 2009 tiveram étimos comentarios en-

tre os convidados. Segundo o en6logo Guzman, o tinto El
Principal, safra 2006, alcangou 92 pontos com o critico

Assinatura

A gastronomia de Jureré Internacional ganhara
um novo atrativo para os amantes da boa mesa. O 11
Campanario Villaggio Resort lan¢ara no dia 13 um
calendario de eventos aberto ao publico nos seus
quatro restaurantes: Positano, La Fontana, Portofi-
no e Amalfi. As opc¢des serdo sempre as sextas-fei-
ras e sabados e passam por happy hour com piano
bar, jantar italiano com receitas do pais de origem,
com chef convidado e tematico (pratos de diferentes
paises), menu degustacdo harmonizado (diversas
vinicolas) e menu degusta¢do tematico romantico
(serra e mar). Destaque para as noites em que a gas-
tronomia tera a assinatura da chef Janete Borges, do
préprio Il Campanario, e também ex-pupila de Alex
Atala

Open Wine

A temporada gastronémica de margo e abril ganhou reforgo.

A chef Rejane Werlang ira substituir ao espanhol José Contreras, por
este dois meses, no comando da cozinha da Enoteca Decanter, no Centro
Histérico de Sdo José. Com larga experiéncia no Brasil e mais de 20 anos
em Paris, Rejane teve também atuacdo destacada em Dubai, Costa do
Sauipe e no grupo de hotéis Tulip Inn. Para harmonizar com os pratos
criados por ela, a casa dispdoe de ampla selecao dos melhores rétulos, a
escolha, pelo prego do expositor.
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CLASSICO COM
DINAMISMO

Audi A3 Sedan traz design inovador e motor forte

* Pagina A3

Aceleragdo de 0 a 100 km/h
é feita em 7,3 segundos e a

velocidade mdxima alcan¢a
235 km/h
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“Nossa filosofia de trabalho
garante 0 sucesso”

Para diretor geral da Le Monde, Nelson Fiichter Filho, é preciso ser transparente

Hermann Byron

elo segundo ano consecutivo, a

Le Monde foi premiada no Ci-

troén Awards 2014, que desta-

ca as 26 melhores performan-
ces em uma rede formada por mais de
2 mil concessionarias da montadora no
mundo. A concessionaria catarinense
foi a Unica da América do Sul a receber
a disting¢do, cuja cerimonia de entrega
aconteceu em 5 de fevereiro, em Paris.
Nesse dia, o diretor geral da Le Monde,
Nelson Fichter Filho, recebeu o troféu
das maos do presidente mundial da
marca, Frederic Banzet.

Nesta entrevista exclusiva, Nelson
Flichter Filho fala das estratégias de
negdcios que garantiram esse desem-
penho de destaque, como é a gestdo em
uma empresa familiar e sobre outros
temas da industria automobilistica.

Imagem da Ilha - Dois anos con-
secutivos entre 26 melhores conces-
sionarias do mundo. O que faz a Le
Monde tdo especial?

Nelson Fiichter Filho - Posso dizer
que sdo os clientes, os colaboradores. E
talvez seja a concessionaria, que pen-
sa um pouquinho diferente, que pensa
nas pessoas, antes de pensar em car-
ro, pensa em relacionamento antes de
fazer negdcio, cria um ambiente dife-
rente de negdcios, mais trangqiiilo. Para
os colaboradores, a gente tenta passar
a filosofia de que ele deve sempre se
colocar no lugar no cliente - com uma
proposta transparente, coerente por-
que o consumidor, principalmente o da
nossa marca, € um consumidor inteli-
gente, acostumado a comprar veiculos.
Vender carro hoje é muito facil, o crédi-
to é abundante, mas vender o segundo
carro é o grande desafio. E as empresas
que tém algum sucesso sdo aquelas que
pensam que tém de vender o segundo,
terceiro carro para o mesmo cliente,
para familiares e amigos desse cliente e
sé se consegue isso sendo transparen-
te, com um negdcio justo. Isso fez com
que se criasse um parque circulante de
Citroén grande no Estado rapidamente
- a empresa completa 13 anos em ju-
nho e até agora comercializamos cerca
de 40 mil carros zero km, em uma mar-
ca que ndo vende carro popular. O pré-
mio, conquistado duas vezes, é resulta-
do dessa filosofia de trabalho.

f

Quais sao os quesi-
tos analisados?

E um prémio bas-
tante amplo, que ana-
lisa todas as areas da
concessionaria ao mes-
mo tempo e o princi-
pal peso é a satisfacao
do cliente, medido em

.
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Vocé trabalha com
seus irmaos. Como
consegue manter o
relacionamento fami-
liar no trabalho?

A gente diverge, mas
nunca briga. Talvez seja
esse 0 maior presente
dos meus pais, que nos

L]

A
uma ligacao telefonica - . T ensinaram a conversar.
no poés-venda. Também . . Tem uma divisdo de
tem a meta comercial e trabalho, é 6bvio. O Ro-
o nosso desempenho foi drigo é o diretor finan-
Nelson Fiichter Filho

acima da meta tragada,
melhorando nosso market
share. E o ultimo ponto é o
cumprimento de padrdes operacionais
adotados a partir de 2009.

A qualidade do pés venda é um
dos quesitos principais da premia-
¢do. Qual a formula da Le Monde
para deixar seus clientes satisfei-
tos?

0 po6s-venda é feito de experiéncias
de atendimento. No ano passado reali-
zamos 53 mil atendimentos, que foram
53 mil experiéncias de atendimento ou
53 mil chances de algo dar certo ou er-
rado. E nosso objetivo aqui é minimi-
zar o percentual de insatisfeitos, reagir
aos erros e tentar compensar o cliente,
fazer com que ele entenda o porqué do
erro para que ele ndo perca a confian-
¢a, apesar de a gente ter errado.

ceiro e administrativo,

com os dois troféus o Fernando é o diretor co-

mercial e eu sou o diretor
geral, e cada um sabe qual a drbita que
tem de circular para as coisas andarem
bem. A gestdo da Le Monde é pratica-
mente um triunvirato. O segredo disso
funcionar é o respeito mutuo, admira-
¢do que temos entre a gente e didlogo
franco e transparente, no sentido de
resolver as questdes. Semanalmente, na
casa dos meus pais, a gente se retine, os
cinco - nés e meus pais -, e discutimos
tudo o que esta acontecendo, de bom
de ruim. Quando alguém esta viajando,
a gente ndo faz a reunido, para ter sem-
pre uniformidade de decisdo.

Qual a expectativa para o merca-
do automotivo brasileiro em 2014?

Vai ser estavel, por varias razoes. A
primeira delas é a prépria condi¢do da

1@ quinzena de Marco de 2014

economia, que tem sinais de aumento
nos juros, além de o governo nao fazer
a parte dele, pressionando tributaria-
mente as pessoas. Também é um ano
politico, tem ainda a Copa do Mundo,
que também afeta o nosso mercado. A
expectativa é que se repita o ano passa-
do - 3.550 milhdes de unidades comer-
cializadas no pafs, que é o quarto maior
mercado do mundo, a frente da Alema-
nha, Franga, Inglaterra e atras apenas
da China, Estados Unidos e Japao. Nao
da para reclamar, é que o Brasil vinha
crescendo muito nos ultimos anos.

Qual sera a préoxima revolucio da
industria automobilistica?

H4 temas que dominam a industria
hoje. A primeira é o controle de emis-
sdo de poluentes e tem se falado mui-
to do carro hibrido, com motor elétri-
co para autonomia de 200 km. Nesse
caso, a Citroén ja tem uma tecnologia
super inovadora, é que Hybrid Air, um
carro que funciona com ar comprimi-
do e também a gasolina (chega a fazer
50 km com um litro de combustivel),
que serd langado na Franga em 2015 e
que também vira ao Brasil. E um carro
revolucionario. A outra é a questdo do
carro como continuag¢do da tua casa,
da tua vida, mais integrado ao teu dia
a dia. Entdo, eles estdo olhando desde
o desenho interno do carro, até o que
tem dentro do veiculo. Um exemplo é o
C4 Cactus, que tem um desenho limpo,
com protecdo especial, e alta conectivi-
dade. O air bag frontal, por exemplo, é
no teto, reduzindo o tamanho do painel
e dando maior sensagdo de espaco, per-
mitindo que os bancos dianteiros intei-
ricos como os traseiros.

Em relacao ao C1, a ideia é trazer
para o Brasil?

Como ele s6 é fabricado no Leste Eu-
ropeu e direcionado para toda a Euro-
pa, ndo vai ser fabricado e nem impor-
tado para o Brasil. O nosso carro chique
e compacto continua sendo o C3.

O cliente de Floriandpolis tem al-
guma peculiaridade ou preferéncia
na hora de escolher o carro?

O cliente de Florianépolis troca mui-
to de carro, em torno de 2 anos e 8 me-
ses, gosta de novidades, andar em carro
que venda bastante, quer ter o carro da
moda.
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Sedan com DNA esportivo

Nova versdo do Audi A3 é o primeiro sedan compacto premium do mundo

Da Redacio

4 esta disponivel nas concessionarias

de todo pais o principal langamen-

to da Audi deste ano: o A3 Sedan.

0 modelo, que é o primeiro sedan

pacto premium do mundo, propde
design inovador, além de oferecer motor
forte e eficiente, exceléncia na tecnologia
de baixo peso e sistemas de assisténcia
a0 motorista.

Com 4.456 milimetros de
comprimento, o design é exclusivo,
combinando o estilo classico de um
sedan com o dinamismo de um coupé. O
preco de langamento é de R$ 116,4 mil.

O interior espagoso do quatro portas
traz refinamento e funcionalidade: o
espaco do compartimento de bagagem de
425 litros pode ser ampliado, rebatendo
os encostos dos bancos traseiros,
atingindo 880 litros. O design exterior
nio tem nenhum painel metalico em
comum com os modelos irmaos A3 e A3
Sportback. Até mesmo a parte inferior
do capd foi redesenhada e seu contorno
proeminente complementa as linhas
fluidas dos fardis.

O interior do Audi A3 Sedan espelha o
estilo externo. A wrap around, uma curva
longa e continua acompanha o para-brisa,
de porta a porta confere sensacdo de
amplitude ao carro, assim como o esguio

O design exterior ndo tem nenhum painel metdlico em comum com os
modelos irmdos A3 e A3 Sportback

painel de instrumentos.

MOTOR

0 modelo chega ao Brasil com o
propulsor 1.8 TFSI, poténcia de 180
cv e 250 Nm de torque maximo. O
cambio S tronic de sete marchas e dupla
embreagem combina o conforto de
uma transmissdo automatica classica
com o dinamismo e a eficiéncia de uma
transmissdo manual. Mesmo sendo um
sedan, o modelo ndo perde o seu DNA

esportivo, trago essencial da marca Audi:
a aceleracdo de 0 a 100 km/h é feita em
7,3 segundos e a velocidade maxima é de
235 km/h.

0 consumo combinado (cidade e
estrada) é de 17,8 km/1 e a emissdo de
€02, 129 g/km. O sistema Audi Drive
Select que regula o pedal do acelerador,
a assisténcia da direcdo, a rigidez da
suspensdo e o cambio S tronic permite
ao motorista variar entre os modos
de direcdo Comfort, Auto, Dynamic,

Efficiency e Individual ao toque de um
botio. E possivel ainda trocar as marchas
da transmissdo S tronic por meio da
alavanca de sele¢do ou nos shift paddles,
aletas localizadas atras do volante.

CONFORTO

Um dos principais destaques sdo as
solugdes tecnoldgicas que garantem
conforto para o motorista e passageiros.
0 banco do motorista conta com ajuste
elétrico e o espelho retrovisor interno é
antiofuscante automatico. Ja o versatil
Infotainment, por exemplo, traz uma tela
de ultima geracdo de 7 polegadas que
emerge eletronicamente do painel de
instrumentos.

0 modelo tem como opcional o
Multimedia Interface - MMI - Touch:
um sistema de navegacdo completo,
DVD, capacidade de 40 GB para
armazenamento de musicas e um touch
pad no qual o usudrio pode “escrever”,
por meio do toque, letras e nimeros,
tornando a inser¢ido de dados mais
segura.

Além disso, um sistema de direcido
assistida sensivel possui acionamento
eletromecanico de alta eficiéncia, o
que torna as manobras mais faceis e
proporciona um controle mais dinamico
do veiculo, mesmo em estradas rapidas e
sinuosas.
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MEMORIA

Ultimas unidades

Unidades da Kombi Last Edition, agora item de colecionador, sdo embarcadas para o México

>

Da Redacdo

Volkswagen do Brasil, seguindo

o planejamento de exportacio

da Kombi Last Edition, embar-

ou um lote com 50 unidades

do modelo iconico para o México. Os ve-

iculos foram embarcados na fabrica An-

chieta, em Sao Bernardo do Campo (SP),

onde foram produzidos, e seguiram dire-
tamente para o Porto de Santos.

0 lote com as 50 unidades embarca-
ram no navio Sirius Leader, com toda a
protecdo e o cuidado necessarios para
preservar veiculos que ja nasceram his-
téricos. Afinal, a Kombi foi produzida na
fabrica Anchieta entre 1957 e 2013 e é
um dos modelos mais longevos da hist6-
ria da industria automobilistica mundial.

No México, as unidades foram encami-
nhadas para a Volkswagen do pais, res-
ponsavel pela distribuicdo dos veiculos
aos clientes interessados na aquisicdo de
um dos classicos da montadora.

0 México tem tradicdo em veiculos

histéricos da marca. A planta de Puebla,
que hoje fabrica os modelos Jetta e Fusca
vendidos no Brasil, também produziu o
ultimo Fusca (Beetle) da primeira gera-
¢do, em 2003. Até hoje o modelo é con-
siderado um dos mais desejados entre
os colecionadores de automdveis antigos
em todo o mundo.

Entre os fas e colecionadores da mar-
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Mais de 26 mil alunos beneficiados em 2013.
Conquiste seu futuro com o UNIEDU, o programa de bolsas universitarias do Governo de Santa Catarina.

Cadastro para participar do Programa de Bolsas em www.uniedu.sed.sc.gov.br.
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Produzida na fabrica
Anchieta entre 1957 e

W 2013, a Kombi é um dos
& modelos mais longevos
' da histéria da industria
| automobilistica
mundial

ca, a Kombi Last Edition
tem tudo para seguir o
mesmo caminho de su-
cesso do “Volkswagen
Sedan Ultima Edicién”,
como era conhecido o
ultimo Fusca original
mexicano.

SERIE ESPECIAL

Com producdo limitada a 1,2 mil uni-
dades, a Kombi Last Edition chegou ao
mercado nacional em setembro do ano
passado. A unidade 0001/1200 ja esta
exposta no museu de Autostadt - a Cida-
de do Automével do Grupo Volkswagen,

O MAIOR PROGRAMA DE BOLSAS

em Wolfsburg, na Alemanha.

A edicdo especial traz itens exclusivos
como pintura tipo “saia e blusa”, acaba-
mento interno de luxo e elementos de
design que remetem as versdes do vei-
culo fabricadas no Pais desde 1957. As
unidades sdo numeradas e tém placa de
identificacdo.

A pintura da Kombi Last Edition é
azul, com teto, colunas e para-choques
brancos. Uma faixa decorativa, também
branca, circunda todo o veiculo logo abai-
%o da linha de cintura. As rodas e as calo-
tas sdo pintadas de branco. A grade dian-
teira superior é também pintada na cor
azul, assim como as molduras das setas e
aros dos farois.

Os pneus com faixa branca ddo um
toque a mais de requinte e nostalgia ao
modelo. Os vidros sdo escurecidos e o vi-
gia traseiro tem desembagador elétrico.
As setas dianteiras tém lentes de cristal
branco. Nas laterais também se destacam
os adesivos que identificam a série espe-
cial “56 anos - Kombi Last Edition”.
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